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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO, Instituicio Federal de Ensino Superior, de natureza
autarquica, criada pela Lei n.° 3.868 de 30/01/1961 e reestruturada pelo Decreto n.° 63.577 de 08/11/1968,
situada a Avenida Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario ALAOR DE QUEIROZ ARAUJO, no Bairro de
Goiabeiras, Vitéria, ES, CEP 29.075-910, doravante denominada UFES, torna publico, para conhecimento de
quantos possam interessar, que fara realizar Licitacdo na Modalidade PREGAO, espécie ELETRONICA (SRP),
Tipo MENOR PRECOPOR ITEM, nos termos da Lei n.° 10.520 de 17/07/2002, Decreto n.° 5.450 de 31/05/2005,
Decreto n.° 3.555 de 08/08/2000 e suas alteragBes, Decreto n.° 3.722 de 09/01/2001, Lei Complementar n.°
123/06 de 14/12/2006, Decreto n.° 6.204 de 05/09/2007, Lei n.° 11.488 de 15/06/2007 (art. 34), Decreto n.° 7.892
de 23/01/2013, e subsidiariamente a Lei n.° 8.666 de 21/06/1993 e alteracfes posteriores, bem como pela Lei n.°

8.078 de 11/11/1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor) e pelas condi¢cdes estabelecidas neste Edital e seus
Anexos:

PORTARIAS DE DESIGNACAO DE PREGOEIROS E DE EQUIPE DE APOIO: 1.626, de 22 de julho de 2014 e
3166 e 3167, de 6 de dezembro de 2013.

RETIRADA DO EDITAL: nos sitios eletronicos www.comprasnet.gov.br (Consultas — Licitagdes — Aviso de
Licitacbes) e www.ru.ufes.br (Licitagcbes — Editais — 2014).

DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO ELETRONICO:
Processo Administrativo n.° 23068.012493/2014-55
DIA: 16/09/2014
HORARIO: 10h:00min (horario de Brasilia/DF)
ENDERECO ELETRONICO: www.comprasnet.gov.br
CODIGO UASG: 153048

SECAO | - DO OBJETO
1. A presente licitagdo tem por objeto 0 REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAIS AQUISICOES
DE CARNES E DERIVADOS, pelo periodo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, atendendo a demanda
dos Restaurantes da UFES dos Campi de Goiabeiras e Maruipe (ltens 01 a 32), de Sdo Mateus-ES (ltens 33 a
64), e de Alegre-ES e Jerbnimo Monteiro-ES (ltens 65 a 96), conforme especificacfes constantes no Anexo | -
Termo de Referéncia deste Edital.

a. em caso de discordancia existente entre as especificacfes deste objeto descritas no

Comprasnet e as especificagdes constantes deste Edital, prevalecerao as ultimas.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS
SECAO Il - DOS ITENS
2. Os Itens descritos no Anexo | — Termo de Referéncia do Edital foram numerados de acordo com a

regido geogréfica a ser atendida, da seguinte forma:

a. De 01 a 32 (Cidade de Vitéria-ES): itens destinados a atender & demanda dos Restaurantes da
UFES dos Campi de Goiabeiras e Maruipe, com entrega sendo realizada Unica e exclusivamente
no Campus de Goiabeiras.

b. De 33 a 64 (Cidade de S&do Mateus-ES): itens destinados a atender a demanda do Restaurante
da UFES do Campus de S&o Mateus-ES, com entrega sendo realizada neste Campus.

c. De 65 a 96 (Cidades de Alegre-ES e Jerénimo Monteiro-ES): itens destinados a atender a
demanda dos Restaurantes da UFES dos Campi de Alegre-ES e Jerébnimo Monteiro-ES, com

entrega sendo realizada Unica e exclusivamente no Campus de Alegre-ES.

SECAO lill - DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e perante o sistema eletrdnico provido pela
Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Or¢camento e Gestdo, por

meio do sitio www.comprasnet.gov.br.

4, O cadastramento no SICAF poderd ser realizado pelo interessado em qualquer unidade de
cadastramento dos 6rgados ou entidades da Presidéncia da Republica, dos Ministérios, das Autarquias e das
Fundacdes que participam do Sistema Integrado de Servicos Gerais - SISG, localizada nas Unidades da
Federacéo.

5. Para ter acesso ao sistema eletrénico, os interessados em participar deste Pregéo deverao dispor de
chave de identificacdo e senha pessoal, obtidas junto ao provedor do sistema, onde também deverdo informar-se
a respeito do seu funcionamento e regulamento e receber instrugdes detalhadas para sua correta utilizagao.

6. O uso da senha de acesso pela licitante € de sua responsabilidade exclusiva, incluindo qualquer
transacédo por ela efetuada diretamente, ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao
Restaurante da UFES responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso indevido da senha, ainda que

por terceiros.

7. N&o poderéo participar deste Pregéo:
a. empresas que estejam constituidas sob a forma de consércio;
b. empresas cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto deste Pregéo;
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UNIVERSIDADE FEDERAL Dp ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESjAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
~RESTAURANTE CENTRAL - RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS
C. empresas cujo cotista e/ou acionista, quer majoritario, quer minoritario, também o seja de
outra empresa que apresentar proposta para esta licitacéo;
d. empresa suspensa de participar em licitacdes ou impedido de contratar com o Restaurante da
UFES;
e. empresas que estejam com o direito de licitar e contratar com a Administracdo Publica,

suspenso, ou que por esta tenham sido declaradas inidéneas para tal, enquanto perdurarem
0s motivos da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitagcdo perante a propria autoridade
gue aplicou a penalidade;

f. sociedade estrangeira ndo autorizada a funcionar no Brasil;

g. empresas em processo de faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial, sob concurso de
credores, em dissolugdo ou em liquidacéo;

h. sociedades integrantes de um mesmo grupo econdmico, assim entendidas aquelas que
tenham diretores, socios ou representantes legais comuns, ou que utilizem recursos materiais,
tecnolégicos ou humanos em comum, exceto se demonstrado que ndo agem representando
interesse econdmico em comum.

8. Para fins de participacdo nesta Licitacdo deverdo ser observadas as disposi¢Bes da Lei Federal n.°
12.813, de 16 . de maio de 2013.

9. Como requisito para participacdo neste Pregédo, a licitante devera declarar, em campo préprio do
sistema eletrénico, que esté ciente e concorda com as condi¢gdes contidas no Edital e seus anexos e que cumpre
plenamente os requisitos de habilitacdo definidos neste Edital.

a. adeclaragédo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e a proposta sujeitara a

licitante as sancdes previstas neste Edital.

SECAO IV — DA PROPOSTA
10. A licitante deverd, na forma expressa no sistema eletrénico, consignar o valor unitario e a descri¢cao
do produto ofertado.
a. a licitante devera descrever no campo “Descricio Detalhada do Objeto Ofertado”
disponivel no Sistema, especificacdo compativel com a descricdo constante no Termo de
Referéncia anexo | deste Edital, podendo a proposta ser desclassificada caso nédo atenda
ao objeto;

b. para os itens ofertados, a proposta das licitantes devera conter no minimo 100% (cem por

cento) da quantidade total estimada pelo setor requisitante da compra, conforme Anexo | —

Termo de Referéncia deste Edital, sob pena de desclassificacdo da proposta.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS
c. alicitante deverainformar uma Unica marca por item cotado, sob pena de desclassificacao

da proposta.
d. o preco unitario do item devera ser cotado de acordo com o0s precos praticados no
mercado e expresso em moeda corrente nacional - Reais (R$).
11. Nos precos ofertados deverao estar considerados e inclusos os tributos, fretes, tarifas e as despesas
decorrentes da execucao do objeto.
12. As propostas terdo validade de 60 (sessenta) dias, contados da data de abertura da Sesséo Publica
estabelecida no preAmbulo deste Edital.
13. Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocacao para contratacdo, ficam as licitantes
liberadas dos compromissos assumidos.
a. caso a assinatura da Ata de Registro de Precos nédo possa ocorrer dentro do periodo de validade
da proposta, por motivo de forca maior, podera ser solicitada a prorrogacéo da validade por, no
maximo, igual periodo.

14. Qualquer elemento que possa identificar a licitante importa a desclassificagao da proposta.

SECAO V - DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA
15. A licitante devera encaminhar proposta, exclusivamente por meio do sistema eletronico, até a data
e horario marcado para abertura da Sessdo, quando, entdo, encerrar-se-4 automaticamente a fase de
recebimento de propostas.
a. por ocasido do envio da proposta, a licitante enquadrada como microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa enquadrada na hipétese do art. 34 da Lei n.°
11.488/2007 devera declarar, em campo préprio do sistema, que atende aos requisitos do art. 3°
da Lei Complementar n.° 123/2006, para fazer jus aos beneficios previstos na referida Lei.
16. Até a abertura da Sessdo, a licitante poderd retirar ou substituir a proposta anteriormente

encaminhada.

SECAO VI - DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA
17. A abertura da Sessao Publica deste Pregdo, conduzida pelo Pregoeiro, ocorrera na data e na hora

indicadas no preAmbulo deste Edital, no sitio www.comprasnet.gov.br.

18. A comunicacdo entre o Pregoeiro e as licitantes ser4 exclusivamente mediante troca de

mensagens, em campo préprio do sistema eletronico.

Péagina 4 de 76


http://www.comprasnet.gov.br/

/,:"g:ﬁt;"'

N
\wn\"a

o
{ww UFES
W €
I._I:f-h' .
\‘\_ Rubrica
T S
UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS
19. Cabe a licitante acompanhar as operagGes no sistema eletrénico durante a Sessado Publica do

Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da inobservancia de qualquer
mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconexao.

SECAO VII — DA CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS
20. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas e desclassificara, motivadamente, aquelas que
nao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.

21. Somente as licitantes com propostas classificadas participardo da fase de lances.

SECAO VIII - DA FORMULACAO DE LANCES

22. Aberta a etapa competitiva, as licitantes classificadas poderdo encaminhar lances para o pre¢o
unitario de cada item objeto deste Pregdo Eletronico, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, sendo
imediatamente informadas do recebimento e respectivo horario de registro e valor.

23. As licitantes poderao oferecer lances sucessivos, ndo serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo
valor, prevalecera aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar pelo sistema.

24, A licitante somente podera oferecer lance inferior ao Ultimo por ela ofertado e registrado no sistema.
25. Durante o transcurso da Sessdo, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificacdo da ofertante.

26. Os lances apresentados e levados em consideracéo para efeito de julgamento serdo de exclusiva e
total responsabilidade da licitante, ndo caberd o direito de pleitear qualquer alteragéo.

27. Durante a fase de lances, o Pregoeiro poderd excluir, justificadamente, lance cujo valor seja
considerado inexequivel.

28. A etapa de lances da Sessao Publica sera encerrada por decisao do Pregoeiro.

29. O sistema eletrbnico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apés o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo sistema, findo o qual

sera automaticamente encerrada a recepc¢ao de lances.

SECAO IX — DO DIREITO DE PREFERENCIA

30. ApoOs a fase de lances, se a proposta melhor classificada néo tiver sido ofertada por microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa enquadrada na hip6tese do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007,
e houver proposta apresentada por microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
enquadrada na hipétese do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007, num montante igual ou até 5% (cinco por cento)

superior a melhor proposta, proceder-se-a da seguinte forma:
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS

a. a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa enquadrada na hip6tese
do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007 melhor classificada podera, no prazo de 5 (cinco) minutos,
contados do envio da mensagem automatica pelo sistema, apresentar uma Ultima oferta,
obrigatoriamente abaixo da primeira colocada, situacdo em que, atendidas as exigéncias
habilitatérias, sera adjudicado em seu favor o objeto deste Pregao;

b. nado sendo vencedora a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
enquadrada na hipotese do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007 melhor classificada, na forma da sub-
condicdo anterior, 0 sistema, de forma automética, convocara as licitantes remanescentes que
porventura se enquadrem na condicdo prevista no caput, na ordem classificatéria, para o
exercicio do mesmo direito.

c. no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas, empresas de pequeno
porte ou sociedade cooperativa enquadrada na hip6tese do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007 que se
encontrem no intervalo estabelecido nesta Condicdo, o sistema fara um sorteio eletrdnico,
definindo e convocando automaticamente a vencedora para o encaminhamento da oferta final do
desempate.

31. N&o ocorrendo a adjudicacdo nos termos previstos na condigdo anterior, 0 objeto licitado sera
adjudicado em favor da licitante detentora da proposta originalmente melhor classificada se, ap6s a negociacao,

houver compatibilidade de pre¢o com o valor estimado, e a licitante for considerada habilitada.

SECAO X — DA DESCONEXAO DO PREGOEIRO

32. Se ocorrer a desconexdo do Pregoeiro no decorrer da etapa de lances e o sistema eletronico
permanecer acessivel as licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

33. No caso da desconexdo do Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a Sesséo do
Pregdo seré suspensa automaticamente e reiniciada somente apds comunicagdo expressa aos participantes no

sitio www.comprasnet.qov.br.

SECAO XI - DA NEGOCIACAO

34. Encerrada a etapa de lances, concedido o beneficio as microempresas, empresas de pequeno porte
e sociedades cooperativas enquadradas na hipétese do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007, de que trata o art. 44 da
Lei Complementar n.° 123/2006, o Pregoeiro podera encaminhar contraposta diretamente a licitante que tenha
apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento e

o valor estimado para a contratacdo, ndo se admitindo negociar condi¢des diferentes das previstas neste Edital.
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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS
a. a negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas demais

licitantes;
b. apos o envio da mensagem, sera aberto o prazo maximo de até 10 (dez) minutos, a critério do
Pregoeiro, para manifestacdo por parte da licitante questionada;
caso haja algum fato superveniente, o prazo acima estipulado podera ser dilatado;
d. a ndo apresentacdo de manifestagdo por parte da licitante ensejara o fim da tentativa de
negociagao, quando serdo considerados os valores ofertados na etapa de lances para andlise;
e. as negociacdes poderdo ser retomadas, a critério da Administracao.
35. Apés o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo reduzir seus precos ao valor da
proposta do licitante mais bem classificado, na forma da SECAO XVI - DA REDUCAO DE PRECOS AO VALOR
DA PROPOSTA DO LICITANTE MAIS BEM CLASSIFICADO deste Edital.
36. A apresentacdo de novas propostas na forma do subitem anterior ndo prejudicara o resultado do
certame em relacéo ao licitante mais bem classificado.

SECAO XIl - DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

37. Encerrada a etapa de lances e concluida a negociacéo, quando houver, o Pregoeiro examinara a
proposta classificada em primeiro lugar quanto a compatibilidade do preco em relacéo ao valor estimado para a
contratacao.

38. Nao se considerara qualquer oferta de vantagem néo prevista neste Edital, inclusive financiamentos
subsidiados ou a fundo perdido.

39. Sera rejeitada a proposta que apresentar valores irrisérios ou de valor zero, incompativeis com o0s
precos de mercado acrescidos dos respectivos encargos, exceto quando se referirem a materiais e instalacfes
de propriedade da licitante, para os quais ela renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.

40. O Pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal do Restaurante
da UFES ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ele, para orientar sua decisao.

41. Havendo aceita¢do da proposta classificada em primeiro lugar quanto a compatibilidade de prego, o
Pregoeiro solicitara da respectiva licitante o encaminhamento dos documentos de habilita¢&o.

42, Caso o valor unitario de cada item extrapole o nimero de duas casas decimais apés a virgula, o
Pregoeiro aproveitara apenas duas casas decimais, ndo processando nenhum tipo de arredondamento numérico.
43. Se a proposta ndo for aceitavel ou se a licitante ndo atender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro
examinara a proposta subsequente e, assim, sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracédo de uma

proposta que atenda a este Edital.
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SECAO XIll - DAS EXIGENCIAS PARA A ACEITABILIDADE DA PROPOSTA
44, Sera exigida a apresentacdo de amostra de todos os itens desta Licitacdo, sob pena de
desclassificacdo no certame e aplicacdo das sancdes administrativas previstas neste Edital.
45, Encerrada a fase de lances, a licitante classificada com menor lance devera apresentar amostra do

item cotado, no prazo maximo de 03 (trés) dias Uteis, contados da solicitacio do Pregoeiro “via chat

eletrénico”.

46. As amostras serdo recebidas somente até as 16h:00min, durante o prazo estabelecido para sua
entrega.

47. As amostras deverdo ser apresentadas com no _minimo 01 (uma) unidade do objeto cotado

(conforme previsto .no Anexo | — Termo de Referéncia do Edital), devendo estar devidamente identificadas

com o nome da licitante, n° do item, e conter as informacdes quanto as suas caracteristicas, tais como data de
fabricacdo, prazo de validade, marca, fabricante, nimero do Lote, Selo do Servico de Inspe¢cdo Responsével,
entre outras informacgdes exigidas na forma da legislagéo especifica vigente.

48. Todas as amostras (independentemente do local a que se destina a entrega do _item) deverao

ser encaminhadas a Secdo de Nutricdo do Restaurante da UFES, (27) 3335-2034, aos cuidados da

Nutricionista Leticia Calvi Pizetta, no seguinte endereco: Av. Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario
ALAOR DE QUEIROZ ARAUJO, no Bairro de Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitéria — ES.

49, Caso tenha sido solicitado & Licitante amostra de itens com a mesma especificacdo, mas com
entrega prevista para lugares diferentes, basta enviar 01 (uma) amostra do item na forma do Edital (ndo ha
necessidade de repeticdo), desde que a Licitante tenha cotado a "MESMA MARCA" para os diferentes lugares a
que se destina a entrega.

50. As amostras serdo abertas/manuseadas para serem submetidas aos testes culinérios internos, onde
serdo avaliados a compatibilidade do material ofertado em relagdo as especificagdes constante no Anexo | —
Termo de Referéncia do Edital e a qualidade do material ofertado para o uso pretendido, levando em
consideracgdo a relacdo custo x beneficio.

51. Os critérios de avaliagdo das amostras estdo previstos no Anexo | — Termo de Referéncia deste
Edital (paginas 67 a 73 deste Edital).

52. Caso houver necessidade, a amostra apresentada podera ser submetida a analise laboratorial em
laboratério de notoriedade publica. Nesse caso, todos os custos de analise laboratoriais correrdo, sempre, por
conta da licitante.

53. Sera rejeitado o produto em que a amostra apresentar divergéncia em relacdo as especificacbes
técnicas do Edital, e/ou baixo padrao de qualidade do material para o uso pretendido.
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54. Nao sera aceita a proposta da licitante em que a amostra for desaprovada ou que nédo for entregue
no prazo estabelecido, exceto se apresentar justificativas plausiveis por escrito.
55. Depois de vencido o prazo de entrega das amostras, ndo sera permitido fazer ajustes, modificacfes
ou substituic8es nos produtos apresentados para fins de adequa-los as especificacdes constantes neste Edital.
56. Todos os custos de envio das amostras sdo de responsabilidade da empresa participante do
certame.
57. A Administracdo Publica ndo efetuara devolugdo das amostras recebidas, em hipétese alguma.
58. O produto ofertado devera atender aos dispositivos da Lei n.° 8.078/90 do (Cédigo de Defesa do

Consumidor), e demais legislacfes pertinentes.

SECAO XIV - DA HABILITACAO

59. A habilitagdo das licitantes seré verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, e
por meio da documentacao complementar especificada neste Edital.
a. a licitante deverd apresentar habilitacdo valida no SICAF ou apresentar os documentos que
supram tal habilitacéo.

60. Sera exigida a habilitacéo fiscal federal, estadual e municipal validas na forma da lei.

a. considera-se habilitada, para efeitos de comprovacdo da regularidade fiscal, a licitante que
apresentar a seguinte documentacéo valida:
i. Regularidade Fiscal Federal, contemplando:
I) Receita Federal;
) FGTS;
1) INSS.
ii. ~Regularidade Fiscal Estadual e Municipal, contemplando:
I) Receita Estadual;
II) Receita Municipal.
61. Ser4 exigida a comprovagdo da boa situacao financeira da licitante aferida com base nos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) maiores que um (>1), através da Qualificacédo
Econ6mico-Financeira constante em campo préprio do SICAF.
a. no caso de a licitante apresentar resultado igual ou inferior a 1 (um) em qualquer dos indices
(Liquidez Geral, Liquidez Corrente e Solvéncia Geral), calculados e informados pelo SICAF, a
mesma devera apresentar comprovacgao de capital social ou patriménio liquido néo inferior a 10%

(dez por cento) do valor estimado da contratagcéo, na forma do subitem 70.a.
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62. Além das condi¢Bes de habilitacdo elencadas no relatério consolidado do SICAF, serdo consultados,

em atendimento as deliberages do Tribunal de Contas da Unido (acérddo n.° 1.793/2012 - TCU - Plenario), e a
Lei n° 12.440, de 07 de julho de 2011, os sitios eletrénicos do Tribunal Superior do Trabalho
(http://www.tst.jus.br/certidao) e do Portal da Transparéncia (http://www.portaltransparencia.gov.br), sendo
exigido, como requisito de habilitagdo, que a licitante possua Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas
ou Certiddo Positiva de Débitos Trabalhistas com Efeito de Negativa valida, bem como documento no
gual ndo conste registro de sancdo em vigor no Portal da Transparéncia, do tipo "inidénea" ou
"suspensa".

63. Para Fins de habilitacdo, a licitante devera apresentar as seguintes declara¢ées:

a. declaragéo da licitante de que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado com menos de
18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16 (dezesseis) anos em
qualquer trabalho, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 anos, nos termos do inciso
XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal;

b. declaracao de inexisténcia de fato impeditivo da habilitagéo;

c. declaragdo de que a empresa licitante conhece e concorda com as condicdes estabelecidas no
Edital e que atende aos requisitos de habilitagao;

d. declara¢do, quando for o caso, de que é ME, EPP ou cooperativa;

e. declaracdo de Elaboracdo Independente de Proposta;

i. as declaragbes acima deverdo ser preenchidas no sitio COMPRASNET, quando da
elaboracdo e envio da proposta, as quais somente serdo visualizadas e impressas na

etapa de habilitagdo, pelo Pregoeiro, para a habilitagdo da(s) licitante(s) vencedora(s).

64. A licitante devera apresentar, ainda, a seguinte documentacao, sob pena de desclassificacdo na fase
de habilitacdo do certame:

a. Certiddo Negativa de Faléncia, Recuperacdo Judicial ou Extrajudicial, expedida pelos

Cartérios Distribuidores competentes, do domicilio do licitante, datada de, no méximo, 60
(sessenta) dias consecutivos anteriores a data da solicitagcdo feita pelo Pregoeiro, salvo se a

mesma trouxer consignado o seu prazo de validade.

65. Para fins de habilitacdo técnica, serd exigida apresentacdo da seguinte documentacdo da

empresa participante, sob pena de desclassificagdo na fase de habilitacdo do certame:

a. Atestado(s) de Capacidade Técnica, emitido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou

privado, em papel timbrado das empresas ou 6rgdos adquirentes dos materiais, devidamente
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assinado(s), comprovando a aptiddo do licitante para o fornecimento de materiais pertinentes ao

objeto desta licitagdo, sem quaisquer restricdes.
b. um dos seguintes documentos:

i. Reqistro, ou Reserva de Reqistro, atualizado do Servico de Inspecdo Federal do

Ministério da Agricultura (SIF), se a empresa estiver enquadrada nas alineas “a, b, c, d,
e, ou f’, do art. 3° da LEI N° 1.283, DE 18 DE DEZEMBRO DE 1950, e na alinea “a” do
art. 4° LEI N° 1.283, DE 18 DE DEZEMBRO DE 1950 (ATUALIZADO PELA LEI N° 7.889,
DE 1989); ou

ii. Registro, ou Reserva de Registro, atualizado no_Orgdo da Administracdo Publica

Estadual (IDAF — Instituto de Defesa Adropecuaria e Florestal do Espirito Santo),

quando a empresa for sediada no Estado do Orgdo Promotor da Licitagdo (SIE), se a
empresa estiver enquadrada nas alineas “a, b, c, d, e, ou f, do art. 3° da LEI N° 1.283,
DE 18 DE DEZEMBRO DE 1950, e na alinea “b” do art. 4° LEI N° 1.283, DE 18 DE
DEZEMBRO DE 1950 (ATUALIZADO PELA LEI N° 7.889, DE 1989); ou

iii. Registro, ou Reserva de Registro, atualizado no Orgdo da Administracdo Publica

Municipal, quando a empresa for sediada no Municipio a que se destina a entrega (SIM),
se a empresa estiver enquadrada nas alineas “a, b, ¢, d, e, ou f’, do art. 3° da LEI N°
1.283, DE 18 DE DEZEMBRO DE 1950, e na alinea “c” do art. 4° LEI N° 1.283, DE 18 DE
DEZEMBRO DE 1950 (ATUALIZADO PELA LEI N° 7.889, DE 1989); ou

iv. Alvard Sanitario emitido pelo setor competente em favor da empresa participante, se a

[Tl

empresa estiver enquadrada na alinea “g”, do art. 3° da LElI N° 1.283, DE 18 DE
DEZEMBRO DE 1950, € na alinea “d” do art. 4° LEI N°1.283, DE 18 DE DEZEMBRO DE
1950 (ATUALIZADO PELA LEI N° 7.889, DE 1989).
C. caso a empresa participante ndo seja a produtora da marca cotada devera, também, ser
apresentado o documento mencionado no subitem 65.b.i, ou no subitem 65.b.ii, ou no subitem
65.b.iii, dependendo do caso concreto, da empresa produtora da marca/marca cotada.
66. Para fins de habilitacdo, a verificagdo em sitios oficiais de 6rgaos e entidades emissores de certiddes
constitui meio legal de prova.
67. N&o serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento”, em substituicdo aos
documentos requeridos no presente Edital.
68. Documento apresentado com validade expirada acarretara a inabilitacdo do proponente.

69. Constatado o atendimento as exigéncias fixadas neste Edital, a licitante sera declarada vencedora.
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SECAO XV — DO ENCAMINHAMENTO DA DOCUMENTACAO

70. Os documentos exigidos para habilitagdo deverdo ser encaminhados da seguinte forma:

a. os documentos que ndo sejam passiveis de consulta nos sitios oficiais do Governo Federal
(SICAF, COMPRASNET, Portal da Transparéncia, TST), ou seja, os documentos previstos nos
subitens 61.a (somente no caso dos indices contabeis da licitante ndo atenderem a exigéncia
do Edital), 64.a, 65.a, 65.b.i, 65.b.ii, 65.b.iii, 65.b.iv e 65.c, bem como o Anexo |l —
Complementacdo da Proposta deste Edital (pagina 74 do Edital), deverdo ser apresentados em

original ou em cépia autenticada, no_prazo maximo de 03 (trés) dias uteis, contado da

solicitacdo do Pregoeiro “via chat eletrénico”, tendo como destinatario o Setor de Compras do

Restaurante da UFES, situado a Av. Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario ALAOR DE
QUEIROZ ARAUJO, no Bairro de Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitéria — ES, aos cuidados do
Pregoeiro Murilo Freitas Garcia Duarte.

b. os documentos que sejam passiveis de consulta nos sitios oficiais do Governo Federal
(SICAF, COMPRASNET, Portal da Transparéncia e TST) serdo consultados apds a conclusdo da
fase de aceitacdo de todos os itens do certame.

71. Todos os documentos emitidos em lingua estrangeira deverdo ser entregues acompanhados da
traducdo para lingua portuguesa, efetuada por Tradutor Juramentado no Brasil, e também devidamente
autenticado pelo respectivo Consulado, ou Embaixada ou no Cartério de Titulos e Documentos.
72. Documentos de procedéncia estrangeira, mas emitidos em lingua portuguesa, também deverao ser
apresentados devidamente autenticados pelo respectivo Consulado ou Embaixada ou pelo Cartério de Titulos e
Documentos.
73. Sob pena de inabilitacdo, os documentos encaminhados para habilitacdo dever&o estar em nome da
licitante, e, preferencialmente, com o nimero do CNPJ e o respectivo endereco.
74. Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se a licitante for
a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.
75. Em se tratando de microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa enquadrada
na hipotese do art. 34 da Lei n.° 11.488/2007, havendo alguma restricdo na comprovagdo Fiscal, sera
assegurado o prazo de 2 (dois) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for
declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administracdo, para a regularizacéo
da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de eventuais certidGes negativas ou
positivas com efeito de certidao negativa.
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a. a ndo regularizagdo da documentagdo implicara decadéncia do direito a adjudicacdo, sem

prejuizo das sancdes previstas no art. 7° da Lei n.° 10.520/2002, sendo facultado a
Administracdo convocar as licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, ou revogar a
licitacao.

SECAO XVI - DA REDUCAO DE PRECOS AQ VALOR DA PROPOSTA DO LICITANTE MAIS BEM
CLASSIFICADO
76. Apés o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo reduzir seus precos ao valor da
proposta do licitante mais-bem classificado.
a. a apresentacdo de novas propostas ndo prejudicard o resultado do certame em relagdo ao
licitante mais bem classificado;
b. areducéo de precos aludida no subitem 76 deste Edital tem por objetivo tdo somente a formacgao
de Cadastro de Reserva para composi¢éo da Ata de Registro de Precos.
77. A Licitante que desejar compor o Cadastro de Reserva devera manifestar seu interesse por meio do
preenchimento do modelo constante no Anexo V - Modelo de Solicitagdo para Composicdo de Cadastro
Reserva na Ata de Registro de Precos deste Edital, sob pena de desconsideragdo da solicitacao da licitante.

a. adocumentacéo deverd ser apresentada através do e-mail comprasrcufes@gmail.com, no prazo

de até 30 (trinta) minutos, contado da solicitagdo do Pregoeiro no chat eletrdnico;

b. o-documento deverd: (i) ser confeccionado em papel timbrado da Licitante; (ii) ser assinado pelo
responséavel legal pela licitante; e (iii) conter o carimbo com CNPJ da licitante.
78. Somente para o item(ns) na situacédo “aceito e habilitado” sera solicitada a declaragdo de reducéo de
precos, na forma desta SECAO do Edital.
79. A Licitante que desejar compor o Cadastro de Reserva devera atender aos requisitos de aceitacédo e

habilitacdo da proposta na forma deste Edital, sob pena de desconsideracdo de sua solicitacao.

SECAO XVII - DO RECURSO

80. Declarado o vencedor, o Pregoeiro abrird prazo minimo de 30 (trinta) minutos, durante o qual
gualquer licitante podera, de forma imediata e motivada, em campo préprio do sistema, manifestar sua intencéao
de recorrer, em atendimento as deliberacdes do Tribunal de Contas da Unido (acérddo n.° 1.990/2008 - TCU -
Plenario).

81. O Pregoeiro fard juizo de admissibilidade da inten¢@o de recorrer manifestada, aceitando-a ou,

motivadamente, rejeitando-a, em campo préprio do sistema.
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82. A recorrente que tiver sua intencdo de recurso aceita devera registrar as razées do recurso, em

campo proprio do sistema, no prazo de 3 (trés) dias, ficando as demais licitantes, desde logo, intimadas a
apresentar contra razfes, também via sistema, em igual prazo, que comecara a correr do término do prazo da
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

83. A falta de manifestacdo imediata e motivada da intencdo de interpor recurso, no momento da
Sessdo Publica deste Pregdo, implica decadéncia desse direito, ficando o Pregoeiro autorizado a adjudicar o
objeto a licitante vencedora.

84. O acolhimento do recurso importard na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de

aproveitamento.

SECAO XVIII - DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGCAO

85. O objeto deste Pregao sera adjudicado pelo Pregoeiro, salvo quando houver recurso, hipétese em
gue a adjudicacao caberd a autoridade competente para homologacao.

86. A homologacao deste Pregao compete ao Ordenador de Despesas do Restaurante da UFES.

87. O objeto deste Pregéo sera adjudicado aos licitantes vencedores dos respectivos itens.

SECAO XIX — DAS ATRIBUICOES DO PREGOEIRO, DA EQUIPE DE APOIO E DO ORDENADOR DE
DESPESAS
88. Cabe ao Pregoeiro todas as atribuicdes dispostas no art. 11 do Decreto n.° 5.450/2005.
89. Cabe a Equipe de Apoio, dentre outras atribuicdes, auxiliar o Pregoeiro em todas as fases do
processo licitatdrio.
90. Ao Ordenador de Despesa cabe:
adjudicar o objeto deste Pregéo a licitante vencedora, se houver interposi¢éo de recurso;
b. homologar o resultado e promover a contratacio correspondente a este Pregéo;
c. anular este Pregao por ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de qualquer pessoa, mediante
ato escrito e Fundamentado;
d. revogar este Pregdo, se considerado inoportuno ou inconveniente ao interesse publico, por
motivo de Fato superveniente devidamente comprovado.
91. E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase deste Pregdo, promover
diligéncias destinadas a esclarecer ou completar a instrugcdo do processo, vedada a inclusdo posterior de
informacéo ou de documentos que deveriam constar originariamente da proposta ou da documentacao.
92. No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas e dos documentos e a sua validade juridica, mediante despacho
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fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de

classificagdo e habilitag&o.

SECAO XX — DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
93. Apés a homologacdo da licitacdo, o registro de precos observarda, entre outras, as seguintes
condicdes:
a. seraincluido, na respectiva ata, o registro dos licitantes que aceitarem cotar os bens ou servigos
com precos iguais ao do licitante vencedor na sequéncia da classificagdo do certame;
b. o prego registrado com indicacdo dos fornecedores seré divulgado no Portal de Compras do
Governo federal e ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos;
c. a ordem de classificacdo dos licitantes registrados na ata deverd ser respeitada nas
contratacdes.
94, O registro a que se refere o subitem anterior tem por objetivo a formagédo de cadastro de reserva, no
caso de exclusdo do primeiro colocado da ata, nos casos previstos em Lei.
95. Serao registrados na ata de registro de precos, nesta ordem:
a. 0s precos e quantitativos do licitante mais bem classificado durante a etapa competitiva;
b. 0s precos e quantitativos dos licitantes que tiverem aceito cotar seus bens ou servicos em valor
igual ao do licitante mais bem classificado.
96. Uma vez homologado o resultado deste Pregdo, a Administracdo do Restaurante da UFES
convocara o primeiro fornecedor classificado e os demais fornecedores que aceitaram praticar o mesmo valor
cotado pela Licitante mais bem classificada, para assinatura da Ata de Registro de Preco, dentro do prazo de 05
(cinco) dias Uteis.
97. O Restaurante da UFES convocara formalmente o fornecedor, informando o local, data e hora para a
reunido e assinatura da Ata de Registro de Preco.
a. o prazo referido no subitem 96 deste Edital podera ser prorrogado, (uma vez, por igual periodo)
desde que ocorra motivo justificado e aceito pelo Restaurante da UFES.
98. Publicada na Imprensa Oficial, a Ata de Registro de Preco ter4 efeito de compromisso de
Fornecimento, conforme o art. 14 do Decreto n.° 7.892/2013.
99. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar as contratagbes que deles
poderdo advir, sendo-lhe facultada a realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, sendo
assegurado ao beneficiario do registro preferéncia de fornecimento em igualdade de condi¢des.
100. A vigéncia da Ata de Registro de Preco proveniente deste Pregdo sera de 365 (trezentos e sessenta

e cinco) dias, com eficacia legal apds a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido, tendo inicio e
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vencimento em dia de expediente, devendo-se excluir o primeiro e incluir o Ultimo, podendo ser prorrogada

mediante anuéncia das partes envolvidas, desde que a vigéncia da Ata ndo ultrapasse o limite maximo de 12

(doze) meses e desde que comprovada a vantagem econdmica da prorrogacéo, na forma da Lei.

SEGCAO XXI - DA ADESAO AO REGISTRO DE PRECOS

101. Podera utilizar-se da Ata de Registro de Preco qualquer 6rgéo ou entidade da Administracdo que
nao tenha participado do certame, mediante prévia consulta ao Restaurante da UFES, desde que devidamente
comprovada a vantagem e respeitadas, no que couber, as condi¢bes e as regras estabelecidas na Lei n.°
8.666/1993 e no Decreto n.° 7.892/2013.
a. caberd ao Restaurante da UFES autorizar a realizacdo do procedimento de adesdo ao Registro
de Precos por outro érgdo da Administracao.
102. Cabera ao fornecedor beneficiario da Ata de Registro de Preco, observadas as condi¢cdes nela
estabelecidas, optar pela aceitacdo ou ndo do fornecimento, sem prejuizo dos quantitativos registrados em Ata,
desde que este fornecimento nado prejudique as obrigacdes anteriormente assumidas.
103. A soma das ades®es realizadas por outros 6rgaos da Administracdo ndo podera ultrapassar o limite
méaximo de 05 (cinco) vezes do quantitativo previsto por item no Anexo | — Termo de Referéncia deste Edital.
a. as aquisicdes ou contratacdes adicionais a que se refere esta SECAO do Edital ndo poderéo
exceder, por é6rgao ou entidade, a 100% (cem por cento) dos quantitativos dos itens do
instrumento convocatério e registrados na ata de registro de precos para o 6rgdo gerenciador e
orgaos participantes.
104. ApOs a autorizagdo do érgdo gerenciador, o 6rgdo ndo participante devera efetivar a aquisi¢cdo ou
contratacao solicitada em-até 90 (noventa) dias, observado o prazo de vigéncia da Ata.
105. Cabera ao 6rgédo ndo participante os atos relativos a cobranca do cumprimento pelo fornecedor das
obrigacdes contratualmente assumidas e a aplicagdo, observada a ampla defesa e o contraditério, de eventuais
penalidades decorrentes do descumprimento de clausulas contratuais, em relagdo as suas proprias contratacdes,
informando as ocorréncias ao 6rgdo gerenciador.
106. E facultada aos 6rgédos ou entidades municipais, distritais ou estaduais a ades&o a ata de registro de

precos da Administracéo Publica Federal.

SEQAO XXIl - DA ADMINISTRACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
107. A Divisao de Nutricdo do Restaurante da UFES sera o setor responsavel pelos atos de controle e
administracdo da Ata de Registro de Preco decorrentes desta contratacdo e indicara, sempre que solicitado pelos

Orgaos usuarios, o fornecedor para o qual sera emitido o pedido.
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108. A convocagédo do Proponente pelo Restaurante da UFES sera formalizada e conterd o enderecgo e o

prazo maximo em que devera comparecer para retirar o respectivo pedido.

109. O Proponente convocado na forma do subitem anterior que ndo comparecer, ndo retirar o pedido no
prazo estipulado ou ndo cumprir as obrigacdes estabelecidas na Ata de Registro de Precos, estara sujeito as
sancdes previstas neste Edital e seus Anexos.

110. Quando comprovada a hip6tese acima, a Divisdo de Nutricdo do Restaurante da UFES podera
indicar o proximo fornecedor ao qual serd destinado o pedido, sem prejuizo da abertura de processo
administrativo para aplicacao de penalidades.

SECAO XXIll —= DO CONTROLE E DAS ALTERACOES DE PRECOS

111. Durante a vigéncia da Ata, os prec¢os registrados serdo fixos e irreajustaveis, exceto nas hipoteses
decorrentes e devidamente comprovadas das situagdes previstas na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei n.°
8.666/1993 ou de reducao dos pregos praticados no mercado.

112. Mesmo comprovada a ocorréncia de situagéo prevista na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei n.°
8.666/1993, a Administracéo, se julgar conveniente, podera optar por cancelar a Ata e iniciar outro processo
licitatorio.

113. Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas condi¢cdes do registro e,
definido o novo preco maximo a ser pago pela Administracdo, o Proponente registrado ser4 convocado pelo
Restaurante da UFES para negociagéo do valor registrado em Ata.

SE(;AO XXIV — DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS DO PROPONENTE
114. O Proponente terd seu registro de pregco cancelado na Ata, por intermédio de processo
administrativo especifico, assegurado o direito do contraditério e da ampla defesa:
a. apedido, quando:
i. comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigéncias da Ata, por ocorréncia de casos
fortuitos ou de forga maior;
ii. 0 seu preco registrado se tornar, comprovadamente, inexequivel em funcdo da elevagéo
dos precos de mercado, dos insumos que compdem o custo das aquisicbes/contratacdes, e
se a comunicacao ocorrer antes do pedido de fornecimento.
b. por iniciativa do Restaurante da UFES, quando o fornecedor:
i. ndo aceitar reduzir o preco registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles
praticados no mercado;

ii. perder qualquer condigcdo de habilitagéo técnica exigida no processo licitatorio;
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iii. por raz6es de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;

iv. n&o cumprir as obriga¢cfes decorrentes da Ata de Registro de Preco;
V. NAO0 comparecer ou se recusar a retirar, no prazo estabelecido, os pedidos decorrentes da
Ata de Registro de Preco;
vi. caracterizada qualquer hipétese de inexecucédo total ou parcial das condicfes estabelecidas
na Ata de Registro de Preco ou nos pedidos dela decorrentes.
115. Em qualquer das hipéteses descritas na condicdo anterior, concluido o processo, 0 Restaurante da
UFES fard o devido apostilamento na Ata de Registro de Preco e informara ao Proponente a nova ordem de
registro.
116. A Ata de Registro de Preco, decorrente desta licitacdo, sera cancelada automaticamente:
a. pordecurso do prazo de vigéncia;

b. quando nédo restarem Fornecedores registrados.

SE(;AO XXV - DO RECEBIMENTO DA NOTA DE EMPENHO

117. Apos a assinatura da Ata de Registro de Precos, a Administracdo do Restaurante da UFES podera
convocar a licitante vencedora, durante a validade da sua proposta, para retirada da Nota de Empenho, dentro do
prazo de 2 (dois) dias Uteis, ou a entregara diretamente, sujeito a aceitagcdo da licitante, em igual prazo, sob pena
de decair o direito & contratacdo, sem prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital e no art. 81 da Lei n.° 8.666/93.
118. O prazo para a retirada na Nota de Empenho poderd ser prorrogado uma Unica vez, por igual
periodo, quando solicitado pela licitante vencedora durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo justificado
e aceito pela Administracdo do Restaurante da UFES.

119. E facultado a Administragdo, quando a convocada nao retirar ou aceitar a Nota de Empenho, no
prazo e nas condi¢cbes estabelecidas, convocar outra licitante, obedecida a ordem de classificacdo, para
assinatura da Ata de Registro de Precos, apds negociagéo, aceitacdo da proposta e comprovacdo dos requisitos
de habilitacéo.

120. Para o caso de recusa injustificada em retirar a Nota de Empenho, o licitante vencedor estara sujeito
a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total adjudicado.

SECAO XXVI - DA ENTREGA, DO RECEBIMENTO E DA ATESTACAO

121. A entrega em cada campus sera realizada conforme descrito abaixo, com quantitativo fornecido pelo
Servico de Nutricdo dos Restaurantes da UFES de Goiabeiras (Itens 01 a 32), de S&o Mateus-ES (Iltens 33 a 64)
e de Alegre-ES (ltens 65 a 96), obedecendo rigorosamente as especificagbes constantes no Anexo | — Termo de

Referéncia do Edital, sob pena de devolu¢cédo da mercadoria, nos seguintes horarios e enderecos:
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a. lItens 01 a 32 (duas entregas por semana, conforme necessidade do setor requisitante da

compra): tercas-feiras e quintas-feiras (se ndo for dia Gtil, a entrega devera ser realizada no
dia util seguinte), conforme necessidade do setor requisitante da compra, no Almoxarifado
do Restaurante da UFES de Goiabeiras, das 08h:00min as 12h:00min ou das 14h:00min as
16h:00min (RIGOROSAMENTE), com quantitativo fornecido pelo Servico de Nutricdo do
Restaurante da UFES de Goiabeiras, no seguinte endereco: Av. Fernando Ferrari, n.° 514,
Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitéria-ES, Telefone: (27) 3335-2362.

b. Itens 33 a 64 (uma entrega por semana, conforme necessidade do setor requisitante da
compra): segundas-feiras (se ndo for dia Gtil, a entrega devera ser realizada no dia atil
seguinte), conforme necessidade do setor requisitante da compra, no Almoxarifado do
Restaurante da UFES do Campus de Sao Mateus-ES, das 07h:00min as 10h:00min ou das
12h:00min as 16h:00min (RIGOROSAMENTE), com quantitativo fornecido pelo Servico de
Nutricdo do Restaurante da UFES do Campus de S&o Mateus-ES, no seguinte endereco: BR 101
Norte, km 60, Sdo Mateus, ES, Telefone: (27) 3312-1622 / (27) 3312-1705.

c. ltens 65 a 96 (uma entrega por semana, conforme necessidade do setor requisitante da
compra): quartas-feiras (se nédo for dia util, a entrega devera ser realizada no dia atil
seguinte) conforme necessidade do setor requisitante da compra, no Almoxarifado do
Restaurante da UFES do Campus de Alegre-ES, das 07h:00min as 10h:00min ou das 14h:00min
as 16h:00min (RIGOROSAMENTE), com quantitativo fornecido pelo Servico de Nutricdo do
Restaurante da UFES do Campus de Alegre-ES, no seguinte endereco: Alto Universitario, s/n®,
Guararema, Alegre/ES, CEP: 29.500.000, Telefone: (28) 3552-8973.

122. Se necessério, a Administracdo Publica podera agendar outro dia para a entrega (inclusive solicitar
a antecipacgao desta), mediante prévia comunicacgao ao fornecedor.

123. A programacéo sera enviada, via fax ou e-mail, pelo Servigo Financeiro do Restaurante da UFES,
com pelo menos 72 horas de antecedéncia.

124. No caso de falta da mercadoria solicitada, o setor requisitante da compra devera ser comunicado
com antecedéncia de no minimo 48 horas, para que sejam feitas as alteracdes necessarias no pedido.

125. As entregas deverdo obedecer rigorosamente as especificagdes constantes no Anexo | — Termo de
Referéncia do Edital, sob pena de devolugcédo da mercadoria.

126. As mercadorias deverdo ser entregues em carro de transporte de carroceria fechada, isotérmico,
adequado ao transporte de produtos pereciveis e com certificado de vistoria concedido pela Autoridade Sanitaria.

O ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para as entregas na unidade.
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127. As mercadorias deverdo ser entregues em condicdes ideais de consumo, e deverdo estar em
conformidade com a legislagao vigente, respeitando rigorosamente as especificagcdes contidas no Edital.
128. O produto ofertado devera atender aos dispositivos da Lei n° 8.078/90 do (Cédigo de Defesa do
Consumidor), e demais Legislacdes pertinentes.
129. As mercadorias deverao ser entregues congeladas, com excecado da salsicha, costela suina salgada,

orelha suina salgada, pé suino salgado, charque, toucinho, linguica calabresa defumada, linguica paio
defumada, apresuntado e mussarela.
130. O Filé de Peito de Frango, Filé de Coxa e Contra Coxa de Frango e Contra Coxa de Frango deveréo

ser in natura e n&o poder&o conter nenhum tipo de tempero.

131. O Filé de Peito de Frango devera ser entregue em caixas de aproximadamente 20 Kg.
132. A carne podera conter no maximo até 10% (dez por cento) de residuos.
133. A mercadoria devera conter o selo do Servi¢co de Inspecdo Responsavel, bem como embalagem

lacrada contendo o nome do frigorifico de procedéncia.
134. O material entregue, se em desacordo com 0 solicitado, sera rejeitado no todo ou em parte.
135. Caso os produtos entregues ndo atendam as especificacbes do objeto ou apresentem problemas
apos o recebimento, a empresa fornecedora devera efetuar a troca destes no prazo méximo de 02 (dois) dias
Uteis, no local original da entrega, devendo ser respeitado com rigor o horério previsto para as entregas nos
diferentes Campi da Universidade.
136. Nos termos dos artigos. 73 a 76 da Lei n.° 8.666/1993, o objeto desta licitacdo sera recebido:

a. provisoriamente, no ato da entrega do(s) produto(s), para imediata verificacdo da conformidade

do material com as especificagfes do objeto licitado;
b. definitivamente, em até 02 (duas) horas, contadas do recebimento provisdrio do(s) produto(s),
posteriormente & verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacéo.

137. As entregas deverdo ser acompanhadas por:

a. nota fiscal discriminada em 02 (duas) vias, para liquidagdo e pagamento da despesa.
138. A entrega do(s) material(is) serd acompanhada e fiscalizada por representantes da Administracéo,
lotados no Restaurante da UFES dos Campi de Goiabeiras (Itens 01 a 32), de Sdo Mateus-ES (Itens 33 a 64), e
de Alegre-ES (ltens 65 a 96), designados para esse fim, permitida a assisténcia de terceiros.
139. A atestacdo de conformidade da entrega do(s) produto(s) cabera ao titular do Almoxarifado do
Restaurante da UFES dos Campi de Goiabeiras (Itens 01 a 32), de Sdo Mateus-ES (Itens 33 a 64) e de Alegre-
ES (Itens 65 a 96), ou a outro(s) servidor(es) designado(s) para esse fim.
140. Os representantes dos Restaurantes da UFES dos Campi de Goiabeiras (Itens 01 a 32), de Séo

Mateus-ES (ltens 33 a 64) e de Alegre-ES (ltens 65 a 96) anotardo, em registro proprio, as ocorréncias
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relacionadas a execucdo do objeto, determinando o que for necessario a regularizagédo das faltas ou defeitos

observados.

SEGCAO XXVII - DOS ENCARGOS DO RESTAURANTE DA UFES

141. Cabera a Restaurante da UFES:

a. notificar a licitante vencedora quanto a requisicéo de fornecimento;

b. permitir acesso dos empregados da licitante vencedora as dependéncias do Restaurante da
UFES para a entrega dos produtos adquiridos,bem como para a instalacdo/manutencao dos
dosadores;

c. prestar as informacdes e os esclarecimentos pertinentes que venham a ser solicitados pelo
representante da licitante vencedora;

d. efetuar os pagamentos devidos pelo fornecimento do objeto, desde que cumpridas todas as
formalidades e exigéncias do Edital;

e. exercer a fiscalizacdo sobre os materiais fornecidos, observando precos, quantitativos e as
especificacdes do material, bem como sobre os servigos prestados;

f. _comunicar oficialmente a licitante vencedora qualquer irregularidade encontrada na execucéo do
objeto, bem como quaisquer falhas verificadas no cumprimento do que disposto em Edital;

g. solicitar a troca dos produtos que ndo atenderem as especificacées do objeto.

SECAO XXVIIl — DOS ENCARGOS DA LICITANTE VENCEDORA

142. Cabera a licitante vencedora, a partir do recebimento da Nota de Empenho, o cumprimento das

seguintes obrigagdes:

a.

cumprir, de forma expressa, todas as obrigagfes constantes na SECAO XXVI — DA
ENTREGA, DO RECEBIMENTO E DA ATESTACAO, bem como no ANEXO | — TERMO DE
REFERENCIA deste Edital.

responsabilizar-se pela carga e descarga no ato da entrega, sem 6nus para o Restaurante da
UFES;

responder, em relacdo aos funcionarios designados para a entrega da mercadoria, por todas as
despesas decorrentes da execugcdo do servico e por outras correlatas, tais como salarios,
seguros de acidentes, tributos, indenizacdes, vales-refeicdo, vales-transporte e outras que
porventura venham a ser criadas e exigidas pelo Poder Publico;

respeitar as normas e procedimentos de controle interno, inclusive de acesso as dependéncias,
do Restaurante da UFES;
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responder pelos danos causados diretamente a Administragdo ou aos bens do Restaurante da

UFES, ou ainda a terceiros, durante a execucdo deste contrato, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo Restaurante da UFES;

comunicar a Administracdo do Restaurante da UFES qualquer anormalidade constatada e prestar
os esclarecimentos solicitados;

manter, durante o periodo de contratacdo, o atendimento das condicdes de habilitacdo exigidas
na licitacao;

fiscalizar regularmente os empregados designados para a entrega da mercadoria, verificando as
condi¢cdes em que o servico esta sendo prestado;

arcar.com as despesas decorrentes de qualquer infracdo cometida por seus empregados quando
da entrega da mercadoria;

manter os empregados designados para a entrega da mercadoria sob as normas disciplinares do
Restaurante da UFES, substituindo, no prazo maximo de 01 (um) dia util apds notificagao,
gualquer deles considerado inconveniente pelo representante do Restaurante da UFES;

fornecer e exigir dos empregados designhados para a entrega da mercadoria, o uso de todos os
equipamentos de seguranca recomendados pelas normas regulamentares, quando o caso,
afastando do servico aqueles que se negarem a usa-los.

143. A licitante vencedora cabera assumir a responsabilidade por:

a.

d.

todos os encargos previdenciarios e obrigacdes sociais previstos na legislagdo social e
trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los na época prépria, vez que os seus empregados
nao manterdo nenhum vinculo empregaticio com o Restaurante da UFES;

todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes de
trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus empregados durante a
execucao do objeto deste Pregdo, ainda que acontecido nas dependéncias do Restaurante da
UFES;

todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal, relacionada a execu¢éo do
objeto deste Pregéo, originariamente ou vinculada por prevencdo, conexao ou continéncia;

encargos fiscais e comerciais resultantes do objeto deste Pregéo.

144. A inadimpléncia da licitante vencedora, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e

comerciais nao transfere a responsabilidade por seu pagamento a Administragdo do Restaurante da UFES, nem

podera onerar o0 objeto deste Pregao, razdo pela qual a licitante vencedora renuncia expressamente a qualquer

vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, com o0 Restaurante da UFES.

145. Séo expressamente vedadas & licitante vencedora:
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a. a contratacdo de servidor pertencente ao quadro de pessoal do Restaurante da UFES para

execucao do objeto deste Pregéo;
b. a subcontratacdo de outra empresa para a execucao do objeto licitado;
c. a veiculacdo de publicidade acerca deste Pregdo, salvo se houver prévia autorizacdo da

Administracao do Restaurante da UFES.

SECAO XXIX — DA LIQUIDACAO E DO PAGAMENTO

146. Apbs o recebimento definitivo do objeto, a CONTRATADA devera apresentar nota fiscal/fatura, em
02 (duas) vias, para fins de liquidacdo e pagamento.

147. O pagamento sera feito em favor da CONTRATADA, mediante ordem bancéria a ser creditada em
conta corrente, no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento no Setor Financeiro do Restaurante da
UFES da nota fiscal/fatura discriminada em 02 (duas) vias, para liquidacao e pagamento da despesa.

148. O Restaurante da UFES podera deduzir do montante a pagar, os valores correspondentes a multas
ou indenizagbes devidas pela licitante vencedora, nos termos deste Edital.

149. O pagamento se dara somente apés a entrega do produto, conforme os prazos e as quantidades
estabelecidos no periodo de execucdo, com a verificacdo de conformidade do produto com o solicitado e da
eventual atestacdo da fatura.

150. Nenhum pagamento serd efetuado a licitante vencedora na pendéncia de qualquer uma das
situacdes abaixo especificadas, sem que isso gere direito a alteracdo de precos ou compensacéo Financeira:

a. comprovacao de regularidade junto a Justica do Trabalho (CNDT), a Seguridade Social (CND),
ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico (CRF) e as Fazendas Federal, Estadual e Municipal
do domicilio ou sede;

b. comprovacao de inexisténcia de registros impeditivos da contratagdo no Cadastro Nacional de
Empresas Iniddneas e Suspensas/CGU;
atestacéo de conformidade da entrega do(s) material (is);
cumprimento das obriga¢g6es assumidas;

e. manutencao de todas as condi¢Bes de habilitacdo exigidas neste Edital.

151. Havendo erro na nota fiscal/fatura ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, a nota
fiscal/fatura sera devolvida a CONTRATADA pelo Setor de Contabilidade e o pagamento ficard pendente, até que
a mesma providencie as medidas saneadoras. Nessa hipétese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apés a
regularizacdo da situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal.

152. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a licitante vencedora ndo tenha

concorrido de alguma forma para tanto, fica convencionado que o0s encargos moratorios devidos pelo
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Restaurante da UFES, entre a data acima referida e a correspondente ao efetivo pagamento da nota

Fiscal/Fatura sera calculado por meio da aplicagcdo da seguinte formula:

EM=1xNx VP

Sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela em atraso.

| = indice de compensac&o Financeira = 0,00016438, assim apurado:

i _ 6/100

f A - | = 0,00016438

Sendo i = taxa percentual anual no valor de 6%.

SECAO XXX - DAS SANCOES
153. Com fundamento no art. 7° da Lei n.° 10.520/2002 e no art. 28 do Decreto n.° 5.450/2005, ficara
impedida de licitar e contratar com a Unido e sera descredenciada do SICAF pelo prazo de até 05 (cinco) anos,

garantida a ampla defesa, sem prejuizo das cominacgdes legais e multa, a licitante e a adjudicatéaria que:

a. -ndo retirar ou ndo aceitar a Nota de Empenho, quando convocada dentro do prazo de validade de

-~ 0 o o o

o «Q

J.

sua proposta;

néo assinar o Contrato ou Ata de Registro de Precos;

deixar-de entregar documentacdo exigida neste Edital;

apresentar documentacéo falsa;

ensejar o retardamento da execucéo de seu objeto;

ndo mantiver a proposta;

falhar ou fraudar na execuc¢éo do fornecimento do objeto deste Pregéo;
comportar-se de modo inidéneo;

fizer declaracgéo falsa;

cometer fraude fiscal.

154. Com fundamento nos artigos 86 e 87 da Lei n.° 8.666/93, a adjudicataria ficara sujeita, no caso de

atraso injustificado, assim considerado pela Administracdo, inexecucédo parcial ou inexecucéo total da obrigacdo

contratual, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal, assegurada a prévia e ampla defesa, as seguintes

penalidades:
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adverténcia;

multa de 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso da inexecucdo total da
obrigacao assumida;

multa de 0,33% (trinta e trés décimos por cento) por dia de atraso injustificado calculado sobre o
valor total dos itens ndo entregues dentro do prazo, até o maximo de 30 (trinta) dias; observando
o limite de 10% (dez por cento). Atingido tal limite, sera considerada inexecucdo total da
obrigacdo assumida e sera cancelada unilateralmente a aquisicdo a que se refere este edital,
sem prejuizo das demais sangdes cominadas cabiveis. “A multa moratdria sera aplicada a partir
do 2° (segundo) dia da inadimpléncia, contados da data definida para o regular cumprimento das
obrigagoes.”;

multa de 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na entrega do objeto,
por periodo superior ao previsto na alinea “c”, de inexecugéao parcial da obrigagao assumida;
suspensao temporéaria do direito de participar de licitagdo e impedimento de contratar com o
Restaurante da UFES, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administracédo pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da
sanc¢do aplicada com base no subitem anterior;

as penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensao de licitar,
o licitante devera ser descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas neste

Edital e das demais cominagdes legais.

As sancbes de multa poderdo ser aplicadas a Contratada juntamente com as de adverténcia,

suspenséo temporaria para licitar e contratar com a Administracdo da UFES e impedimento de licitar e contratar

com a Unido.
156.

Os valores das multas aplicadas previstas nos subitens acima serao recolhidos pelo inadimplente a

conta da UFES ou descontados dos pagamentos devidos a Contratada, a critério da Administragao.

157.

Para o caso de recusa injustificada em assinar a Ata de Registro de Precos, a licitante vencedora

estara sujeita a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total adjudicado.
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SECAQO XXXI - DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNACAO DO EDITAL

158. Até 2 (dois) dias Uteis antes da data fixada para abertura da Sessao Publica, qualquer pessoa, fisica
ou juridica, podera impugnar o ato convocatdrio deste Pregdo mediante peticdo a ser enviada exclusivamente

para o endereco eletrdnico comprasrcufes@gmail.com.

159. O Pregoeiro, auxiliado pelo setor responsavel pela elaboracdo do Edital, decidird sobre a
impugnacao no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

160. Acolhida a impugnacgédo contra este Edital, serd designada nova data para a realizagdo do certame,
exceto quando, inquestionavelmente, a alteragéo nédo afetar a formulag&o das propostas.

161. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este procedimento licitatério devem ser enviados ao
Pregoeiro até 3 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da Sessdo Publica, exclusivamente para o

endereco eletrénico comprasrcufes@gamail.com.

162. O envio de pedido de impugnhacéo e/ou de esclarecimento ao ato convocatdrio deste Pregdo
devera ser confirmado junto ao Servico de Compras do Restaurante da UFES, por meio do telefone (27)
3335-2033.

163. As respostas as impugnacdes e aos esclarecimentos solicitados serdo disponibilizadas no endereco
eletrébnico www.comprasnet.gov.br, por meio do link Acesso livre>Pregdes>Agendados, para conhecimento da

sociedade em geral e dos fornecedores, cabendo aos interessados em participar do certame acessa-lo para a

obtencao das informacdes prestadas.

SECAO XXXII - DA REVOGAGCAO E ANULACAO DA LICITACAO

164. A autoridade competente podera revogar a licitacdo em face de razdes de interesse publico,
derivadas de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta,
devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de qualguer pessoa, mediante ato escrito e
fundamentado.

165. A anulacéo do procedimento licitatério por motivo de ilegalidade ndo gera obrigacdes de indenizar,
ressalvado o previsto em Lei.

166. No caso de revogacdo ou anulagcdo da presente licitacdo, ficam assegurados o contraditorio e a

ampla defesa.

SECAO XXXIll — DAS DISPOSICOES GERAIS
167. Caso os prazos definidos neste Edital ndo estejam expressamente indicados na proposta, estes

serdo considerados como aceitos para efeito de julgamento deste Pregao.
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168. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do

certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no
mesmo horario e endereco eletrénico anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacéo do Pregoeiro
em contrario.

169. Nenhuma indenizacdo sera devida aos licitantes por apresentarem documentacdo e/ou elaborarem

proposta relativa ao presente Pregao.

170. O resultado desta licitacdo serd lavrado na Ata da Sesséo Publica e publicado no Diario Oficial da
Uni&o.
171. Esclarecimentos em relacdo a eventuais duvidas de interpretacdo do presente Pregdo poderdo ser

obtidos junto ao Pregoeiro no e-mail: comprasrcufes@gmail.com ou pelo fax (27) 3335-2033.

172. Esclarecimentos sobre a inscricdo no SICAF poderdo ser obtidos junto a Unidade Cadastradora do
licitante. A Unidade Cadastradora do Restaurante da UFES situa-se no Departamento de Administracdo/Proad,
Campus Universitario de Goiabeiras, telefone (27) 3335-2311 e fax (27) 3335-2314 ou (27) 3335-2316, nos dias
Uteis no horario das 10h:00min as 12h:00min e das 14h:00min as 17h:00min.
173. O licitante é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitacao.
174. No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas e dos documentos e a sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
classificacéo e habilitacéo.
175. No interesse da Administracdo, sem que caiba as participantes qualquer recurso ou indenizacéao,
podera a licitacéo ter:

a. adiada suaabertura,;

b. alterado o Edital, com fixacdo de novo prazo para a realizacdo da licitacao.
176. Os casos omissos relativos a aplicabilidade do. presente Pregdo serdo sanados pelo Pregoeiro,
obedecida a legislagéo vigente.

SECAO XXXIV - DOS ANEXOS
177. Sao partes integrantes deste Edital os seguintes anexos:

a. ANEXO | — Termo de Referéncia (paginas 29 a 71);

b. ANEXO Il — Complementacao da Proposta (pagina 72);

c. ANEXO Il - Minuta da Ata de Registro de Precos (pagina 73 a 74);

d. ANEXO IV - Minuta da Ata de Registro de Precos (para Cadastro de Reserva) (pagina 75);
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e. ANEXO V - Modelo de Solicitacdo para Composicdo de Cadastro Reserva na Ata de Registro de

Precos (Pagina 76).

SECAO XXXV - DO FORO
178. As questBes decorrentes da execucdo deste Instrumento, que ndo possam ser dirimidas

administrativamente serdo processadas e julgadas na Justica Federal, no Foro da Cidade de Vitéria, Secao

Judiciaria do Espirito Santo, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Vitéria (ES), 02 de Setembro de 2014.

Murilo Freitas Garcia Duarte

Pregoeiro

Ameélia Lopes Lima

Ordenadora de Despesas
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

a) Objeto: Registro de Pregos para Eventuais Aquisicbes de Carnes e Derivados, pelo periodo de 365
(trezentos e sessenta e cinco) dias, atendendo a demanda dos Restaurantes da UFES dos Campi de
Goiabeiras e Maruipe (ltens 01 a 32), de Sdo Mateus-ES (ltens 33 a 64), e de Alegre-ES e Jer6nimo
Monteiro-ES (ltens 65 a 96).

b) Modalidade: Pregéo.

c) Espécie: Eletronica.

d) Tipo: Menor Prego por Item.

e) Da especificacdo e quantidade do material a ser adquirido:

i Itens 01 a 32 (duas entregas por semana, conforme necessidade do setor requisitante da
compra): tercas-feiras e quintas-feiras (se néo for dia util, a entrega devera ser realizada
no dia util seguinte), conforme necessidade do setor requisitante da compra, no
Almoxarifado do Restaurante da UFES de Goiabeiras, das 08h:00min as 12h:00min ou das
14h:00min as 16h:00min (RIGOROSAMENTE), com quantitativo fornecido pelo Servico de
Nutricdo do Restaurante da UFES de Goiabeiras, no seguinte endereco: Av. Fernando Ferrari,
n.° 514, Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitoria-ES, Telefone: (27) 3335-2362.

QUANTIDADE
POR LOCAL DE
ENTREGA
(MENSAL/TOTAL)
X UNIDADE DE GOIABEIRAS
= ESPECIFEAGAD FORNECIMENTO | MENSAL | TOTAL
ACEM BOVINO: moido, congelado, com no maximo 15% de gordura
de acordo com a IN 83/03, sem tenddes, nervos e aponevroses e
vasos sangiiineos, glandulas, nodos linfaticos e sangue sem
adicionamento de proteina de soja, em embalagem de 3 a 5 kg.
Manipulado em condi¢cdes higiénicas e provenientes de animais em
boas condi¢cf8es de saude, abatidos sob inspecéo veterinaria devera
01 conter no maximo 1% de residuo. Aspecto: cheiro e sabor préprio. Quilo 1,500 18.000

Cor: prépria sem manchas esverdeadas. Embalagem — priméria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente, com roétulo
impresso. Embalagem — secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos
rotulos das embalagens primaria e secundaria deverdo estar
impressas de forma clara e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive a marca, nhome e endereco do
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fabricante, data de fabricagdo, prazo de validade e peso liquido,
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do servico de
inspecédo responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de 20
dias de fabrica¢8o no ato da entrega.

02

ALMONDEGA BOVINA: com adi¢cdo de soja, isenta de gorduras e
nervos, 25 g por unidade, congelada, levemente temperada,
embalagem contendo 1 a 3 kg. Embalagem — primarias: em polietileno
atéxico selado hermeticamente, resistente. Embalagem — secundaria:
caixa de papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, nos rétulos das embalagens deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as seguintes
informacgdes: identificagdo de produto, inclusive, a marca, nhome e
endereco do fabricante, data de fabricagédo, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo (na embalagem secundéaria); niumero de registro no 6rgéo
competente e carimbo do servico de inspecgao responséavel. Validade:
0 produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

Quilo

800

9.600

03

ALMONDEGA DE FRANGO: com adicéo de soja, isenta de gorduras e
nervos, 25 g por unidade, congelada, levemente temperada,
embalagem contendo 1 a 3 kg. Embalagem — primarias: em polietileno
atéxico selado hermeticamente, resistente. Embalagem — secundéria:
caixa de papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, nos roétulos das embalagens deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispensavel as seguintes
informacg6es: identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricagao, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo (na embalagem secundaria); numero de registro no 6rgéo
competente e carimbo do servico de inspegcdo responsavel. O
produto a ser entregue ndo podera ter validade inferior a trés meses.
Validade: o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricagdo no
ato da entrega.

Quilo

1.000

12.000

04

APRESUNTADO EM BARRA: refrigerado, carne suina selecionada,
embalado em saco de polietileno fechado a vacuo e rotulado. Peso
liquido de 1 a 3 kg. Embalagem primaria: deve conter identificacdo de
produto, inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade, peso liquido, condi¢c6es de
armazenamento, numero de registro no 6rgdo competente e carimbo
do servigo de inspecédo responsavel. Validade: o produto ndo poderéa
ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

70

840

05

CARNE BOVINA TIPO CHA DE DENTRO: congelado, limpo, cortado
em bifes, iscas ou cubos de acordo com a solicitagdo. Embalagem de
3 a5kg. Bifes: todos seguindo o padrédo de 120g de peso, medido 10
x 12 cm. Cubos: com aproximadamente 30 g. Iscas: devera respeitar
padrdo de corte uniforme. Sem excesso de gordura, sem tenddes,
nervos, aponevroses e com pH maximo de 6,1. Manipulado em
condigdes higiénicas e provenientes de animais em boas condi¢cdes
de salde, abatidos sob inspecdo veterinaria, devera conter no
maximo 5% de residuo, ser isenta de cartilagem e de 0ssos. Aspecto:
cheiro e sabor prdéprio. Cor: prépria sem manchas esverdeadas.
Embalagem - primarias: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com roétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldao ondulado, reforcado. Rotulagem: de

Quilo

2.500

30.000
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acordo com a legislagdo vigente, nos rotulos das embalagens
priméaria e secundaria deverdo estar impressas de forma clara e
indispenséavel as seguintes informac8es: identificagdo do produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacéo, prazo de validade e peso liquido, niUmero de registro no
o6rgdo competente e carimbo do servico de inspecdo responsavel.
Validade: o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

CARNE BOVINA, MIUDOS- FIGADO: em iscas, congelado, manipulado
em condi¢c6es higiénicas e provenientes de animais em boas
condi¢des de salde, abatidos sob inspecdo veterinaria, devera conter
no méaximo 1% de residuos. Embalagem de 3 a 5 kg. Aspecto: cheiro
e sabor proprios. Cor: prépria, sem manchas esverdeadas.
Embalagem-priméria: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rotulo impresso. Embalagem-
06 | secundaria: caixa de papeldo ondulado, refor¢cado. Rotulagem: de Quilo
acordo com a legislagdo vigente, nos ro6tulos das embalagens
primaria e secundaria deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as  seguintes informacgdes: identificacdo do produto,
inclusive a marca, nome e enderec¢o do fabricante, data de fabricacéo,
prazo de validade e peso liquido, nimero de registro do 6rgao
competente. Validade: o produto ndo poderéa ter mais de 20 dias de
fabricagcdo no ato da entrega.

250

3.000

CARNE BOVINA, TIPO LAGARTO: congelado, em peca, proveniente
de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspec¢ao
veterinéria, deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. Embalagem: o produto dever4 estar embalado
hermeticamente em embalagem plastica de polietileno flexivel,
atoxica, transparente e resistente ao transporte e armazenamento. Os
pacotes deverdo conter pesos até 5 kg. Rotulagem: o produto devera
07 | ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No rotulo da Quilo
embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informacdes: nome e endere¢co do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no servico de inspegdo responsavel,
identificagdo completa do produto, constando inclusive os dizeres:
carne bovina lagarto peca, data de fabricagdo, prazo de validade,
temperatura de estocagem, peso liquido, condi¢des de
armazenamento. Validade: o produto ndo poderé ter mais de 20 dias
de fabricacdo no ato da entrega.

2.400

28.800
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CARNE DE FRANGO, MIUDO — MOELA: limpa, congelada, aspecto,
cor, cheiro e sabor proprios. Com perda maxima de degelo de 10% e
1% em residuos. Produto proveniente de frangos selecionados,
abatidos em estabelecimentos sob inspecionados, de boa qualidade,
com perfeito desenvolvimento, com consisténcia firme e elastica,
com pele integra, isento de sangue, lavado, escorrido e congelado.
Embalagem-primaria: em polietileno atéxico, fechado
hermeticamente, impresso, contendo peso liquido de 1 a 5 kg.
08 | Embalagem-secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcado com Quilo 400 4.800
impressdo. Rotulagem de acordo com a legislacdo vigente. Nos
rétulos da embalagem primaria e secundaria deveréo estar impressos
de forma clara e indelével as seguintes informac®8es: identificagdo do
produto, inclusive a marca, nome e enderego do fabricante, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, humero de registro no
6rgdo competente e carimbo do servico de inspecdo responsavel.
Validade: o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

CARNE DE PORCO: carne suina, tipo pernil, traseiro, desossado,
inteiro, cubo, isca ou bife, congelado. Embalagem contendo 3 a 5 kg.
Limpo, sem excesso de gordura, sem tenddes, nervos, aponevroses,
com pH méximo de 6,1. Manipulado em condi¢8es higiénicas e
provenientes de animais em boas condi¢cBes de salde, abatidos sob
inspecao veterinaria, devera conter no maximo 5% de residuo, isenta
de cartilagem e de ossos. Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor:
propria- sem manchas esverdeadas. Embalagem — priméria: em
polietileno atoxico, fechado hermeticamente, resistente, com roétulo
impresso. Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente, nos
rétulos das embalagens primaria e secundaria deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispensavel as seguintes
informagdes: identificagdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo (na embalagem secundéria); numero de registro no drgéo
competente e carimbo do servigo de inspec¢do responsavel. Validade:
0 produto nao podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

09 Quilo 2.000 24.000

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO COSTELA: em peca, conservada em
sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg. Produzida e embalada em
conformidade com as normas estabelecidas pela legislacdo
correspondente. Embalagem - priméria: em_ polietileno atoxico,
fechado hermeticamente,  resistente, com ro6tulo - impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos roétulos das
10 | embalagens priméaria e secundéria deverdo estar impressas de forma Quilo 450 5.400
clara, indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido,
condicfes de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); numero de registro no érgdo competente e
carimbo do servigco de inspecédo responsavel. Validade: o produto néo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO ORELHA: em peca, conservada em

11 sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg. Produzida e embalada em

Quilo 25 300
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conformidade com as normas estabelecidas pela legislacao
correspondente. Embalagem - primaria: em polietileno atéxico,
fechado hermeticamente, resistente, com ro6tulo impresso.
Embalagem — secundéaria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos rotulos das
embalagens primaéria e secundéria dever&o estar impressas de forma
clara, indelével e indispensavel as seguintes informacgées:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e enderego do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido,
condi¢c6es de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); numero de registro no 6rgao competente e
carimbo do servigo de inspecdo responsavel. Validade: o produto nédo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO PE: em peca, conservada em sal,
resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg. Produzida e embalada em
conformidade. com as normas estabelecidas pela legislagdo
correspondente. Embalagem - primdaria: em polietileno atoxico,
fechado  hermeticamente, resistente, com rotulo impresso.
Embalagem — secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos rotulos das
embalagens primaria e secundéaria deverao estar impressas de forma Quilo 25 300
clara, indelével e indispensavel as seguintes informacées:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e enderegco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido,
condic6es de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); numero de registro no 6érgdo competente e
carimbo do servigco de inspecédo responsavel. Validade: o produto nédo
poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

CARRE SUINO: cortado, limpo, congelado, todos no seguinte padréo:
250g de peso, aproximadamente, embalagem com 1 a 5 Kg. A carne
suina deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragédo.
Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: prépria sem manchas
esverdeadas. Embalagem — primaria: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com ro6tulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforgcado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos roétulos das embalagens Quilo 1.700 20.400
primaria e secundéaria deverdo estar impressas de forma clara e
indispenséavel as seguintes informacdes: identificagdo do produto,
inclusive, a marca, nome e enderegco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, condic6es de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na embalagem
secundaria); nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servigo de inspecédo responsavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabrica¢do no ato da entrega.
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CHARQUE BOVINO: traseiro, tipo coxdo mole, com cortes em cubos
de aproximadamente 30 g, com auséncia de nitrito (sais de cura), com
umidade maxima de 45 %, embalagem de 1 a 5 kg. Deverdo ser
preparados de carnes em perfeito estado de conservacdo. Com até
3% de gordura, e perda méaxima de 5% em residuo. Aspecto: cheiro e
sabor préprio. Cor: propria, sem manchas esverdeadas. Embalagem —
priméria: em polietileno atéxico, fechado a vacuo, resistente, com
rotulo impresso. Embalagem - secundéria: caixa de papeldo
ondulado, reforgado. Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente
14 | nos rétulos da embalagem priméaria e secundaria deverdo estar Quilo
impressas de forma clara e indelével as seguintes informacdes:
identificacdo do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido,
condi¢cbes de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro no érgao competente e
carimbo do servico de inspeg¢do responsavel.O produto a ser
entregue nao podera ter validade inferior a seis meses. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

1.000

12.000

CONTRA-COXA DE FRANGO: Congelada, limpa e sem penugem, in
natura, com aproximadamente 250 g cada contra coxa, manipulada
em condi¢cBes higiénicas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecado veterinéria, devendo ser congelada e transportada a
temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou
inferior. Embalagem: o produto deverd estar acondicionado
hermeticamente em embalagem de polietileno plastica, flexivel,
atoxica, resistente, transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 kg.
A embalagem secundéaria devera ser em caixa de papelao
15 devidamente lacrada. Rotulagem: o produto devera ser rotulado de Quilo
acordo com a legislagdo vigente. No rétulo da embalagem deverao
ser impressas de forma clara e indelével as seguintes informacgdes:
identificacdo do produto, inclusive a marca; nome e enderegco do
fabricante; data de fabricagcdo e prazo de validade ou data de
vencimento e numero do lote; peso liquido; condi¢cfes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na embalagem
secundaria); numero de registro do produto no 6rgdo competente e
carimbo do servico de inspecédo responsavel. Validade: o produto nédo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

3.600

43.200

CORTES DE SUINO, TIPO TOUCINHO - (BACON): Defumado, com
carne, resfriado, embalagem com peso liquido de 1 a 3 kg.
Embalagem - primaria: em polietileno. atéxico, fechado a vacuo,
resistente, com rétulo impresso. Embalagem — secundéria: caixa de
papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislacéo
vigente, nos rétulos das embalagens primaria e secundaria deveréo
estar impressas de forma clara, indelével e indispensavel as
seguintes informacgdes: identificagcdo de produto, inclusive, a marca,
nome e endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade
e peso liquido, condicbes de armazenamento, inclusive
empilhamento maximo (na embalagem secundaria); numero de
registro no 6rgdo competente e carimbo do servico de inspegéo
responsavel. Validade: o produto ndo poderéa ter mais de 20 dias de
fabricacdo no ato da entrega.

16 Quilo

170

2.040

CORTES DE SUINO, TIPO TOUCINHO: de barriga com carne, para

1 torresmo, com peso liquido de 1 a 3 kg. Embalagem — primaria: em

Quilo

70

840
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polietileno atdxico, fechado a vacuo, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente, nos rotulos das
embalagens primaria e secundaria deverdo estar impressas de forma
clara, indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido,
condi¢c6es de armazenamento, inclusive empilhamento méaximo (na
embalagem secundaria); nUmero de registro no 6rgao competente e
carimbo do servigco de inspec¢ao responsavel, embalados em sacos
de polietileno, hermeticamente fechado e rotulado conforme
legislagdo sanitaria vigente. Validade: o produto ndo podera ter mais
de 20 dias de fabricag&o no ato da entrega.

18

FILE DE COXA E CONTRA COXA DE FRANGO: in natura congelado,
limpo e sem penugem, sem 0sso, com aproximadamente 130 g cada
filé de coxa e contra coxa, manipulada em condi¢des higiénicas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria,
devendo ser congelada e transportada a temperatura de -18°C
(dezoito graus centigrados negativos) ou inferior. Embalagem
primaria: o produto deverd estar acondicionado hermeticamente em
embalagem - plastica,em polietileno flexivel, atoxica, resistente,
transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 kg. Embalagem
secundaria: devera ser em caixa de papeldo devidamente lacrada.
Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagéo
vigente. No r6tulo da embalagem deverdo ser impressas de forma
clara e indelével as seguintes informacg6es: identificagcdo do produto,
inclusive a marca; nome e endereco do fabricante; data de fabricacéo
e prazo de validade ou data de vencimento e numero do lote; peso
liquido; condicBes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo-(na embalagem secundaria); numero de registro do produto
no 6rgdo competente e carimbo do servigo de inspegao responsavel.
Validade: o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricagdo no
ato da entrega.

Quilo

4.000

48.000

19

FILE DE PEITO DE FRANGO, in natura, congelado, limpo, sem
penugem, sem 0sso, sem pele, sem gordura, sem restos de garganta
e de costela. Corte em filé, em bandejas, contendo peso liquido de 1
kg, aspecto, cor, cheiro e sabor préprios. Produto proveniente de
frangos selecionados. Rotulagem de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem primaéria e secundaria: no rétulo da embalagem
deverdo ser impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacg6es: identificacdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricagcédo e prazo de validade ou
data de vencimento e namero do lote, peso liquido, condi¢cGes de
armazenamento, numero de registro do produto no érgdo competente
e carimbo do servigo de inspecado responsavel. Validade: o produto
ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

3.200

38.400

20

FILE DE PEIXE: tipo merluza, em filé, in natura, congelado, embalado
a vacuo, sem espinha, sem pele, sem escamas, com degelo maximo
de 20%. Aspectos: cheiro e sabor préprios, sem manchas
pardecentes ou esverdeadas. Em embalagem de 1 a 5 quilos.
Embalagem — priméria: em polietileno at6xico, resistente e com rétulo
impresso. Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado e
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagcdo vigente, nos
rétulos das embalagens primaria e secundaria deverdo estar

Quilo

3.000

36.000

Péagina 35 de 76



UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS

impressas de forma clara e indispenséavel as seguintes informagdes:
identificacdo de produto, marca, nome e endere¢o do fabricante, data
de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cGes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no rgdo competente e carimbo do
servico de inspecdo responsavel. Validade: o produto néo podera ter
mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

HAMBURGUER BOVINO: com maior porcentagem de carne,
obrigatoriamente misturado com soja, padronizado em 56 g cada
unidade, congelado, rotulado conforme legislacéo sanitaria vigente.
Embalagem - primériai em  polietileno —atéxico  selado
hermeticamente, resistente. Embalagem - secundéria: caixa de
papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo
vigente, nos roétulos das embalagens secundarias deverdo estar
21 impressas de forma clara, indelével e indispensavel as seguintes Quilo
informacgdes: identificagdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo (na embalagem secundéaria); nimero de registro no 6rgéo
competente e carimbo de servigo de inspecdo responsavel. Validade:
o produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

1.000

12.000

HAMBURGUER DE FRANGO, com maior porcentagem de frango,
obrigatoriamente misturado com soja, padronizado em 56 g cada
unidade, congelado, rotulado conforme legislacédo sanitaria vigente.
Embalagem -  priméria: ~ em  polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente. Embalagem - secundéria: caixa de
papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo
vigente, nos roétulos das embalagens secundérias deverdo estar
22 | impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as seguintes Quilo
informagdes: identificagdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo (na embalagem secundaria); numero de registro no érgéo
competente e carimbo de servigo de inspec¢éo responsavel. Validade:
0 produto nao podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

1.000

12.000

LINGUICA DE FRANGO EM GOMOS, padronizada em 50g cada gomo,
sem pimenta, recheio magro, congelada, embalagem com 1 a 5 kg.
Embalagem - primaria:  'em  polietileno  atéxico = selado
hermeticamente, resistente. Embalagem  — secundaria: caixa de
papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislacéo
vigente, nos rétulos das embalagens secundérias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispensavel as seguintes
informacgdes: identificagdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacédo, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
maximo (na embalagem secundéaria); numero de registro no 6rgéo
competente e carimbo de servigo de inspec¢do responsavel. Validade:
0 produto nao podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

23 Quilo

1.100

13.200

LINGUICA DE SUINO TIPO PAIO, (DEFUMADA): preparada com carne
24 | suina, triturada ou picada, resfriada. Embalagem com 1 a 3 kg. Quilo
Embalagem - primaria: em polietileno atéxico, embalada a vacuo.

350

4.200
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Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente, nos rétulos das
embalagens secundéarias deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de
produto, inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, condicdes de
armazenamento, inclusive empilhamento méaximo (na embalagem
secundaria); nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo de
servigo de inspecao responséavel.Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

LINGUICA TIPO CALABRESA (CURADA OU DEFUMADA): preparada
com carnes bovina, suina, trituradas ou picadas. Resfriada, com peso
liquido de 1 a 3 kg. Embalagem — priméria: em polietileno atéxico,
fechado a véacuo, resistente, com rotulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldao ondulado, reforcado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos rotulos das embalagens
primaria e secundéria deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispenséavel as seguintes informagdes: identificacdo de
produto, inclusive, a marca, nome e enderego do fabricante, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, condi¢g6es de
armazenamento, inclusive empilhamento méximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servigo de inspecdo responsavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

25 Quilo 200

2.400

LINGUICA, TIPO TOSCANA, BOVINA: congelada, embalagem com 1 a
5 kg, sem excesso de gordura. Deverdo ser preparadas com carnes
em perfeito estado de conservagdo. Aspecto: cheiro e sabor préprios.
Cor: prépria, sem manchas pardecentes ou esverdeadas. Embalagem
- priméria: em polietileno atoxico, embaladas hermeticamente, com
rotulo impresso. Embalagem - secundaria: caixa de papeldo
ondulado, reforcado, com impressédo. Rotulagem de acordo com a
legislacdo vigente. No rétulo da embalagem deverdo ser impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nome e endere¢co do fabricante, data de
fabricagcdo e prazo de validade, niumero do lote, peso liquido,
condi¢cbes de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria), nimero de registro do produto no 6rgao
competente e carimbo do servigo de inspec¢ao responsavel. Validade:
0 produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

26 Quilo 1.000

12.000

NUGGETS DE FRANGO - EMPANADO DE FRANGO: Retalho de carne
moida de frango, farinha de trigo, farinha de Arroz, amido, sal, ovo em
p6é integral, proteina isolada de soja. Congelado, levemente
temperado. Embalagem com 1 a 5 kg fechada hermeticamente ou em
caixa de 300 g a 1000 g. A embalagem secundaria devera ser em
caixa de papeldo devidamente lacrada. Rotulagem: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente. No ro6tulo da
embalagem deverdo ser impressas de forma clara e indelével as
seguintes informacgdes: identificacdo do produto, inclusive a marca,
nome e endereco do fabricante, data de fabricacdo e prazo de
validade ou data de vencimento e numero do lote, peso liquido,
condi¢cGes de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria), numero de registro do produto no 6rgao
competente e carimbo do servigo de inspec¢do responsavel. Validade:

27 Quilo 1.500

18.000
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0 produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

PALETA BOVINA: limpa, congelada, cortada em bife, iscas ou cubo,
de acordo com a solicitacdo. Bifes: todos seguindo o padréo de 1509
de peso, medido 10 x 12 cm. Cubos: com aproximadamente 30 g. Sem
excesso de gordura, sem tenddes, nervos, aponevroses. Manipulado
em condi¢cBes higiénicas e provenientes de animais em boas
condi¢bes de saude, abatidos sob inspecéo veterinaria devera conter
no maximo 5% de residuo, ser isenta de cartilagem e de o0ssos.
Aspecto: cheiro e sabor proprio. Cor: propria sem manchas
esverdeadas. Embalagem — primaria: em polietileno atoxico selado
28 hermeticamente, resistente, com ro6tulo impresso. Embalagem - Quilo
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos rotulos das embalagens
primaria e secundaria deverdo estar impressas de forma clara e
indispenséavel .as seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, numero de registro no
6rgdo competente e carimbo do servico de inspecdo responsavel.
Validade: o produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no
ato da entrega.

4.000

48.000

PEIXE CACAO: em posta, in natura, congelado, embalado a véacuo,
com degelo maximo de 20%. Aspecto: cheiro e sabor proprios. Cor:
propria e sem manchas esverdeadas. Em embalagem de 1 a 5 quilos.
Embalagem: primaria — em polietileno atéxico, resistente, com rotulo
impresso. Embalagem: secundaria - caixa de papeldo ondulado e
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagcdo vigente, nos
rotulos das embalagens priméaria e secundéaria deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispensavel as seguintes
informagdes: identificacdo de produto, marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido,
condi¢cbes de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro no érgao competente e
carimbo do servigo de inspecédo responsavel. Validade: o produto ndo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

29 Quilo

1.500

18.000

QUEIJO MUCARELA: feito de leite de vaca, em pecas de 2 a 5 kg,
refrigerado. Embalagem-priméria: em polietileno atéxico, fechado a
vacuo, resistente, com rotulo impresso. Embalagem-secundéria:
caixa de papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de acordo com a
30 legislacdo vigente, nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacgdes: identificagdo do produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricagado, prazo de validade e peso
liquido, numero de registro do 6rgao competente. Validade: o produto
ndo podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

300

3.600

QUIBE DE CARNE BOVINA: enriquecido com ferro, trigo integral
hidratado e condimentos naturais, com hortel&, padronizado em 50g
por unidade, congelado. Embalagem com 1 a 5 kg. Embalagem:
primaria - em polietileno atdxico, resistente, fechado
31 hermeticamente, com rétulo impresso. Embalagem: secundaria - Quilo
caixa de papeldo ondulado e refor¢cado. Rotulagem: de acordo com a
legislac&o vigente, nos rotulos das embalagens primaria e secundéria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e indispensavel as
seguintes informac6es: identificacdo de produto, marca, nome e

1.400

16.800
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endereco do fabricante, data de fabricac8o, prazo de validade e peso
liquido, condi¢cdes de armazenamento, inclusive empilhamento
méaximo (na embalagem secundéria); nimero de registro no érgéo
competente e carimbo do servico de inspecédo responsavel. Validade:
o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.
SALSICHA: tipo hot dog, com carne bovina e suina, sem excesso de
corante. Congelada. Deverédo ser preparados de carnes, em perfeito
estado de conservagdo. Aspecto: cheiro e sabor préprios. Cor:
prépria, sem manchas pardecentes ou esverdeadas. Embalagem:
primaria — em polietileno atoxico, fechado a vacuo, com rotulo
impresso. Secundéria — caixa de papeldo ondulado, reforgcado, com
impressado. Rotulagem de acordo com a legislagéo vigente. No rétulo
32 | da embalagem deverdo ser impressas de forma clara e indelével as Quilo 200 2.400
seguintes informacdes: identificacdo do produto, inclusive a marca,
nome e endereco do fabricante, data de fabricacdo e prazo de
validade, nimero do lote, peso liquido, condi¢cdes de armazenamento,
inclusive empilhamento méaximo (na embalagem secundaria), nimero
de registro do produto no 6rgao competente e carimbo do servigo de
inspecédo responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de 20
dias de fabrica¢c&o no ato da entrega.

ii. Itens 33 a 64 (uma entrega por semana, conforme necessidade do setor requisitante da
compra): segundas-feiras (se ndo for dia Gtil, a entrega devera ser realizada no dia atil
seguinte), conforme necessidade do setor requisitante da compra, no Almoxarifado do
Restaurante da UFES do Campus de Sdo Mateus-ES, das 07h:00min as 10h:00min ou das
12h:00min as 16h:00min (RIGOROSAMENTE), com quantitativo fornecido pelo Servico de
Nutricdo do Restaurante da UFES do Campus de S&o Mateus-ES, no seguinte endereco: BR 101
Norte, km 60, Sdo Mateus, ES, Telefone: (27) 3312-1622 / (27) 3312-1705.

QUANTIDADE POR
LOCAL DE ENTREGA
(MENSAL/TOTAL)
X UNIDADE DE SAO MATEUS-ES
U2 SFSATAGAO FORNECIMENTO MENSAL TOTAL
ACEM BOVINO: moido, congelado, com no méaximo 15%
de gordura de acordo com a IN 83/03, sem tenddes, nervos
e aponevroses e vasos sanglineos, glandulas, nodos
linfaticos e sangue sem adicionamento de proteina de
33 soja, em embalagem de 3 a 5 kg. Manipulado em 900 10.800

condi¢des higiénicas e provenientes de animais em boas Quilo
condicfes de saude, abatidos sob inspecdo veterinaria
deveréa conter no méaximo 1% de residuo. Aspecto: cheiro e
sabor préprio. Cor: prépria sem manchas esverdeadas.
Embalagem — priméria: em polietileno atéxico selado
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hermeticamente, resistente, com roétulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldao ondulado,
reforgado. Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente,
nos rotulos das embalagens priméaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informac@es: identificagdo de produto, inclusive
a marca, nome e endere¢co do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, nimero de
registro no 6rgdo competente e carimbo do servigo de
inspecédo responsével. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricagc&o no ato da entrega.

34

ALMONDEGA BOVINA: com adicdo de soja, isenta de
gorduras e nervos, 25 g por unidade, congelada,
levemente temperada, embalagem contendo 1 a 3 kg.
Embalagem — primarias: em polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente. Embalagem - secundéria:
caixa de papeldo ondulado, reforgcado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos rotulos das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de
validade e peso liquido, condicdes de armazenamento,
inclusive  empilhamento méximo ~ (ha embalagem
secundaria); numero de registro no 6rgdo competente e
carimbo do servico de inspecdo responsavel. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no
ato da entrega.

Quilo

550

6.600

35

ALMONDEGA DE FRANGO: com adicdo de soja, isenta de
gorduras e nervos, 25 g por unidade, congelada,
levemente temperada, embalagem contendo 1 a 3 kg.
Embalagem — primarias: em polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente. Embalagem - secundaria:
caixa de papeldao ondulado, refor¢cado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos rétulos das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de
validade e peso liquido, condicdes de armazenamento,
inclusive  empilhamento. maximo = (na . embalagem
secundaria); numero de registro no érgdo competente e
carimbo do servi¢o de inspecédo responsavel. O produto a
ser entregue ndo podera ter validade inferior a trés meses.
Validade: o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de
fabricagcdo no ato da entrega.

Quilo

600

7.200

36

APRESUNTADO EM BARRA: refrigerado, carne suina
selecionada, embalado em saco de polietileno fechado a
vacuo e rotulado. Peso liquido de 1 a 3 kg. Embalagem
priméria: deve conter identificagdo de produto, inclusive, a
marca, nome e endere¢o do fabricante, data de fabricacéo,
prazo de validade, peso liquido, condi¢cbes de
armazenamento, niamero de registro no 6rgao competente
e carimbo do servi¢o de inspec¢ao responsavel. Validade: o

Quilo

40

480
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produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabrica¢do no
ato da entrega.

37

CARNE BOVINA TIPO CHA DE DENTRO: congelado, limpo,
cortado em bifes, iscas ou cubos de acordo com a
solicitagdo. Embalagem de 3 a 5 kg. Bifes: todos seguindo
o padrédo de 120g de peso, medido 10 x 12 cm. Cubos: com
aproximadamente 30 g. Iscas: devera respeitar padrédo de
corte uniforme. Sem excesso de gordura, sem tenddes,
nervos, aponevroses e com pH maximo de 6,1. Manipulado
em condi¢cdes higiénicas e provenientes de animais em
boas condi¢cbes de salde, abatidos sob inspecado
veterinaria, devera conter no maximo 5% de residuo, ser
isenta de cartilagem e de ossos. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. Cor: propria sem manchas esverdeadas.
Embalagem - primérias: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rdtulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforgcado. Rotulagem: de acordo com a legislacao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispenséavel as
seguintes- informacdes:  identificacdo do  produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, nimero de
registro. no 6rgdo competente e carimbo do servico de
inspecdo responséavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

1.100

13.200

38

CARNE BOVINA, MIUDOS- FIGADO: em iscas, congelado,
manipulado em condi¢c8es higiénicas e provenientes de
animais em boas condi¢cdes de saude, abatidos sob
inspecdo veterinaria, deverd conter no maximo 1% de
residuos. Embalagem de 3 a 5 kg. Aspecto: cheiro e sabor
proprios. Cor: prépria, sem manchas esverdeadas.
Embalagem-priméaria: em polietileno atdéxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem-secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informacgdées: identificagcdo do produto, inclusive
a marca, nome e endere¢co do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, nimero de
registro do 6rgdo competente. Validade: o produto nao
podera ter mais de 20 dias de fabricagcdo no ato da entrega.

Quilo

240

2.880

39

CARNE BOVINA, TIPO LAGARTO: congelado, em pega,
proveniente de machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspecéo veterinaria, deve apresentar-se livre
de parasitas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Embalagem:
0 produto devera estar embalado hermeticamente em
embalagem plastica de polietileno flexivel, atoxica,
transparente e resistente ao transporte e armazenamento.
Os pacotes deverdo conter pesos até 5 kg. Rotulagem: o
produto devera ser rotulado de acordo com a legislacdo
vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas

Quilo

800

9.600
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de forma clara e indelével as seguintes informagdes: nome
e endere¢co do abatedouro, constando obrigatoriamente
registro no servigo de inspecgéo responsavel, identificagédo
completa do produto, constando inclusive os dizeres:
carne bovina lagarto peca, data de fabricacéo, prazo de
validade, temperatura de estocagem, peso liquido,
condi¢cbes de armazenamento. Validade: o produto nao
poderd ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

Péagina 42 de 76



UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS

CARNE DE FRANGO, MIUDO — MOELA: limpa, congelada,
aspecto, cor, cheiro e sabor préprios. Com perda maxima
de degelo de 10% e 1% em residuos. Produto proveniente
de frangos selecionados, abatidos em estabelecimentos
sob inspecionados, de boa qualidade, com perfeito
desenvolvimento, com consisténcia firme e elastica, com
pele integra, isento de sangue, lavado, escorrido e
congelado. Embalagem-primaria: em polietileno atéxico,
fechado hermeticamente, impresso, contendo peso liquido
de 1 a 5 kg. Embalagem-secundéria: caixa de papelao
ondulado, reforcado com impresséo. Rotulagem de acordo
com a legislacdo vigente. Nos rétulos da embalagem
primaria e secundaria deverdo estar impressos de forma
clara e indelével as seguintes informacdfes: identificacédo
do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, numero de registro no Orgdo competente e
carimbo do servigo de inspecdo responsavel. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricagcdo no
ato da entrega.

40 Quilo 240

2.880

CARNE DE PORCO: carne suina, tipo pernil, traseiro,
desossado, inteiro, cubo, isca ou bife, congelado.
Embalagem contendo 3 a 5 kg. Limpo, sem excesso de
gordura, sem tenddes, nervos, aponevroses, com pH
maximo de 6,1. Manipulado em condi¢cBes higiénicas e
provenientes de animais em boas condi¢cSes de salde,
abatidos sob inspecdo veterinaria, deverd conter no
maximo 5% de residuo, isenta de cartilagem e de o0ssos.
Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: propria sem
manchas esverdeadas. Embalagem — priméria: em
polietileno atoxico, fechado hermeticamente, resistente,
com roétulo impresso. Embalagem — secundaria: caixa de
papelédo ondulado, reforgcado. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, nos rétulos das embalagens primaria e
secundéaria deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacoes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de
validade e peso liquido, condi¢cdes de armazenamento,
inclusive  empilhamento = méaximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no érgdo _competente e
carimbo do servico de inspecédo responsavel. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

11 Quilo 750

9.000

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO COSTELA: em peca,
conservada em sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg.
Produzida e embalada em conformidade com as normas
estabelecidas pela legislagdo correspondente. Embalagem
—  priméria: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rdtulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo vigente,
nos roétulos das embalagens priméaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e

42 Quilo 45

540
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indispenséavel as seguintes informacdes: identificacdo de
produto, inclusive, a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicGes de armazenamento, inclusive
empilhamento maximo (na embalagem secundaria);
namero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servi¢o de inspecéo responsével. Validade: o produto néo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

43

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO ORELHA: em pega,
conservada em sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg.
Produzida e embalada em conformidade com as normas
estabelecidas pela legislagdo correspondente. Embalagem
—  priméria: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforgcado. Rotulagem: de acordo com a legislacao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e
indispensavel as seguintes informagoes: identificagdo de
produto, -inclusive, a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, ~condicBes de armazenamento, inclusive
empilhamento méaximo (na embalagem secundéaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servi¢co de inspecéo responsavel. Validade: o produto nao
podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

Quilo

15

44

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO PE: em peca, conservada
em sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg. Produzida e
embalada em conformidade com as normas estabelecidas
pela legislagcdo correspondente. Embalagem — primaria:
em polietileno atéxico, fechado hermeticamente,
resistente, com rotulo impresso. Embalagem — secundaria:
caixa de papeldao ondulado, refor¢cado. Rotulagem: de
acordo com- a  legislagdo vigente, nos rétulos das
embalagens primaria e secundéria deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cBes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); namero de registro no 6érgédo
competente e carimbo do servico de inspecédo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

15

45

CARRE SUINO: cortado, limpo, congelado, todos no
seguinte padrdo: 250g de peso, aproximadamente,
embalagem com 1 a 5 Kg. A carne suina deve apresentar-
se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo. Aspecto: cheiro e sabor proprio. Cor: propria
sem manchas esverdeadas. Embalagem - priméria: em
polietileno atoxico, fechado hermeticamente, resistente,

Quilo

800
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com rétulo impresso. Embalagem — secundaria: caixa de
papelédo ondulado, reforgado. Rotulagem: de acordo com a
legislacéo vigente, nos rotulos das embalagens priméria e
secundaria deverdo estar impressas de forma clara e
indispenséavel as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive, a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicbes de armazenamento, inclusive
empilhamento maximo (na embalagem = secundaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servico de inspecéo responsével. Validade: o produto ndo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

46

CHARQUE BOVINO: traseiro, tipo coxdo mole, com cortes
em cubos de aproximadamente 30 g, com auséncia de
nitrito (sais de cura), com umidade maxima de 45 %,
embalagem de 1 a 5 kg. Deverédo ser preparados de carnes
em perfeito estado de conservacdo. Com até 3% de
gordura, e perda maxima de 5% em residuo. Aspecto:
cheiro e sabor proprio. Cor: propria, sem manchas
esverdeadas. Embalagem - priméaria: em polietileno
atoxico, fechado a vacuo, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente
nos rotulos da embalagem primaria e secundéria deverao
estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacdes: identificagdo do produto, inclusive a marca,
nome e endere¢o do fabricante, data de fabricagao, prazo
de validade e peso liquido, condicGes de armazenamento,
inclusive  empilhamento maximo (na embalagem
secundaria); nimero de registro no 6rgdo competente e
carimbo-do servi¢co de inspecdo responsavel.O produto a
ser entregue ndo podera ter validade inferior a seis meses.
Validade: o produto ndo podera ter mais de 20 dias de
fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

700

8.400

47

CONTRA-COXA DE FRANGO: Congelada, limpa e sem
penugem, in-natura, com aproximadamente 250 g cada
contra coxa, manipulada em condi¢gGes higiénicas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegéo
veterinaria, devendo ser congelada e transportada a
temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados
negativos) ou inferior. Embalagem: o produto deveré estar
acondicionado hermeticamente ~em embalagem = de
polietileno  plastica, flexivel,  atoxica, resistente,
transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 kg. A
embalagem secundaria devera ser em caixa de papelédo
devidamente lacrada. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente. No rétulo da
embalagem deverdo ser impressas de forma clara e
indelével as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca; nome e endereco do
fabricante; data de fabricacédo e prazo de validade ou data
de vencimento e numero do lote; peso liquido; condi¢cdes
de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro do produto

Quilo

1.200

14.400
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no 6rgdo competente e carimbo do servico de inspecgéo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricacéo no ato da entrega.

CORTES DE SUINO, TIPO TOUCINHO - (BACON):
Defumado, com carne, resfriado, embalagem com peso
liquido de 1 a 3 kg. Embalagem — priméaria: em polietileno
atéxico, fechado a vacuo, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado,
reforgcado. Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente,
nos rétulos das embalagens priméria e secundéria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e
48 indispenséavel as seguintes informacdes: identificacdo de Quilo 75
produto, inclusive, a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicbes de armazenamento, inclusive
empilhamento  méaximo (na embalagem secundéaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servi¢co de inspecédo responséavel. Validade: o produto nao
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

900

CORTES DE SUINO, TIPO TOUCINHO: de barriga com
carne, para torresmo, com peso liquido de 1 a 3 kg.
Embalagem - primaria: em polietileno atéxico, fechado a
vacuo, resistente, com roétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos
rotulos das embalagens priméaria e secundaria deverdo
estar impressas de forma clara, indelével e indispensavel
as seguintes informagdes: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cbes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); ndmero de registro no 6rgao
competente e carimbo do servico de inspecédo
responsével, embalados em sacos de polietileno,
hermeticamente fechado e rotulado conforme legislacdo
sanitaria vigente. Validade: o produto nao poderé ter mais
de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

49 Quilo 60

720

FILE DE COXA E CONTRA COXA DE FRANGO: in natura
congelado, limpo e sem penugem, sem 0SSO, com
aproximadamente 130 g cada filé de coxa e contra coxa,
manipulada em condi¢c6es higiénicas, provenientes de
animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada e transportada a temperatura de —
18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior.
Embalagem  primariaz o produto devera estar
acondicionado hermeticamente em embalagem
plastica,em polietileno flexivel, atoxica, resistente,
transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 kg.
Embalagem secundaria: devera ser em caixa de papeldo
devidamente lacrada. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente. No rétulo da
embalagem deverdo ser impressas de forma clara e
indelével as seguintes informacdes: identificacdo do

50 Quilo 1.300

15.600
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produto, inclusive a marca; nome e endereco do
fabricante; data de fabricagéo e prazo de validade ou data
de vencimento e nimero do lote; peso liquido; condicdes
de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); numero de registro do produto
no 6rgdo competente e carimbo do servico de inspegéo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagéo no ato da entrega.

FILE DE PEITO DE FRANGO, in natura, congelado, limpo,
sem penugem, sem 0sso, sem pele, sem gordura, sem
restos de garganta e de costela. Corte em filé, em
bandejas, contendo peso liquido de 1 kg, aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios. Produto proveniente de frangos
selecionados. Rotulagem de acordo com a legislacao
vigente. Embalagem priméria e secundaria: no rétulo da
embalagem - deverdo ser impressas de forma clara e
indelével as  seguintes informacfes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade ou data
de vencimento e namero do lote, peso liquido, condi¢Ges
de armazenamento, nimero de registro do produto no
6rgdo competente e carimbo do servico de inspecéo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

51 Quilo

1.000

12.000

FILE DE PEIXE: tipo merluza, em filé, in natura, congelado,
embalado a vacuo, sem espinha, sem pele, sem escamas,
com degelo maximo de 20%. Aspectos: cheiro e sabor
préprios, sem manchas pardecentes ou esverdeadas. Em
embalagem de 1 a 5 quilos. Embalagem — priméria: em
polietileno atoxico, resistente e com roétulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado e
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificagdo de produto, marca,
nome e enderego do fabricante, data de fabricagdo, prazo
de validade e peso liquido, condi¢cbes de armazenamento,
inclusive  empilhamento méximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no 6érgdo competente e
carimbo do servico de inspecédo responsavel. Validade: o
produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

52 Quilo

700

8.400

HAMBURGUER BOVINO: com maior porcentagem de
carne, obrigatoriamente misturado com soja, padronizado
em 56 g cada unidade, congelado, rotulado conforme
legislagcdo sanitaria vigente. Embalagem — primaria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo vigente,
nos roétulos das embalagens secundarias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, condigdes de

53 Quilo

600

7.200
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armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro no 6rgao
competente e carimbo de servico de inspecéo
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagéo no ato da entrega.

HAMBURGUER DE FRANGO, com maior porcentagem de
frango, obrigatoriamente misturado com soja, padronizado
em 56 g cada unidade, congelado, rotulado conforme
legislacdo sanitaria vigente. Embalagem - priméria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rétulos das embalagens secundarias deverdo estar
54 impressas de forma clara, indelével e indispensavel as Quilo 500
seguintes ~ informacdes: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢des de
armazenamento, inclusive empilhamento méaximo (na
embalagem secundéria); numero de registro no o6rgéo
competente e carimbo de servico de inspecdo
responséavel. Validade: o produto n&do podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

6.000

LINGUICA DE FRANGO EM GOMOS, padronizada em 50g
cada gomo, sem pimenta, recheio magro, congelada,
embalagem com 1 a 5 kg. Embalagem - priméria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rétulos das embalagens secundarias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispensavel as
seguintes informac6es: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cdes de
armazenamento, inclusive empilhamento méaximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro no 6rgao
competente e - carimbo de servico de inspecao
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

55 Quilo 600

7.200

LINGUICA DE SUINO TIPO PAIO, (DEFUMADA): preparada
com carne suina, triturada ou picada, resfriada.
Embalagem com 1 a 3 kg. Embalagem - primaria: em
polietileno atdxico, embalada a vacuo. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos
rotulos das embalagens secundarias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢gdes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); namero de registro no 6érgédo
competente e carimbo de servico de inspecéo
responsavel.Validade: o produto ndo podera ter mais de 20
dias de fabricac8o no ato da entrega.

56 Quilo 280

3.360
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LINGUICA TIPO CALABRESA (CURADA OU DEFUMADA):
preparada com carnes bovina, suina, trituradas ou
picadas. Resfriada, com peso liquido de 1 a 3 kg.
Embalagem - primaria: em polietileno atéxico, fechado a
vacuo, resistente, com roétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente, nos
rotulos das embalagens priméaria e secundaria deverdo
57 estar impressas de forma clara, indelével e indispensavel Quilo 300 3.600
as seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cfes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); namero de registro no 6érgédo
competente e carimbo do servico de inspecao
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

LINGUICA, TIPO TOSCANA, BOVINA: congelada,
embalagem com 1 a 5 kg, sem excesso de gordura.
Deverdo ser preparadas com carnes em perfeito estado de
conservagdo. Aspecto: cheiro e sabor proprios. Cor:
propria, sem manchas pardecentes ou esverdeadas.
Embalagem - priméria: em polietileno atéxico, embaladas
hermeticamente, com rétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papelao ondulado, reforcado, com
impressado. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
58 No rétulo da embalagem deverdo ser impressas de forma Quilo 650 7.800
clara e indelével as seguintes informacdes: identificacdo
do produto, inclusive a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade, numero
do lote, peso liquido, condicdes de armazenamento,
inclusive  empilhamento = méximo (na embalagem
secundaria), numero de registro do produto no 6rgao
competente e carimbo do servico de inspecdo
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagéo no ato da entrega.

NUGGETS DE FRANGO - EMPANADO DE FRANGO:
Retalho de carne moida de frango, farinha de trigo, farinha
de Arroz, amido, sal, ovo em pé integral, proteina isolada
de soja. Congelado, levemente temperado. Embalagem
com 1 a 5 kg fechada hermeticamente ou em caixa de 300
g a 1000 g. A embalagem secundaria devera ser em caixa
de papeldo devidamente lacrada. Rotulagem: o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente.
No rotulo da embalagem deverdo ser impressas de forma
clara e indelével as seguintes informagdes: identificacdo
do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade ou data
de vencimento e namero do lote, peso liquido, condi¢8es
de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria), numero de registro do produto no
6rgdo competente e carimbo do servico de inspecédo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

59 Quilo 650 7.800
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60

PALETA BOVINA: limpa, congelada, cortada em bife, iscas
ou cubo, de acordo com a solicitacdo. Bifes: todos
seguindo o padréo de 150g de peso, medido 10 x 12 cm.
Cubos: com aproximadamente 30 g. Sem excesso de
gordura, sem tenddes, nervos, aponevroses. Manipulado
em condi¢des higiénicas e provenientes de animais em
boas condicdes de salde, abatidos sob inspecéo
veterinaria devera conter no maximo 5% de residuo, ser
isenta de cartilagem e de ossos. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. Cor: propria sem _manchas esverdeadas.
Embalagem - priméaria: em polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente, com ro6tulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informa¢des: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacéo, prazo de validade e peso liquido, nimero de
registro no 6rgdo competente e carimbo do servigco de
inspecgdo responsavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

1.500

18.000

61

PEIXE CACAO: em posta, in natura, congelado, embalado
a vacuo, com degelo maximo de 20%. Aspecto: cheiro e
sabor proprios. Cor: propria e sem manchas esverdeadas.
Em embalagem de 1 a 5 quilos. Embalagem: priméaria — em
polietileno atoxico, resistente, com rotulo impresso.
Embalagem: secundaria - caixa de papeldo ondulado e
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e
indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de
produto, marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condigdes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); niumero de registro no 06rgao
competente e carimbo do servico de inspecgao
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

600

7.200

62

QUEIJO MUCARELA: feito de leite de vaca, em pecas de 2
a 5 kg, refrigerado. Embalagem-primaria: em polietileno
atoxico, fechado a vacuo, resistente, com rotulo impresso.
Embalagem-secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informac@es: identificagdo do produto, inclusive
a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacéo, prazo de validade e peso liquido, numero de
registro do 6rgdo competente. Validade: o produto nao
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

80

960

63

QUIBE DE CARNE BOVINA: enriquecido com ferro, trigo
integral hidratado e condimentos naturais, com horteld,
padronizado em 50g por unidade, congelado. Embalagem

Quilo

550

6.600
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com 1 a 5 kg. Embalagem: priméaria — em polietileno
atoxico, resistente, fechado hermeticamente, com rétulo
impresso. Embalagem: secundaria - caixa de papelédo
ondulado e refor¢gado. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, nos rétulos das embalagens primaria e
secundaria deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicBes de armazenamento, inclusive
empilhamento maéaximo (na embalagem secundéaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servigo de inspecdo responsavel. Validade: o produto néo
podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

64

SALSICHA: tipo hot dog, com carne bovina e suina, sem
excesso de corante. Congelada. Deverdo ser preparados
de carnes, em perfeito estado de conservagdo. Aspecto:
cheiro e sabor prdéprios. Cor: prépria, sem manchas
pardecentes ou esverdeadas. Embalagem: priméria — em
polietileno atoxico, fechado a vacuo, com rétulo impresso.
Secundéria — caixa de papeldo ondulado, reforcado, com
impressao. Rotulagem de acordo com a legislacao vigente.
No rétulo da embalagem deverdo ser impressas de forma
clara e indelével as seguintes informagdes: identificacao
do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade, numero
do lote, peso liquido, condicbes de armazenamento,
inclusive  empilhamento maximo (na embalagem
secundaria), numero de registro do produto no 6rgéo
competente e carimbo do servico de inspecgao
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

180

2.160

iii. Iltens 65 a 96 (uma entrega por semana, conforme necessidade do setor requisitante da

compra): quartas-feiras (se nédo for dia util, a entrega devera ser realizada no dia atil

seguinte) conforme necessidade do setor requisitante da compra, no Almoxarifado do
Restaurante da UFES do Campus de Alegre-ES, das 07h:00min as 10h:00min ou das 14h:00min
as 16h:00min (RIGOROSAMENTE), com quantitativo fornecido pelo Servico de Nutricdo do

Restaurante da UFES do Campus de Alegre-ES, no seguinte endereco: Alto Universitario, s/n®,
Guararema, Alegre/ES, CEP: 29.500.000, Telefone: (28) 3552-8973.

QUANTIDADE POR
LOCAL DE ENTREGA
(MENSAL/TOTAL)

ITEM

ESPECIFICACAO

UNIDADE DE
FORNECIMENTO

ALEGRE-ES

MENSAL

TOTAL

65

ACEM BOVINO: moido, congelado, com no maximo 15%
de gordura de acordo com a IN 83/03, sem tenddes, nervos
e aponevroses e vasos sanguineos, glandulas, nodos

Quilo

500

6.000
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linfaticos e sangue sem adicionamento de proteina de
soja, em embalagem de 3 a 5 kg. Manipulado em
condi¢Oes higiénicas e provenientes de animais em boas
condicBes de saude, abatidos sob inspecdo veterinaria
devera conter no maximo 1% de residuo. Aspecto: cheiro e
sabor préprio. Cor: préopria sem manchas esverdeadas.
Embalagem - primaria: em polietileno atéxico selado
hermeticamente, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente,
nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverédo estar impressas de forma clara e indispenséavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive
a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, numero de
registro no .0rgdo competente e carimbo do servigo de
inspecédo responséavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabrica¢do no ato da entrega.

66

ALMONDEGA BOVINA: com adicdo de soja, isenta de
gorduras. e nervos, 25 g por unidade, congelada,
levemente temperada, embalagem contendo 1 a 3 kg.
Embalagem - primérias: em polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente. Embalagem - secundaria:
caixa de papeldo ondulado, reforcado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos rétulos das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacgdes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricagdo, prazo de
validade e peso liquido, condicbes de armazenamento,
inclusive’ empilhamento méximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no 6érgdo competente e
carimbo do servi¢co de inspecédo responsavel. Validade: o
produto ndo poderéa ter mais de 20 dias de fabricagcéo no
ato da entrega.

Quilo

400

4.800

67

ALMONDEGA DE FRANGO: com adicdo de soja, isenta de
gorduras e nervos, 25 g por unidade, congelada,
levemente temperada, embalagem contendo 1 a 3 kg.
Embalagem — primarias: em polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente. Embalagem - secundaria:
caixa de papeldo ondulado, refor¢cado. Rotulagem: de
acordo com a legislagdo vigente, nos rotulos das
embalagens deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de
validade e peso liquido, condigcbes de armazenamento,
inclusive  empilhamento maximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no érgdo competente e
carimbo do servico de inspec¢ao responsavel. O produto a
ser entregue ndo podera ter validade inferior a trés meses.
Validade: o produto ndo poderd ter mais de 20 dias de
fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

400

4.800

68

APRESUNTADO EM BARRA: refrigerado, carne suina

Quilo

30

360
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selecionada, embalado em saco de polietileno fechado a
vacuo e rotulado. Peso liquido de 1 a 3 kg. Embalagem
priméria: deve conter identificacdo de produto, inclusive, a
marca, nome e endereco do fabricante, data de fabricacéo,
prazo de validade, peso liquido, condicdes de
armazenamento, nimero de registro no 6rgdo competente
e carimbo do servi¢o de inspec¢ao responsével. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

69

CARNE BOVINA TIPO CHA DE DENTRO: congelado, limpo,
cortado em bifes, iscas ou cubos de acordo com a
solicitagdo. Embalagem de 3 a 5 kg. Bifes: todos seguindo
0 padrdo de 120g de peso, medido 10 x 12 cm. Cubos: com
aproximadamente 30 g. Iscas: deverd respeitar padrao de
corte uniforme. Sem excesso de gordura, sem tenddes,
nervos, aponevroses e com pH méaximo de 6,1. Manipulado
em condi¢c8es higiénicas e provenientes de animais em
boas condicbes de saude, abatidos sob inspegdo
veterinaria, devera conter no maximo 5% de residuo, ser
isenta de cartilagem e de ossos. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. -Cor: propria sem manchas esverdeadas.
Embalagem - primérias: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com  rdtulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado,
reforgcado. Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente,
nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificagdo do produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacéo, prazo de validade e peso liquido, numero de
registro-no 6rgdo competente e carimbo do servico de
inspecado responsavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

1.500

18.000

70

CARNE BOVINA, MIUDOS- FIGADO: em iscas, congelado,
manipulado em condi¢cGes higiénicas e provenientes de
animais em boas condi¢cdes de saude, abatidos sob
inspegéo veterinaria, devera conter no maximo 1% de
residuos. Embalagem de 3 a 5 kg. Aspecto: cheiro e sabor
proprios. Cor:  propria, sem manchas esverdeadas.
Embalagem-priméria: em polietileno atdéxico, fechado
hermeticamente, resistente, ~com . rétulo. impresso.
Embalagem-secundaria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informacg@es: identificagdo do produto, inclusive
a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, nimero de
registro do 6rgdo competente. Validade: o produto nao
poderé ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

20

240

71

CARNE BOVINA, TIPO LAGARTO: congelado, em pega,
proveniente de machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, deve apresentar-se livre
de parasitas e de qualquer substancia contaminante que

Quilo

900

10.800
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possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Embalagem:
o produto devera estar embalado hermeticamente em
embalagem plastica de polietileno flexivel, atoxica,
transparente e resistente ao transporte e armazenamento.
Os pacotes deverdo conter pesos até 5 kg. Rotulagem: o
produto devera ser rotulado de acordo com a legislacédo
vigente. No rétulo da embalagem deverado estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes informagdes: nome
e endere¢co do abatedouro, constando obrigatoriamente
registro no servigo de inspec¢ao responsavel, identificagédo
completa do produto, constando inclusive os dizeres:
carne bovina lagarto peca, data de fabricagdo, prazo de
validade, temperatura de estocagem, peso liquido,
condi¢cbes de armazenamento. Validade: o produto néo
poderd ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da
entrega.
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CARNE DE FRANGO, MIUDO — MOELA: limpa, congelada,
aspecto, cor, cheiro e sabor préprios. Com perda maxima
de degelo de 10% e 1% em residuos. Produto proveniente
de frangos selecionados, abatidos em estabelecimentos
sob inspecionados, de boa qualidade, com perfeito
desenvolvimento, com consisténcia firme e elastica, com
pele integra, isento de sangue, lavado, escorrido e
congelado. Embalagem-primaria: em polietileno atéxico,
fechado hermeticamente, impresso, contendo peso liquido
de 1 a 5 kg. Embalagem-secundéria: caixa de papelao
ondulado, reforcado com impresséo. Rotulagem de acordo
com a legislacdo vigente. Nos rétulos da embalagem
primaria e secundaria deverdo estar impressos de forma
clara e indelével as seguintes informacdfes: identificacédo
do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, numero de registro no Orgdo competente e
carimbo do servigo de inspecdo responsavel. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricagcdo no
ato da entrega.

72 Quilo 100

1.200

CARNE DE PORCO: carne suina, tipo pernil, traseiro,
desossado, inteiro, cubo, isca ou bife, congelado.
Embalagem contendo 3 a 5 kg. Limpo, sem excesso de
gordura, sem tenddes, nervos, aponevroses, com pH
maximo de 6,1. Manipulado em condi¢cBes higiénicas e
provenientes de animais em boas condi¢cSes de salde,
abatidos sob inspecdo veterinaria, deverd conter no
maximo 5% de residuo, isenta de cartilagem e de o0ssos.
Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: propria sem
manchas esverdeadas. Embalagem — priméria: em
polietileno atoxico, fechado hermeticamente, resistente,
com roétulo impresso. Embalagem — secundaria: caixa de
papelédo ondulado, reforgcado. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, nos rétulos das embalagens priméaria e
secundéaria deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacoes:
identificacdo de produto, inclusive, a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, prazo de
validade e peso liquido, condicdes de armazenamento,
inclusive  empilhamento = méaximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no érgdo _competente e
carimbo do servico de inspecédo responsavel. Validade: o
produto ndo podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

73 Quilo 1.500

18.000

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO COSTELA: em peca,
conservada em sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg.
Produzida e embalada em conformidade com as normas
estabelecidas pela legislagdo correspondente. Embalagem
—  priméria: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo vigente,
nos roétulos das embalagens priméaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e

74 Quilo 100

1.200
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indispenséavel as seguintes informacdes: identificacdo de
produto, inclusive, a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicGes de armazenamento, inclusive
empilhamento maximo (na embalagem secundaria);
namero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servi¢o de inspecéo responsével. Validade: o produto néo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da
entrega.

75

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO ORELHA: em pega,
conservada em sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg.
Produzida e embalada em conformidade com as normas
estabelecidas pela legislagdo correspondente. Embalagem
—  priméria: em polietileno atoxico, fechado
hermeticamente, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforgcado. Rotulagem: de acordo com a legislacao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e
indispensavel as seguintes informacgoes: identificacdo de
produto, -inclusive, a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, ~condicBes de armazenamento, inclusive
empilhamento méaximo (na embalagem secundéaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servi¢co de inspecgédo responsavel. Validade: o produto ndo
podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

Quilo

76

CARNE SUINA, SALGADA, TIPO PE: em peca, conservada
em sal, resfriada, embalagem com 1 a 5 Kg. Produzida e
embalada em conformidade com as normas estabelecidas
pela legislagdo correspondente. Embalagem — primaria:
em polietileno atéxico, fechado hermeticamente,
resistente, com rotulo impresso. Embalagem — secundaria:
caixa de papeldao ondulado, refor¢cado. Rotulagem: de
acordo com- a  legislagdo vigente, nos rétulos das
embalagens primaria e secundéria deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cdes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); namero de registro no 6érgédo
competente e carimbo do servico de inspecédo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

77

CARRE SUINO: cortado, limpo, congelado, todos no
seguinte padrdo: 250g de peso, aproximadamente,
embalagem com 1 a 5 Kg. A carne suina deve apresentar-
se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo. Aspecto: cheiro e sabor proprio. Cor: propria
sem manchas esverdeadas. Embalagem - priméria: em
polietileno atoxico, fechado hermeticamente, resistente,

Quilo

750
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com rétulo impresso. Embalagem — secundaria: caixa de
papelédo ondulado, reforgado. Rotulagem: de acordo com a
legislacéo vigente, nos rotulos das embalagens priméria e
secundaria deverdo estar impressas de forma clara e
indispenséavel as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive, a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicbes de armazenamento, inclusive
empilhamento maximo (na embalagem = secundaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servico de inspecéo responsével. Validade: o produto ndo
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

78

CHARQUE BOVINO: traseiro, tipo coxdo mole, com cortes
em cubos de aproximadamente 30 g, com auséncia de
nitrito (sais de cura), com umidade maxima de 45 %,
embalagem de 1 a 5 kg. Deverédo ser preparados de carnes
em perfeito estado de conservacdo. Com até 3% de
gordura, e perda maxima de 5% em residuo. Aspecto:
cheiro e sabor proprio. Cor: propria, sem manchas
esverdeadas. Embalagem - priméaria: em polietileno
atoxico, fechado a vacuo, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente
nos rotulos da embalagem primaria e secundéria deverao
estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacdes: identificagdo do produto, inclusive a marca,
nome e endere¢o do fabricante, data de fabricagao, prazo
de validade e peso liquido, condicGes de armazenamento,
inclusive  empilhamento maximo (na embalagem
secundaria); nimero de registro no 6rgdo competente e
carimbo-do servi¢co de inspecdo responsavel.O produto a
ser entregue ndo podera ter validade inferior a seis meses.
Validade: o produto ndo podera ter mais de 20 dias de
fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

100

1.200

79

CONTRA-COXA DE FRANGO: Congelada, limpa e sem
penugem, in-natura, com aproximadamente 250 g cada
contra coxa, manipulada em condi¢gGes higiénicas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegéo
veterinaria, devendo ser congelada e transportada a
temperatura de -18°C (dezoito graus centigrados
negativos) ou inferior. Embalagem: o produto deveré estar
acondicionado hermeticamente ~em embalagem = de
polietileno  plastica, flexivel,  atoxica, resistente,
transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 kg. A
embalagem secundaria devera ser em caixa de papelédo
devidamente lacrada. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente. No rétulo da
embalagem deverdo ser impressas de forma clara e
indelével as seguintes informacdes: identificacdo do
produto, inclusive a marca; nome e endereco do
fabricante; data de fabricacédo e prazo de validade ou data
de vencimento e numero do lote; peso liquido; condi¢cdes
de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro do produto

Quilo

1.200

14.400
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no 6rgdo competente e carimbo do servico de inspecgéo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricacéo no ato da entrega.

CORTES DE SUINO, TIPO TOUCINHO - (BACON):
Defumado, com carne, resfriado, embalagem com peso
liquido de 1 a 3 kg. Embalagem — priméaria: em polietileno
atéxico, fechado a vacuo, resistente, com rétulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado,
reforgcado. Rotulagem: de acordo com a legislacao vigente,
nos roétulos das embalagens priméaria e secundéria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e
80 indispenséavel as seguintes informacdes: identificacdo de Quilo 50
produto, inclusive, a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicbes de armazenamento, inclusive
empilhamento  méaximo (na embalagem secundéaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servi¢co de inspecédo responséavel. Validade: o produto nao
podera ter mais de 20 dias de fabricagcdo no ato da
entrega.

600

CORTES DE SUINO, TIPO TOUCINHO: de barriga com
carne, para torresmo, com peso liquido de 1 a 3 kg.
Embalagem - primaria: em polietileno atéxico, fechado a
vacuo, resistente, com roétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos
rotulos das embalagens priméaria e secundaria deverdo
estar impressas de forma clara, indelével e indispensavel
as seguintes informagdes: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cbes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); ndmero de registro no 6rgao
competente e carimbo do servico de inspecédo
responsével, embalados em sacos de polietileno,
hermeticamente fechado e rotulado conforme legislacdo
sanitaria vigente. Validade: o produto ndo podera ter mais
de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

81 Quilo 50

600

FILE DE COXA E CONTRA COXA DE FRANGO: in natura
congelado, limpo e sem penugem, sem 0SSO, com
aproximadamente 130 g cada filé de coxa e contra coxa,
manipulada em condi¢c6es higiénicas, provenientes de
animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada e transportada a temperatura de —
18°C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior.
Embalagem  primariaz o produto devera estar
acondicionado hermeticamente em embalagem
plastica,em polietileno flexivel, atoxica, resistente,
transparente, em pacotes com pesos de 1 a 2 kg.
Embalagem secundaria: devera ser em caixa de papeldo
devidamente lacrada. Rotulagem: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente. No rétulo da
embalagem deverdo ser impressas de forma clara e
indelével as seguintes informacdes: identificacdo do

82 Quilo 1.350

16.200
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produto, inclusive a marca; nome e endereco do
fabricante; data de fabricagéo e prazo de validade ou data
de vencimento e nimero do lote; peso liquido; condicdes
de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); numero de registro do produto
no 6rgdo competente e carimbo do servico de inspegéo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagéo no ato da entrega.

FILE DE PEITO DE FRANGO, in natura, congelado, limpo,
sem penugem, sem 0sso, sem pele, sem gordura, sem
restos de garganta e de costela. Corte em filé, em
bandejas, contendo peso liquido de 1 kg, aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios. Produto proveniente de frangos
selecionados. Rotulagem de acordo com a legislacao
vigente. Embalagem priméria e secundaria: no rétulo da
embalagem - deverdo ser impressas de forma clara e
indelével as  seguintes informacfes: identificacdo do
produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade ou data
de vencimento e namero do lote, peso liquido, condi¢Ges
de armazenamento, nimero de registro do produto no
6rgdo competente e carimbo do servico de inspecéo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

83 Quilo

1.400

16.800

FILE DE PEIXE: tipo merluza, em filé, in natura, congelado,
embalado a vacuo, sem espinha, sem pele, sem escamas,
com degelo maximo de 20%. Aspectos: cheiro e sabor
préprios, sem manchas pardecentes ou esverdeadas. Em
embalagem de 1 a 5 quilos. Embalagem — priméria: em
polietileno atoxico, resistente e com roétulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado e
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificagdo de produto, marca,
nome e enderego do fabricante, data de fabricagdo, prazo
de validade e peso liquido, condi¢cbes de armazenamento,
inclusive  empilhamento méximo (na embalagem
secundaria); numero de registro no 6érgdo competente e
carimbo do servico de inspecédo responsavel. Validade: o
produto ndo poderd ter mais de 20 dias de fabricacdo no
ato da entrega.

84 Quilo

1.500

18.000

HAMBURGUER BOVINO: com maior porcentagem de
carne, obrigatoriamente misturado com soja, padronizado
em 56 g cada unidade, congelado, rotulado conforme
legislagcdo sanitaria vigente. Embalagem — primaria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagéo vigente,
nos roétulos das embalagens secundarias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagdo, prazo de validade e peso liquido, condigdes de

85 Quilo

250

3.000
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armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro no 6rgao
competente e carimbo de servico de inspecéo
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagéo no ato da entrega.

HAMBURGUER DE FRANGO, com maior porcentagem de
frango, obrigatoriamente misturado com soja, padronizado
em 56 g cada unidade, congelado, rotulado conforme
legislacdo sanitaria vigente. Embalagem - priméria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rétulos das embalagens secundarias deverdo estar
86 impressas de forma clara, indelével e indispensavel as Quilo 250
seguintes ~ informacdes: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢des de
armazenamento, inclusive empilhamento méaximo (na
embalagem secundéria); numero de registro no o6rgéo
competente e carimbo de servico de inspecdo
responséavel. Validade: o produto n&do podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

3.000

LINGUICA DE FRANGO EM GOMOS, padronizada em 50g
cada gomo, sem pimenta, recheio magro, congelada,
embalagem com 1 a 5 kg. Embalagem - priméria: em
polietileno atéxico selado hermeticamente, resistente.
Embalagem - secundéria: caixa de papeldao ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rétulos das embalagens secundarias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispensavel as
seguintes informac6es: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cdes de
armazenamento, inclusive empilhamento méaximo (na
embalagem secundaria); nimero de registro no 6rgao
competente e - carimbo de servico de inspecao
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

87 Quilo 350

4.200

LINGUICA DE SUINO TIPO PAIO, (DEFUMADA): preparada
com carne suina, triturada ou picada, resfriada.
Embalagem com 1 a 3 kg. Embalagem - primaria: em
polietileno atdxico, embalada a vacuo. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcado.
Rotulagem: de acordo com a legislacdo vigente, nos
rotulos das embalagens secundarias deverdo estar
impressas de forma clara, indelével e indispenséavel as
seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condi¢gdes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); namero de registro no 6érgédo
competente e carimbo de servico de inspecéo
responsavel.Validade: o produto ndo podera ter mais de 20
dias de fabricac8o no ato da entrega.

88 Quilo 40

480
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LINGUICA TIPO CALABRESA (CURADA OU DEFUMADA):
preparada com carnes bovina, suina, trituradas ou
picadas. Resfriada, com peso liquido de 1 a 3 kg.
Embalagem - primaria: em polietileno atéxico, fechado a
vacuo, resistente, com roétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforgado.
Rotulagem: de acordo com a legislagdo vigente, nos
rotulos das embalagens priméaria e secundaria deverdo
89 estar impressas de forma clara, indelével e indispensavel Quilo 60 720
as seguintes informagdes: identificacdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, condi¢cfes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); namero de registro no 6érgédo
competente € carimbo do servico de inspecao
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

LINGUICA, TIPO TOSCANA, BOVINA: congelada,
embalagem com 1 a 5 kg, sem excesso de gordura.
Deverdo ser preparadas com carnes em perfeito estado de
conservagdo. Aspecto: cheiro e sabor proprios. Cor:
propria, sem manchas pardecentes ou esverdeadas.
Embalagem - priméria: em polietileno atéxico, embaladas
hermeticamente, com rétulo impresso. Embalagem -
secundaria: caixa de papelao ondulado, reforcado, com
impressado. Rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
90 No rétulo da embalagem dever&o ser impressas de forma Quilo 400 4.800
clara e indelével as seguintes informacdes: identificacdo
do produto, inclusive a marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade, numero
do lote, peso liquido, condicdes de armazenamento,
inclusive  empilhamento = méximo (na embalagem
secundaria), numero de registro do produto no 6rgao
competente e carimbo do servico de inspecdo
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagéo no ato da entrega.

NUGGETS DE FRANGO - EMPANADO DE FRANGO:
Retalho de carne moida de frango, farinha de trigo, farinha
de Arroz, amido, sal, ovo em pé integral, proteina isolada
de soja. Congelado, levemente temperado. Embalagem
com 1 a 5 kg fechada hermeticamente ou em caixa de 300
g a 1000 g. A embalagem secundaria devera ser em caixa
de papeldo devidamente lacrada. Rotulagem: o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente.
No rotulo da embalagem deverdo ser impressas de forma
clara e indelével as seguintes informagdes: identificacdo
do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade ou data
de vencimento e namero do lote, peso liquido, condi¢8es
de armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundaria), numero de registro do produto no
6rgdo competente e carimbo do servico de inspecédo
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

91 Quilo 400 4.800
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92

PALETA BOVINA: limpa, congelada, cortada em bife, iscas
ou cubo, de acordo com a solicitacdo. Bifes: todos
seguindo o padréo de 150g de peso, medido 10 x 12 cm.
Cubos: com aproximadamente 30 g. Sem excesso de
gordura, sem tenddes, nervos, aponevroses. Manipulado
em condi¢des higiénicas e provenientes de animais em
boas condicdes de salde, abatidos sob inspecéo
veterinaria devera conter no maximo 5% de residuo, ser
isenta de cartilagem e de ossos. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. Cor: propria sem _manchas esverdeadas.
Embalagem - priméaria: em polietileno atoxico selado
hermeticamente, resistente, com ro6tulo impresso.
Embalagem - secundaria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos rotulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informa¢des: identificagdo de produto,
inclusive, a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacéo, prazo de validade e peso liquido, nimero de
registro no 6rgdo competente e carimbo do servigco de
inspecgdo responsavel. Validade: o produto ndo podera ter
mais de 20 dias de fabricacdo no ato da entrega.

Quilo

1.200

14.400

93

PEIXE CACAO: em posta, in natura, congelado, embalado
a vacuo, com degelo maximo de 20%. Aspecto: cheiro e
sabor proprios. Cor: propria e sem manchas esverdeadas.
Em embalagem de 1 a 5 quilos. Embalagem: priméaria — em
polietileno atoxico, resistente, com rotulo impresso.
Embalagem: secundaria - caixa de papeldo ondulado e
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara, indelével e
indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de
produto, marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricagéo, prazo de validade e peso liquido, condigdes de
armazenamento, inclusive empilhamento maximo (na
embalagem secundéria); niumero de registro no 06rgao
competente e carimbo do servico de inspecgao
responsavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

750

9.000

94

QUEIJO MUCARELA: feito de leite de vaca, em pecas de 2
a 5 kg, refrigerado. Embalagem-primaria: em polietileno
atoxico, fechado a vacuo, resistente, com rotulo impresso.
Embalagem-secundéria: caixa de papeldo ondulado,
reforcado. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente,
nos roétulos das embalagens primaria e secundaria
deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informac@es: identificagdo do produto, inclusive
a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacéo, prazo de validade e peso liquido, numero de
registro do 6rgdo competente. Validade: o produto nao
podera ter mais de 20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

Quilo

60

720

95

QUIBE DE CARNE BOVINA: enriquecido com ferro, trigo
integral hidratado e condimentos naturais, com horteld,
padronizado em 50g por unidade, congelado. Embalagem

Quilo

250

3.000
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com 1 a 5 kg. Embalagem: priméaria — em polietileno
atoxico, resistente, fechado hermeticamente, com rétulo
impresso. Embalagem: secundaria - caixa de papelédo
ondulado e refor¢gado. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, nos rétulos das embalagens primaria e
secundaria deverdo estar impressas de forma clara,
indelével e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, marca, nome e endere¢co do
fabricante, data de fabricacdo, prazo de validade e peso
liquido, condicBes de armazenamento, inclusive
empilhamento maéaximo (na embalagem secundéaria);
nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do
servigo de inspecdo responsavel. Validade: o produto néo
podera ter mais de 20 dias de fabricacdo no ato da
entrega.

SALSICHA: tipo hot dog, com carne bovina e suina, sem
excesso de corante. Congelada. Deverdo ser preparados
de carnes, em perfeito estado de conservagdo. Aspecto:
cheiro e sabor prdéprios. Cor: prépria, sem manchas
pardecentes ou esverdeadas. Embalagem: priméria — em
polietileno atoxico, fechado a vacuo, com rétulo impresso.
Secundéria — caixa de papeldo ondulado, reforcado, com
impressao. Rotulagem de acordo com a legislacao vigente.
No rétulo da embalagem deverdo ser impressas de forma
clara e indelével as seguintes informagdes: identificacao
do produto, inclusive a marca, nome e endereco do
fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade, numero
do lote, peso liquido, condicbes de armazenamento,
inclusive  empilhamento maximo (na embalagem
secundaria), numero de registro do produto no 6rgéo
competente e carimbo do servico de inspecgao
responséavel. Validade: o produto ndo podera ter mais de
20 dias de fabricagdo no ato da entrega.

96 Quilo 100 1.200

iv. Se necessério, a Administracdo Publica podera agendar outro dia para a entrega (inclusive

solicitar a antecipacdo desta), mediante prévia comunicagéo ao fornecedor.

V. A programacéo sera enviada, via fax ou e-mail, pelo Servi¢o Financeiro do Restaurante da UFES,
com pelo menos 72 horas de antecedéncia.

Vi. No caso de falta da mercadoria solicitada, o setor requisitante da compra devera ser comunicado
com antecedéncia de no minimo 48 horas, para que sejam feitas as altera¢cdes necessarias no
pedido.

CONDICOES GERAIS

1) DA VIGENCIA:
a) Este Registro de Preco tem vigéncia de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, com eficacia legal apés a

publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido, tendo inicio e vencimento em dia de expediente,
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devendo-se excluir o primeiro e incluir o Ultimo, podendo ser prorrogado mediante anuéncia das partes

envolvidas, desde que a vigéncia da Ata nao ultrapasse o limite maximo de 12 (doze) meses e desde que
comprovada a vantagem econbémica da prorrogacao, na forma da Lei.

DOS PROCEDIMENTOS:

a) A apresentacdo da Nota Fiscal em 02 (duas) vias € indispensavel a cada entrega, para fins de liquidacao e

pagamento da despesa.

3) DAS MERCADORIAS:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

9)
h)

As entregas deverdo obedecer rigorosamente as especificagbes constantes no Anexo | — Termo de
Referéncia do Edital, sob pena de devolugao da mercadoria.

As mercadorias deverdo ser entregues em carro de transporte de carroceria fechada, isotérmico, adequado
ao transporte de produtos pereciveis e com certificado de vistoria concedido pela Autoridade Sanitaria. O
ajudante de transporte deve estar devidamente uniformizado para as entregas na unidade.

As mercadorias deveréo ser entregues em condi¢des ideais de consumo, e deverdo estar em conformidade
com a legislagdo vigente, respeitando rigorosamente as especificagdes contidas no Edital.

O produto ofertado devera atender aos dispositivos da Lei n°® 8.078/90 do (Cdédigo de Defesa do
Consumidor), e demais LegislacGes pertinentes.

As mercadorias deverao ser entregues congeladas, com excecao da salsicha, costela suina salgada, orelha
suina salgada, pé suino salgado, charque, toucinho, linguica calabresa defumada, linguica paio
defumada, apresuntado e mussarela.

O Filé de Peito de Frango, Filé de Coxa e Contra Coxa de Frango e Contra Coxa de Frango deverdo ser in
natura e ndo poderdo conter nenhum tipo de tempero.

O Filé de Peito de Frango devera ser entregue em caixas de aproximadamente 20 Kg.

A carne podera conter no maximo até 10% (dez por cento) de residuos.

A mercadoria devera conter o selo do Servigo de Inspecao Responsavel, bem como embalagem lacrada

contendo o nome do frigorifico de procedéncia.

4) DA LIQUIDACAO E DO PAGAMENTO

a) O pagamento sera feito em favor da CONTRATADA, mediante ordem bancéria a ser creditada em conta

corrente, no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento no Setor Financeiro do Restaurante da
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UFES da nota fiscal/fatura discriminada em 02 (duas) vias, para liquidacdo e pagamento da despesa, desde
gue atendidas as seguintes condicdes:

i comprovacao de regularidade junto a Justica do Trabalho (CNDT), a Seguridade Social (CND),
ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico (CRF) e as Fazendas Federal, Estadual e Municipal
do domicilio ou sede.

ii. comprovacao de inexisténcia de registros impeditivos da contratacdo no Cadastro Nacional de
Empresas Inidéneas e Suspensas/CGU.

iii. atestacdo de conformidade da entrega do(s) material (is).
iv. cumprimento das obriga¢cGes assumidas.
V. manutenc¢éo de todas as condi¢des de habilitacdo exigidas neste Edital.

b) Havendo erro na nota fiscal/fatura ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, a nota fiscal/fatura
serd devolvida & CONTRATADA pelo Setor de Contabilidade e o pagamento ficara pendente, até que a
mesma providencie as medidas saneadoras. Nessa hipdtese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apds a
regularizacéo da situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal.

5) JUSTIFICATIVA PARA REALIZACAO DO REGISTRO DE PRECOS:

a) Necessidade do setor requisitante da compra.

b) Incisos I, ll-e IV, do Art. 3°, do Decreto n.° 7.892 de 23 de janeiro de 2013:

Art. 32 O Sistema de Registro de Precos podera ser adotado nas seguintes hipéteses:

| --quando, pelas caracteristicas do bem ou servico, houver necessidade de contrata¢des
frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou
contratacdo de servicos remunerados por unidade de medida ou em regime de tarefa;

(..

IV - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser
demandado pela Administracéo.

¢) Essa modalidade de compra propicia a reducédo de volume de estoque e de espaco fisico, porque ndo ha

formacao de grandes volumes de estoques, 0 que permite um controle melhor das mercadorias.

6) DOS CRITERIOS DE AVALIACAO DAS AMOSTRAS:
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a) Para fins de aceitacdo dos itens deste certame sera exigida a apresentacdo de amostra dos itens cotados,

conforme previsto na SECAO XlIl — DAS EXIGENCIAS PARA A ACEITABILIDADE DA PROPOSTA deste
Edital (paginas 08 a 09 deste Edital).

b) Segue os critérios de avaliacdo das amostras:

Acém bovino (moido): amostra: uma unidade de fornecimento. Percentual méximo de residuos: 6%;
(segundo Portaria N° 210, de dezembro de 1998); observacdo 1: a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Almdéndega bovina: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho da alméndega: 30g; ndo podera
apresentar residuo; observacao 1: a amostra deve estar congelada; observagao 2: a amostra devera conter
o selo servigo de inspecéo responséavel; observagao 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico
de procedéncia.

Almdéndega de frango: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho da alméndega: 30g; ndo podera
apresentar residuo; observagdo 1: a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra deveré conter
0 selo servigco deinspecédo responséavel; observacéo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico
de procedéncia.

Apresuntado em barra: amostra: uma unidade de fornecimento. Observacdo 1. a amostra deve estar
refrigerada; Observacdo 2: a amostra devera conter o selo servigo de inspecdo responséavel; Observacao
3: aembalagem devera conter o nome do fabricante de procedéncia.

Carne bovina tipo ché de dentro:

Cubo: amostra: uma unidade de fornecimento; ndo podera apresentar residuos; tamanho do cubo: 30 g;
devera respeitar padrdo de corte uniforme; observacéo 1: a amostra deve estar congelada; observacéo 2: a
amostra deverd conter o selo servico de inspecao responsavel; observacao 3: a embalagem devera conter
o nome do frigorifico de procedéncia.

Bife: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho do bife: 130g; ndo podera apresentar residuo;
observacgdo 1: a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servigo de
inspecdo responsavel; observacéo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.
Isca: amostra: uma unidade de fornecimento; ndo poderd apresentar residuos; a isca devera respeitar
padrdo de corte uniforme;

observacdo 1: a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servi¢co de
inspecdo responsavel;

observacéo 3: a embalagem deveréd conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Carne bovina, miudos- figado (em isca): amostra: uma unidade de fornecimento; ndo poderd apresentar
residuos; aisca devera respeitar padréo de corte uniforme; observacéo 1: a amostra deve estar congelada;
observagcdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Carne bovina, tipo lagarto (em peca): amostra: uma unidade de fornecimento; ndo podera apresentar
residuo; perda maxima no degelo: 6% (segundo portaria n® 210, de dezembro de 1998); observacédo 1: a
amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecéao
responsavel; observacdo 3: a embalagem deverd conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Carne de frango, middo — moela: amostra: uma unidade de fornecimento; perda maxima no degelo: 6%;
(segundo portaria n° 210, de dezembro de 1998); observacdo 1. a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3. a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.
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Carne de porco pernil:

Peca: amostra: uma unidade de fornecimento; podera apresentar 10% residuo; perda maxima no degelo:
6% (segundo Portaria N° 210, de dezembro de 1998); observacao 1. a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3. a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Cubo: amostra: uma unidade de fornecimento; podera apresentar 10% residuo; perda méxima no degelo:
6% (segundo Portaria N° 210, de dezembro de 1998); observagcdo 1: a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Bife: amostra: uma unidade de fornecimento; podera apresentar 10% residuo; perda maxima no degelo: 6%
(segundo Portaria N° 210, de dezembro de 1998); observagdo 1: a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecdo responséavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

ISCA: amostra: uma unidade de fornecimento; podera apresentar 10% residuo; perda maxima no degelo:
6% (segundo Portaria N° 210, de dezembro de 1998); observacdo 1: a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecdo responséavel; observacdo 3: a
embalagem deverd conter o nome do frigorifico de procedéncia..

Carne suina, salgada, tipo costela: amostra: uma unidade de fornecimento; observacéo 1: a amostra devera
conter o selo servico de inspecdo responsavel; observagdo 2: a embalagem devera conter o nome do
frigorifico de procedéncia; observacdo 3: a amostra devera estar resfriada.

Carne suina, salgada, tipo orelha: amostra: uma unidade de fornecimento; observagdo 1: a amostra devera
conter o selo servico de inspecdo responséavel; observacdo 2: a embalagem devera conter o nome do
frigorifico de procedéncia; observagdo 3: a amostra devera estar resfriada.

Carne suina, salgada, tipo pé: amostra: uma unidade de fornecimento; observacdo 1: a amostra devera
conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacédo 2: a embalagem devera conter o nome do
frigorifico de procedéncia, observacdo 3: a amostra dever estar resfriada.

Carré suino: amostra: uma unidade de fornecimento; perda maxima no degelo: 06%; observagdo 1: a
amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra deverd conter o selo servico de inspecéao
responsavel; observacéo 3: a embalagem deverd conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Charque bovino (em cubo): amostra: uma unidade de fornecimento; observacéo 1: a amostra deverd conter
o selo servigo de inspecéo responsavel; observacdo 2: a embalagem devera conter o nome do frigorifico
de procedéncia; observacdo 3: a amostra deverd estar resfriada.

Contra-coxa de frango: amostra: uma unidade de fornecimento; perda maxima no degelo: 6% (segundo
portaria n° 210, de dezembro de 1998); observacdo 1: a amostra deve estar congelada; observacédo 2: a
amostra devera conter o selo servi¢o de inspe¢do responsavel; observacdo 3: a embalagem devera conter
o nome do frigorifico de procedéncia

Cortes de suino, tipo toucinho — (bacon): amostra: uma unidade de fornecimento; observagdo 1. a amostra
deve estar resfriada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responsavel;
observacdo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Cortes de suino, tipo toucinho: amostra: uma unidade de fornecimento; observagédo 1: a amostra deve estar
resfriada,;

observagcdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Filé de coxa e contra coxa de frango: amostra: uma unidade de fornecimento; perda maxima no degelo: 6%
(segundo portaria n® 210, de dezembro de 1998); observacdo 1: a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Filé de peito de frango: amostra: uma unidade de fornecimento; observacdo 1: a amostra deve estar
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congelada; observacao 2: a amostra devera conter o selo do servico de inspecédo responsavel; observacao
3: aembalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Filé de peixe atum:
N&o deve conter espinhas, pele e escamas;
Numero minimo de embalagens a serem enviadas para a avaliacdo do degelo: 6 unidades de fornecimento;
Observacdo 1: a amostra deve estar congelada;
Observacédo 2: a amostra devera conter o selo do servigo de inspegao responsavel;
Observacédo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.
Procedimento para calculo do degelo (metodologia adaptada da Portaria INMETRO N° 142, de 24 de julho
de 2002):
1 - Identificar as embalagens individualmente (numerar e posicionar), verificando se todas estdo em
perfeitas condi¢cBes para exame;
2 — Separar aleatoriamente 6 (seis) unidades da amostra coletada sem que perca a cadeia de frio até o
momento de imerséo do produto;
3 — Determinar o peso bruto (PB);
3.1 - Pesar o produto ja identificado;
3.2 — Determinar o peso da embalagem (pesar a embalagem e/ou invélucro totalmente limpos e sem
residuos obtendo-se assim o valor de (PE));
4 — Determinar o peso liquido do produto glaciado subtraindo-se do peso bruto o peso da embalagem
correspondente;
PPG =PB - PE
5 — Com o produto j& sem embalagem, acomodéa-lo em uma peneira previamente tratada e submergir o
conjunto em um recipiente com agua,;
6 — O conjunto peneira mais o produto deverd permanecer submerso em sua totalidade pelo tempo de 20
segundos + 1 segundo;
7 — A temperatura do banho antes de imergir o produto devera estar em torno de 20°c + 1°c;
8 — Durante o tempo em que permanecer submerso dever-se-4 mexer suavemente 0 conjunto peneira mais
produto;
9 — Retirar 0 conjunto peneira mais produto e deixar escorrer por 30 segundos + 1 segundo. para facilitar a
drenagem, a peneira deverd permanecer inclinada em um angulo entre 15° e 17°;
10 — Pesar o conjunto-determinando, com isso, o peso do produto desglaciado (PPD);
11 — Determinar o peso de gelo contido no produto (PG), subtraindo-se do peso do produto glaciado (ppg)
0 peso do produto desglaciado (PPD);
PG =PPG - PPD
12 — Proceder o exame de cada uma das seis unidades;
13 — Determinar o peso médio absoluto do produto glaciado usando a seguinte formula:
(PPGM) = PPG1 + PPG2 + PPG3 + PPG4 + PPG5 + PPG6
6
14 — Determinar o peso médio do produto desglaciado usando a seguinte férmula:
(PPDM) = PPD1 + PPD2 + PPD3 + PPD4 + PPD5 + PPD6
6
15 — Determinac¢édo da quantidade relativa de gelo na amostra:
PGAR = PPGM — PPDM
PPGM
16 — Céalculo para determinacéo do peso efetivo do produto:
PEF = (PB - PE) . (1-PGAR)

Filé de peixe merluza:
N&o deve conter espinhas, pele e escamas;
Nimero minimo de embalagens a serem enviadas para a avaliagdo do degelo: 6 unidades de fornecimento;
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Observacédo 1: a amostra deve estar congelada;
Observacédo 2: a amostra devera conter o selo do servico de inspecdo responsavel;
Observacédo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.
Procedimento para calculo do degelo (metodologia adaptada da Portaria INMETRO N° 142, de 24 de julho
de 2002):
1 - Identificar as embalagens individualmente (numerar e posicionar), verificando se todas estdo em
perfeitas condi¢cBes para exame;
2 — Separar aleatoriamente 6 (seis) unidades da amostra coletada sem que perca a cadeia de frio até o
momento de imers&o do produto;
3 — Determinar o peso bruto (PB);
3.1 — Pesar o produto ja identificado;
3.2 — Determinar o peso da embalagem (pesar a embalagem e/ou invdllucro totalmente limpos e sem
residuos obtendo-se assim o valor de (PE));
4 — Determinar o peso liguido do produto glaciado subtraindo-se do peso bruto o peso da embalagem
correspondente;
PPG =PB - PE
5 — Com o produto ja sem embalagem, acomoda-lo em uma peneira previamente tratada e submergir o
conjunto em um recipiente com agua;
6 — O conjunto peneira mais o produto devera permanecer submerso em sua totalidade pelo tempo de 20
segundos * 1 segundo;
7 — A temperatura do banho antes de imergir o produto devera estar em torno de 20°c * 1°c;
8 — Durante o tempo em que permanecer submerso dever-se-a mexer suavemente o conjunto peneira mais
produto;
9 — Retirar o conjunto peneira mais produto e deixar escorrer por 30 segundos + 1 segundo. para facilitar a
drenagem, a peneira devera permanecer inclinada em um angulo entre 15° e 17°;
10 — Pesar o conjunto determinando, com isso, o peso do produto desglaciado (PPD);
11 — Determinar o peso de gelo contido no produto (PG), subtraindo-se do peso do produto glaciado (ppg)
0 peso do produto desglaciado (PPD);
PG =PPG - PPD
12 — Proceder o exame de cada uma das seis unidades;
13 — Determinar o peso médio absoluto do produto glaciado usando a seguinte formula:
(PPGM) = PPG1 + PPG2 + PPG3 + PPG4 + PPG5 + PPG6
6
14 — Determinar o peso médio do produto desglaciado usando a seguinte férmula:
(PPDM) = PPD1 + PPD2 + PPD3 + PPD4 + PPD5 + PPD6
6
15 - Determinacédo da quantidade relativa de gelo na amostra:
PGAR = PPGM = PPDM
PPGM
16 — Calculo para determinacao do peso efetivo do produto:
PEF = (PB — PE) . (1-PGAR)

Hamburguer bovino: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho do bife: 56 g; ndo podera apresentar
residuo; observacao 1: a amostra deve estar congelado; observacéo 2: a amostra devera conter o selo do
servi¢co de inspecdo responsavel; observacdo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de
procedéncia

Hamburguer de frango: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho do bife: 56 g; ndo podera
apresentar residuo;

observacéo 1: a amostra deve estar congelado; observacdo 2: a amostra devera conter o selo do servico
de inspecao responsavel; observacao 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.
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Linguica de frango em gomos: amostra: uma unidade de fornecimento; perda maxima no degelo: 10%;
observacdo 1. a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo do servico
de inspecdo responsavel; observacao 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Linguica de suino tipo paio, (defumada): amostra: uma unidade de fornecimento; observacédo 1: a amostra
deve estar resfriada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responsavel;
observagéo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Linguica tipo calabresa (curada ou defumada): amostra: uma unidade de fornecimento; observacdo 1. a
amostra deve estar refrigerada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecédo
responsavel; observacdo 3: a embalagem deveréd conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Linguica, tipo toscana, bovina: amostra: uma unidade de fornecimento; perda maxima no degelo: 10%;
observacdo 1: a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servigco de
inspecéo responsavel; observacéo 3: a embalagem deveré conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Nuggets de frango - empanado de frango: amostra: uma unidade de fornecimento tamanho de cada nugget:
25 g; aproximadamente; observacdo 1. a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra devera
conter o selo servico de inspecdo responsavel; observacdo 3: a embalagem devera conter o nome do
frigorifico de procedéncia.

Paleta bovina:

Cubo: amostra: uma unidade de fornecimento; nédo podera apresentar residuos; tamanho do cubo: 30 g;
devera respeitar padrdo de corte uniforme; observacéo 1: a amostra deve estar congelada; observacéo 2: a
amostra deveré conter o selo servico de inspecao responsavel; observacédo 3: a embalagem devera conter
o nome do frigorifico de procedéncia.

Bife: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho do bife: 120g; devera respeitar padrdo de corte
uniforme;

ndo podera apresentar residuo; observacdo 1: a amostra deve estar congelada; observacdo 2: a amostra
deveréd conter o selo servigo de inspecdo responsavel; observacédo 3: a embalagem devera conter o nome
do frigorifico de procedéncia.

Isca: amostra: uma unidade de fornecimento; nédo poderd apresentar residuos; a isca deverd respeitar
padrdo de corte uniforme;

observacdo 1: a amostra deve estar congelada; observacao 2: a amostra deverd conter o selo servigo de
inspecéo responsavel;

observacgdo 3: a embalagem deveré conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Peixe cacdo:
Ndmero minimo de embalagens a serem enviadas para a avaliagdo do degelo: 6 unidades de fornecimento;

Observacdo 1: a amostra deve estar congelada;

Observacdo 2: a amostra deveré conter o selo do servi¢co de inspecéo responsavel;

Observacédo 3: a embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Procedimento para calculo do degelo (metodologia adaptada da Portaria INMETRO N° 142, de 24 de julho
de 2002):

1 — Identificar as embalagens individualmente (numerar e posicionar), verificando se todas estdo em
perfeitas condi¢cfes para exame;

2 — Separar aleatoriamente 6 (seis) unidades da amostra coletada sem que perca a cadeia de frio até o
momento de imers&o do produto;

3 — Determinar o peso bruto (PB);

3.1 - Pesar o produto jaidentificado;

3.2 — Determinar o peso da embalagem (pesar a embalagem e/ou invélucro totalmente limpos e sem
residuos obtendo-se assim o valor de (PE));

4 — Determinar o peso liguido do produto glaciado subtraindo-se do peso bruto o peso da embalagem
correspondente;

PPG =PB - PE
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5 — Com o produto ja sem embalagem, acomoda-lo em uma peneira previamente tratada e submergir o
conjunto em um recipiente com agua,;
6 — O conjunto peneira mais o produto devera permanecer submerso em sua totalidade pelo tempo de 20
segundos * 1 segundo;
7 — A temperatura do banho antes de imergir o produto devera estar em torno de 20°c + 1°c;
8 — Durante o tempo em que permanecer submerso dever-se-a mexer suavemente o conjunto peneira mais
produto;
9 — Retirar 0 conjunto peneira mais produto e deixar escorrer por 30 segundos + 1 segundo. para facilitar a
drenagem, a peneira deverd permanecer inclinada em um angulo entre 15° e 17°;
10 — Pesar o conjunto determinando, com isso, o peso do produto desglaciado (PPD);
11 — Determinar o peso de gelo contido no produto (PG), subtraindo-se do peso do produto glaciado (ppg)
0 peso do produto desglaciado (PPD);
PG = PPG - PPD
12 — Proceder o exame de cada uma das seis unidades;
13 — Determinar o peso-médio absoluto do produto glaciado usando a seguinte formula:
(PPGM) = PPG1 + PPG2 + PPG3 + PPG4 + PPG5 + PPG6
6
14 — Determinar o peso médio do produto desglaciado usando a seguinte formula:
(PPDM) = PPD1 + PPD2 + PPD3 + PPD4 + PPD5 + PPD6
6
15 - Determinagédo da quantidade relativa de gelo na amostra:
PGAR = PPGM — PPDM
PPGM
16 — Calculo para determinagéo do peso efetivo do produto:
PEF = (PB = PE) . (1-PGAR)

Queijo mucarela: amostra: uma unidade de fornecimento; observacdo 1: a amostra deve estar refrigerada;
observagcdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responséavel; observacdo 3: a
embalagem devera conter o nome do fabricante de procedéncia.

Quibe de carne bovina: amostra: uma unidade de fornecimento; tamanho do quibe: 50g; ndo podera
apresentar residuo;

observacdo 1. a amostra deve estar congelado; observacdo 2: a amostra devera conter o selo servi¢co de
inspecdo responsavel;

observacéo 3: a embalagem deverd conter o nome do frigorifico de procedéncia.

Salsicha: amostra: uma unidade de fornecimento; observacdo 1: a amostra deve estar congelada;
observacdo 2: a amostra devera conter o selo servico de inspecdo responséavel; observacdo 3. a
embalagem devera conter o nome do frigorifico de procedéncia.
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COMPLEMENTAGAO DA PROPOSTA
Empenho e Assinatura da Ata:
= Razdo social:

Inscrigdo Estadual
Inscricdo Municipal (se houver):

Telefone, fax-simile:
E-mail:

Endereco Completo com CEP da Empresa:
Nome do banco:
Numero da agéncia:

= Numero da conta corrente:

Carteira de identidade:

Nome completo de quem assinara a ata:
CPF:

Cargo na empresa:
fretes, e quaisquer outras que venham a incidir.

Declarar expressamente de estarem incluidas nos precos cotados todas as despesas com impostos, taxas,
Data:

Declarar que os termos do Edital do Pregdo Eletronico n.° 12/2014 — SRP — Restaurante da UFES (UASG
Assinatura:

153048) serdo obedecidos rigorosamente durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Nome do Declarante:

desclassificagéo.

*OBS.: devera ser apresentado na forma prevista no subitem 70.a deste Edital este Anexo, devidamente
preenchido e assinado pelo representante legal da licitante em papel timbrado da licitante, sob pena de
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MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO, doravante denominada UFES, autarquia
educacional de regime especial, situada na Av. Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario, Goiabeiras, Vitéria,
Espirito Santo, CEP 29.075-910, inscrita no CNPJ-MF sob o n°® 32.479.123/0001-43, neste ato, representada pelo
Reitor, Prof. Reinaldo Centoducatte, brasileiro, casado, portador da carteira de identidade n°. 244.493 — SSP/ES,
CPF n°. 616.006.107-06, credenciado por decreto da Exma. Sra. Presidenta da Republica, publicado no DOU de
16/02/2012, e a empresa XXXXXXX, doravante denominada REGISTRADA, com sede na XXXXXX, XXXXXX,
XXXXXXX, XX, inscrita no CNPJ-MF sob 0 n°® XXXXXXXXXXX, neste ato, representada por seu XXXXX, XXXXXX,
portador do RG n° XXXXXXX, CPF: XXXXX acordam proceder, nos termos do Edital de Pregdo Eletrdnico n.°
12/2014 - SRP - Restaurante da UFES, ao Registro de Precos para Eventuais Carnes e Derivados, pelo
periodo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, atendendo & demanda dos Restaurantes da UFES dos
Campi de Goiabeiras e Maruipe (ltens 01 a 32), de Sdo Mateus-ES (ltens 33 a 64), e de Alegre-ES e
Jerbnimo Monteiro-ES (Itens 65 a 96), conforme quadro abaixo:

PRECO
N UNIDADE DE PRECO ¢ LOCAL DA ENTREGA
ITEM | ESPECIFICACAO | MARCA QUANTIDADE TOTAL )
FORNECIMENTO UNIT. (R$) - (MUNICIPIO/ESTADO)

VALOR TOTAL ESTIMADO (R$)

Este Registro de Preco tem vigéncia de 12 (doze) meses, de __/ /20xx a __/ /20xx, com eficacia legal apés a
publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido, tendo inicio e vencimento em dia de expediente, devendo-se
excluir o primeiro e incluir o ultimo.

As especificacdes técnicas constantes no Processo Administrativo n.° 23068.012493/2014-55 integram esta Ata
de Registro de Preco, independente de transcricéo.

Conforme previsto no art. 11 do Decreto n.° 7.892 de 23 de janeiro de 2013, a REGISTRADA compde o cadastro
de reserva de itens deste certame, de acordo com o quadro abaixo:

LOCAL DA
PRECO PRECO -
N UNIDADE DE ENTREGA | COLOCACAO
ITEM | ESPECIFICACAO | MARCA QUANTIDADE | UNIT. TOTAL )
FORNECIMENTO (MUNICIPIO DO ITEM
(R$) (R$)
/ESTADO)

VALOR TOTAL ESTIMADO (R$)

ou
A REGISTRADA ndo compfe o Cadastro de Reserva dos demais itens licitados, nos termos do art. 11 do
Decreto n.° 7.892 de 23 de Janeiro de 2013.
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A presente Ata, apos lida e achada conforme, é assinada pelos representantes legais em 03 (trés) vias de igual
teor.

Vitéria-ES, de de 20XX.

REINALDO CENTODUCATTE NOME DO REPRESENTANTE DA REGISTRADA
REITOR DA UFES REPRESENTANTE DA REGISTRADA

TESTEMUNHAS:

NOME: NOME:
RG: RG:
CPF:

CPF:
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ANEXO IV
MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS (CADASTRO DE RESERVA)

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO, doravante denominada UFES, autarquia
educacional de regime especial, situada na Av. Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario, Goiabeiras, Vitéria,
Espirito Santo, CEP 29.075-910, inscrita no CNPJ-MF sob 0 n° 32.479.123/0001-43, neste ato, representada pelo
Reitor, Prof. Reinaldo Centoducatte, brasileiro, casado, portador da carteira de identidade n°. 244.493 — SSP/ES,
CPF n°. 616.006.107-06, credenciado por decreto da Exma. Sra. Presidenta da Republica, publicado no DOU de
16/02/2012, e a empresa XXXXXXX, com sede na XXXXXX,; XXXXXX, XXXXXXX, XX, inscrita no CNPJ-MF sob o n°
XXXXXXXXXXX, neste ato, representada por seu XXXXX, XXXXXX, portador do RG n® XXXXXXX, CPF: XXXXX
acordam proceder, nos termos do Edital de Pregdo Eletrénico n.° 12/2014 - SRP - Restaurante da UFES, ao
Cadastro de Reserva para Registro de Pregcos para Eventuais Carnes e Derivados, pelo periodo de 365
(trezentos e sessenta e cinco) dias, atendendo a demanda dos Restaurantes da UFES dos Campi de
Goiabeiras e Maruipe (Itens 01 a 32), de S&do Mateus-ES (Itens 33 a 64), e de Alegre-ES e Jerénimo
Monteiro-ES (Itens 65 a 96), conforme quadro abaixo:

LOCAL DA
PRECO PRECO ~
" UNIDADE DE ENTREGA COLOCACAO
ITEM | ESPECIFICACAO | MARCA QUANTIDADE UNIT. TOTAL .
FORNECIMENTO (MUNICIPIO DO ITEM
(R$) (R$)
/ESTADO)

VALOR TOTAL ESTIMADO (R$)

Este Registro de Preco tem vigéncia de 12 (doze) meses, de /| /20xx a __/ /20xx, com eficacia legal apés a

publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido, tendo inicio e vencimento em dia de expediente, devendo-se
excluir o primeiro e incluir o ultimo.

As especificacdes técnicas constantes no Processo Administrativo n.° 23068.012493/2014-55 integram esta Ata
de Registro de Preco, independente de transcricdo.

A presente Ata, apo6s lida e achada conforme, é assinada pelos representantes legais em 03 (trés) vias de igual

teor.
Vitoria-ES, de de 20XX.
REINALDO CENTODUCATTE NOME DO REPRESENTANTE DA EMPRESA
REITOR DA UFES REPRESENTANTE DA EMPRESA
TESTEMUNHAS:
NOME: NOME:
RG: RG:
CPF: CPF:
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE GESTAO DE PESSOAS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RESTAURANTES
RESTAURANTE CENTRAL — RC/UFES
SECAO DE APOIO LOGISTICO E OPERACIONAL

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N.° 12/2014
REGISTRO DE PRECOS

MODELO DE SOLICITACAO PARA COMPOSIQAA(’)\IE)I;OCXDASTRO RESERVA NA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS
A empresa , CNPJ , vem por meio do seu
Representante Legal, o Sr. , portador do RG e
do CPF , comunicar que aceita reduzir o preco ao valor da proposta final da licitante “aceita
e habilitada” para o(s) Iltem(ns) __ do Pregéo Eletrénico n.° 12/2014-SRP do Restaurante da UFES (UASG

153048), Processo Administrativo n.° 23068.012493/2014-55, conforme informa¢des constantes no Sistema de
Compras do Governo Federal (COMPRASNET), e assim solicita ao Setor de Licita¢cdes sua inclusdo no cadastro

de reserva da Ata de Registro de Precos conforme disciplinado na SECAO XVI - DA REDUCAO DE PRECOS
AO VALOR DA PROPOSTA DO LICITANTE MAIS BEM CLASSIFICADO do Edital.

Nome do Representante Legal da Empresa
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