UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS E CIDADANIA
DIRETORIA DE GESTAO DOS RESTAURANTES
COORDENAGAO DE NUTRIGAO

TERMO DE REFERENCIA

Processo Administrativo n° 23068.027837/2023-11

1. DO OBJETO

1.1. Registro de pregos para eventual aquisicdo de géneros alimenticios e carnes e derivados pelo periodo de 06 (seis)
meses para atender as necessidades dos Restaurantes Universitarios da Universidade Federal do Espirito Santo
localizados nos campi de Goiabeiras e Maruipe (itens 01 a 07), de Alegre e restaurante de Jer6bnimo Monteiro,
localizado no Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira, (itens 08 a 22), e de Sdo Mateus (itens 23 a 44), e
item 45 - cota reservada para ME/EPP, conforme especificagbes, condigbes, quantidades e exigéncias estabelecidas
neste instrumento.

Quadro 01 — Quantitativos dos itens a serem adquiridos para os campi de Goiabeiras e Maruipe

ITEM

CcODIGO
CATMAT

ESPECIFICAGAO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

ENTREGA
MINIMA

ENTREGA
MAXIMA

TOTAL

VALOR
UNITARIO
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

VALOR
TOTAL
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

LOCAL DE
ENTREGA

459077

Amido de milho, tipo
maisena.Produto amilaceo,
extraido do milho, fabricado

a partir dematérias-primas
sas e limpas, isentos de
material terroso, parasitas,
ndo podendo apresentar-se
umido, fermentado ou
rangoso. Aspecto pé fino, cor
branca, odor e sabor proprio.

Embalagem: saco de

polietileno contendo 1Kg. Ver
observagbes sobre
embalagem. Validade: No
minimo de 12 (doze) meses
a partir da data de entrega.

KG

20

100

400

R$ 12,56

R$ 5.024,00

GOIABEIRAS

473285

Batata em flocos. Produto
amilaceo extraido da batata
(Solanum tuberosum, L.),
moidadesidratada, fabricada
a partir de matérias primas
sas e limpas, isenta de
matéria terrosa eparasitas,
indicado para preparo
instantaneo de purés,
massas ecomo espessante
para sopa. Embalagem: saco
de polietileno resistente,
pesando 1kg. Ver
observagdes sobre
embalagem.Validade: No
minimo de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega.

KG

50

200

720

R$ 35,15

R$ 25.308,00

GOIABEIRAS

463707

Batata palha, integra e
crocante. Embalagem
plastica resistente, pesando
1Kg. Ver observagdessobre
embalagem. Validade: No
minimo de 04 (quatro) meses
apartir da data de entrega.

EMBALAGEM 1KG

20

100

600

R$ 26,40

R$ 15.840,00

GOIABEIRAS

458983

Macarrao com ovos, tipo
Farfalle (Gravatinha). Massa
naofermentada, obtida pelo
amassamento da farinha de
trigo enriquecida com ferro e

KG

30

200

720

R$ 14,39

R$ 10.360,80

GOIABEIRAS
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acido folico com agua e
adicionado de ovos. Nao
podera ter adigéo de
corantes artificiais. Ao serem
postos na agua nao deverao
turva-la antes da cocgéo.
Embalagem: sacos de
polietileno, contendo 500g.
Ver observagdessobre
embalagem. Validade: No
minimo 8 (oito) meses a
partir da data da entrega.

462824

Milho Verde em conserva.
Produto obtido do cozimento
degraos de milho verde
selecionados, imersos em
liquido de cobertura
apropriada, submetidos a
processotecnoldgico
adequado antes ou depois
de hermeticamentefechados
nos recipientes.Conserva de
salmoura. Embalagem
primaria: latas ou balde
alimenticio, contendo 1,7 a
2kg (peso drenado)
Embalagemsecundaria:
caixa de papeldo reforgado.
Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No
minimo 12 (doze) meses a
partir da data da entrega.

KG

34 272

1.904

R$ 20,19

R$ 38.441,76

GOIABEIRAS

326330

Trigo para quibe (triguilho),
semcondimentos ou aditivos
artificiais.Graos limpos
processados. Embalagem:
pacotes plasticos, contendo
500g. Ver observagbessobre
embalagem. Validade: No
minimo de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega.

KG

50 300

2.400

R$ 14,29

R$ 34.296,00

GOIABEIRAS

447760

EMPANADO DE
FRANGO-
NUGGETS: carne de
frango moida, empanada
e congelada, levemente
temperada, sem recheios,
adicionada de
ingredientes permitidos
que nao descaracterize o
produto, com maximo de
30% de carboidratos e
minimo de 10% de
proteina. (IN 6/2001 —
MAPA) Textura, cor,
sabor e odor:
caracteristicos.
Padronizagéo: de25 a 30
gramas por unidade. Peso
da embalagem primaria:
de 1 a 5kg. Validade:
Minimo de 3 meses a
partir da data de entrega.
Ver consideragdes sobre
embalagem e rotulagem.

KG

150 800

3.200

R$ 31,07

R$ 99.424,00

GOIABEIRAS

* A entrega minima podera ser em quantidade inferior ao determinado no Quadro 01 em virtude do saldo na Ata de
Registro de Precos ser insuficiente para atingir determinada quantidade.
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Quadro 02 - Quantitativos dos itens a serem adquiridos para o campus de Alegre e restaurante de Jer6nimo Monteiro.

QUANTIDADE

copIGO
CATMAT

UNIDADE DE

EN MEDIDA

ESPECIFICAGAO
*Minima [Maxima

Total

VALOR
UNITARIO
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

VALOR
TOTAL
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

LOCAL
DE
ENTREGA

Amido de milho, tipo maisena.
Produto amilaceo, extraido do
milho, fabricado a partir de
matérias-primas sas e limpas,
isentos de material terroso,
parasitas, ndo podendo
apresentar-se umido, fermentado
ou rangoso. Aspecto pé fino, cor
branca, odor e sabor préprio.
Embalagem: saco de polietileno
contendo 1Kg. Ver observagbes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 12 (doze) meses a
partir da data de entrega.

KG

8 459077 20 40

80

R$ 12,56

R$ 1.004,80

ALEGRE

Batata em flocos. Produto
amilaceo extraido da batata
(Solanum tuberosum, L.), moida
desidratada, fabricada a partir de
matérias primas sas e limpas,
isenta de matéria terrosa e
parasitas, indicado para preparo
9 473285 instantaneo de purés, massas e
como espessante para sopa.
Embalagem: saco de polietileno,
resistente, pesando 1 Kg. Ver
observagdes sobre embalagem.
\Validade: No minimo de 06 (seis)
meses a partir da data de
entrega.

KG

20 150

300

R$ 35,15

R$ 10.545,00

ALEGRE

Batata palha, integra e crocante.
Embalagem plastica resistente,
pesando 1Kg. Ver observagdes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 04 (quatro) meses a
partir da data de entrega.

10 463707 10 40

EMBALAGEM
1KG

80

R$ 26,40

R$ 2.112,00

ALEGRE

Fermento quimico em pé.
Produto formado por substancia
ou mistura de substancias
quimicas que pela influéncia do
calor e/ou umidade, produz
desprendimento gasoso capaz
de expandir massas elaboradas
11 459586 com farinha, amido ou féculas, (Q 1 2
aumentando-lhes o volume e a
porosidade. Embalagem: pote
plastico de 250g. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo de 4
(quatro) meses a partir da data
de entrega.

R$ 37,22

R$ 186,10

ALEGRE

Macarrao com ovos, tipo Farfalle
(Gravatinha). Massa nao
fermentada, obtida pelo

amassamento da farinha de trigo

enriquecida com ferro e acido
félico com agua e adicionado de
ovos. Nao podera ter adigao de
corantes artificiais. Ao serem
postos na agua nao deverao
turva- la antes da cocgéo.
Embalagem: sacos de
polietileno, contendo 500 g ou

KG

12 458983 30 120

210

R$ 14,39

R$ 3.021,90

ALEGRE
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1.000 g. Ver observacdes sobre
embalagem. Validade: No
minimo 8 (oito) meses a partir da

data da entrega.

Maionese Industrializada, sabor
tradicional, emulsdo cremosa
estavel e homogénea obtida a

partir de agua, 6leo vegetal,
amido (ou goma guar), vinagre,
sal e ovos. Cheiro e sabor

13 326927 caracteristico. Produto livre d.e

gorduras trans. Embalagem:
balde plastico alimenticio, 3 kg.

Embalagem secundéria: caixa de|
papeldo. Ver observagdes sobre

embalagem. Validade: No
minimo 6 (seis) Meses a partir da
data da entrega.

15 30 R$ 31,06 R$ 931,80 ALEGRE

BALDE DE 3 KG
©

Margarina vegetal cremosa,
produzida a partir da gordura
vegetal, com adigéo de sal.
Composta por 60% a 80% de
lipidios. Produto que se
apresenta sob forma de
emulséo, contendo,

14 463699 obrigatoriamente, leite em sua
composigao e devera.
Embalagem: balde alimenticio
plastico de 15 kg. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 6 (seis)
Meses a partir da data da
entrega.

KG

30 240 524 R$ 13,36 R$ 7.000,64 ALEGRE

Massa para lasanha, tipo
macarrao, uso convencional.
Massa alimenticia isenta de
15 458997 sujidades. Embal~agem: 500 g.

Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No
minimo 8 (oito) meses a partir da
data da entrega.

20 60 240 R$ 10,59 R$ 2.541,60 ALEGRE

EMBALAGEM 500 G

Milho verde em conserva.
Produto obtido do cozimento de
gréos de milho verde
selecionados, imersos em liquido
de cobertura apropriada,
submetidos a processo
tecnoldgico adequado antes ou
depois de hermeticamente

g | doazs | Fghodosnesrecencs

Embalagem primaria: latas ou

balde alimenticio, contendo 1,7 a

2 kg (peso drenado) Embalagem
secundaria: caixa de papelao
reforgado. Ver observagdes

sobre embalagem. Validade: No

minimo 12 (doze) meses a partir

da data da entrega.

KG

34 272 1.088 R$ 20,19 R$ 21.966,72 ALEGRE

Proteina texturizada de soja.
Apresentada em graos com
aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios, isenta de sujidades.
Isenta de corante ou odorizante.
17 297483 Embalagem: saco plastico
vedado, pesando 500g. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 6 (seis)
meses a partir da data da
entrega.

KG

10 80 400 R$ 23,57 R$ 9.428,00 ALEGRE
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Queijo Ralado, tipo Parmesao.
N&o podera estar umido,
fermentado ou rangoso. Atender
as exigéncias do Ministério da

Agricultura e DIPOA.
18 446648 |Embalagem: saco de polietileno, Q 1 3 06 R$ 113,39 R$ 680,34 ALEGRE
pesando 500 ou 1000g. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 2 (meses)
meses a partir da data da
entrega.

Trigo para quibe (triguilho), sem
condimentos ou aditivos
artificiais. Graos limpos

processados. Embalagem:

19 326330 pacotes plasticos, contendo 500

g. Ver observagdes sobre

embalagem. Validade: No

minimo de 6 (seis) meses a partir|
da data de entrega.

KG

20 180 380 R$ 14,29 R$ 5.430,20 ALEGRE

CARNE BOVINA — PALETA:
limpa, congelada, cortada em
cubo. Sem excesso de gordura,
sem tenddes, nervos e isenta de
aponevroses, cartilagens e 0sso.
Textura, cor, sabor e odor:
caracteristicos. Cubos: cortes
padronizados, pesando de 30 a
40 g. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 6 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideracdes sobre embalagem
e rotulagem.

60 600 2.200 R$ 31,00 R$ 68.200,00 ALEGRE

KG

20 449723

EMPANADOQO DE FRANGO —
NUGGETS: carne de frango
moida, empanada e congelada,
levemente temperada, sem
recheios, adicionada de
ingredientes permitidos que néo
descaracterize o produto, com
maximo de 30% de carboidratos
e minimo de 10% de proteina.
(IN 6/2001 — MAPA) Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos.
Padronizagao: de 25 a 30
gramas por unidade. Peso da
embalagem priméria: de 1 a 5
kg. Validade: Minimo de 3 meses|
a partir da data de entrega. Ver
consideracdes sobre embalagem
e rotulagem.

KG

21 447760 20 300 1.200 R$ 31,07 R$ 37.284,00 ALEGRE

LINGUICA TIPO PAIO
(DEFUMADA): produto obtido de
carnes suina e bovina, curado e
defumado, com maximo de 35%
de gordura e minima de 14% de
proteina. Resfriado. Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos. (IN
22 449182 | 4/2000 — MAPA) Padronizagao:
gomos com tamanhos
padronizados. Produto
congelado. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 1 més a partir da data
de entrega. Ver consideragdes
sobre embalagem e rotulagem.

10 60 350 R$ 28,74 R$ 10.059,00 ALEGRE

KG

* A entrega minima podera ser em quantidade inferior ao determinado no Quadro 02 em virtude do saldo na Ata de
Registro de Pregos ser insuficiente para atingir determinada quantidade.
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Quadro 03 - Quantitativos dos itens a serem adquiridos para o campus de Sdo Mateus.

QUANTIDADE

copico i UNIDADE
CATMAT ESPECIFICAGAO DE

MEDIDA | *Minima [Maxima

ITEM

Total

VALOR
UNITARIO
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

VALOR
TOTAL
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

LOCAL
DE ENTREGA

Agucar grosso, tipo Cristal, obtido
a partir do caldo de cana-de-
agucar, livre de fermentagéo,

isento de matéria terrosa,
parasitas e de detritos animais ou

23 Cédigo vegetais. Embalagem primaria:

pacote de 5kg. Fardos de 30kg.
Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 12 (doze) meses a partir da
data de entrega.

06 18

EMBALAGEM 5KG

18

R$ 20,68

R$ 372,24

SAO MATEUS

Amido de milho, tipo maisena.
Produto amilaceo, extraido do
milho, fabricado a partir de
matérias-primas sas e limpas,
isentos de material terroso,
parasitas, nao podendo
apresentar-se Umido, fermentado
24 ou rancoso. Aspecto pé fino, cor
branca, odor e sabor proprio.
Embalagem: saco de polietileno
contendo 1Kg. Ver observagées
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 12 (doze) meses a
partir da data de entrega.

KG

20 60

60

R$ 12,56

R$ 753,60

SAO MATEUS

Batata em flocos. Produto
amilaceo extraido da batata
(Solanum tubermoida
desidratada, fabricada a prtir de
matérias primas sas e limpas,
isenta de matéria terrosa e
parasitas, indicado para preparo
instantaneo de purés, massas e
como espessante para sopa.
Embalagem: saco de polietileno
resistente, pesando 1kg. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega.

25 463988 40 180

KG

400

R$ 35,15

R$ 14.060,00

SAO MATEUS

Batata palha, integra e crocante.
Embalagem plastica resistente,
pesando 1Kg. Ver observacdes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 04 (quatro) meses a
partir da data de entrega.

26 459077 100 300

EMBALAGEM 1KG

200

R$ 26,40

R$ 5.280,00

SAO MATEUS

Chimichuri. Condimento natural,
matéria prima chimichurri, aspecto
fisico: desidratado. Produto a
base de cebola, alho, salsa,
cebolinha, orégano, pimentao,
tomate, manjericéo, pimenta
27 473285 calabresa, mostarda e louro. e 2 4
Devera apresentar aroma, cor,
sabor e textura caracteristicos,
isento de sujidades e

de contaminagao. Caracteristicas
adicionais: sem sal, sem agucar e
sem glutamato monossaédico. A

R$ 39,85

R$ 159,40

SAO MATEUS
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embalagem devera conter
externamente rétulo original de
fabrica com os dados de
identificagdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, niumero
do lote, data de validade e
quantidade do produto. Validade
minima de 12 (doze) meses a
partir da data de entrega.
Apresentacao: saco de polietileno
contendo 500g. Com registro no
6rgdo competente.

Farinha de trigo, tipo 1,
enriquecida com ferro. Produto
obtido pela moagem, exclusiva,

do gréo do trigo séo, limpo, isento
de terra, com no maximo 15% de
umidade. Aspecto de pé fino,
463707 branco, cheiro e sabor proprios.
Embalagem: pacotes plasticos,
contendo 1kg. Fardos de 10kg.
Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 4 (quatro) meses a partir da
data de entrega.

20 80 80 R$ 6,01 R$ 480,80 SAO MATEUS

KG

Fermento quimico em p6. Produto
formado por substancia ou
mistura de substancias quimicas
que pela influéncia do calor e/ou
umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinha,
458149 amido ou féculas, aumentando-
Ihes o volume e a porosidade.
Embalagem: pote plastico de
250g. Ver observagbes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 4 (quatro) meses a partir da
data de entrega.

R$ 37,22 R$ 111,66 SAO MATEUS

KG
w
w

Louro em folha. Condimento
natural, aspecto fisico: folhas
secas inteiras. Isentas de mofo,
bolores e elementos estranhos ao
produto. Aplicagéo: Culinaria.
Presenca na embalagem do rétulo,
original de fabrica com os dados
de identificagao e procedéncia do
460263 |produto com numero do lote, data (:2 1 3 3 R$ 50,84 R$ 152,52 SAO MATEUS
de fabricagéo, data de validade,
informagdes nutricionais, bem
como quantidade do produto.
Com registro no 6rgao
competente. Apresentagéo: saco
de polietileno contendo 500g.
Validade minima de 12 (doze)
meses a partir da data de entrega.

Macarrao com ovos, tipo Farfalle
(Gravatinha). Massa nao
fermentada, obtida pelo

amassamento da farinha de trigo

enriquecida com ferro e acido
félico com agua e adicionado de
ovos. Nao podera ter adigao de

459586 corantes artificiais. Ao serem

postos na agua ndo deverao
turva-la antes da cocgéo.

Embalagem: sacos de polietileno,

contendo 500g. Ver observagbes

sobre embalagem. Validade: No
minimo 8 (oito) meses a partir da
data da entrega.

KG

30 150 300 R$ 14,39 R$ 4.317,00 SAO MATEUS
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32

Maionese industrializada, sabor
tradicional, emulsdo cremosa
estavel e homogénea obtida a

partir de agua, 6leo vegetal,
amido (ou goma guar), vinagre,
sal e ovos. Cheiro e sabor

463904 caracteristico. Produto livre d.e

gorduras trans. Embalagem:
balde plastico alimenticio, 3kg.

Embalagem secundaria: caixa de
papeldo. Ver observagdes sobre

embalagem. Validade: No minimo

6 (seis) Meses a partir da data da

entrega.

30 30 R$ 31,06

BALDE DE 3KG
o

R$ 931,80

SAO MATEUS

33

Margarina vegetal cremosa,
produzida a partir da gordura
vegetal, com adi¢éo de sal.
Composta por 60% a 80% de
lipidios. Produto que se apresenta
sob forma de emulséo, contendo,
458983 obrigatoriamente, leite em sua
composicao e devera.
Embalagem: balde alimenticio
plastico de 15kg. Ver observagdes|
sobre embalagem. Validade: No
minimo 6 (seis) Meses a partir da
data da entrega.

KG

15 60 270 R$ 13,36

R$ 3.607,20

SAO MATEUS

34

Milho verde em conserva. Produto
obtido do cozimento de gréos de
milho verde selecionados,
imersos em liquido de cobertura
apropriada, submetidos a
processo tecnologico adequado
antes ou depois de
hermeticamente fechados nos

326927 recipientes. Conserva de
salmoura. Embalagem primaria:
latas ou balde alimenticio,
contendo 1,7 a 2kg (peso
drenado) Embalagem secundaria:
caixa de papeldo reforgcado. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 12 (doze)
meses a partir da data da entrega.

KG

34 170 510 R$ 20,19

R$ 10.296,90

SAO MATEUS

35

Noz-moscada. Condimento
natural, aspecto fisico: em po; cor
castanho-clara, cheiro forte
caracteristico e aromatico; sabor
picante, fracamente amargo.
Isenta de mofo, bolores e demais
contaminantes. Aplicacao
culinaria. Presencga na
embalagem do rétulo original de
fabrica com os dados de

463699 identificagéo e procedéncia do

produto com numero do lote, data

de fabricagdo, data de validade,
informagdes nutricionais, bem
como quantidade do produto.

Devera apresentar-se de acordo
com a RDC n°276/2005. Com
registro no 6rgao competente.

Apresentacao: saco de polietileno

contendo 500g. Validade minima
de 12 (doze) meses a partir da

data de entrega.

KG
N
N

R$ 75,66

R$ 151,32

SAO MATEUS
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462824

Pimenta-do-reino, pura.
Condimento natural, aspecto
fisico: em po6. Produto com aroma,

cor, sabor e textura
caracteristicos, isento de
sujidades e de contaminacao.
Presenca na embalagem do rétulo,
original de fabrica com os dados
de identificagdo e procedéncia do
produto com ndmero do lote, data
de fabricagéo, data de validade,
informagdes nutricionais, bem
como quantidade do produto.

Com registro no 6rgéao
competente. Devera apresentar-
se de acordo com a RDC
n°276/2005. Apresentag&o: saco
de polietileno contendo 500g.
Prazo de validade minima de 12
(doze) meses a partir da data de
entrega.

KG

R$ 57,94

R$ 231,76

SAO MATEUS

37

463912

Proteina texturizada de soja.
Apresentada em graos com
aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios, isenta de sujidades.
Isenta de corante ou odorizante.
Embalagem: saco plastico
vedado, pesando 500g. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 6 (seis)
meses a partir da data da entrega.

KG

30

200

300

R$ 23,57

R$ 7.071,00

SAO MATEUS

38

463920

Trigo para quibe (triguilho), sem
condimentos ou aditivos artificiais.
Graos limpos processados.
Embalagem: pacotes plasticos,
contendo 500g. Ver observagbes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 6 (seis) meses a partir
da data de entrega.

KG

20

150

250

R$ 14,29

R$ 3.572,50

SAO MATEUS

39

297483

CARNE SUINA - PERNIL: pernil
suino traseiro, desossado,
congelado, cortada em isca,
limpo, sem excesso de gordura,
sem tenddes, nervos, isento
aponevroses, cartilagem e de
ossos. Textura, cor, sabor e odor:
caracteristicos. Isca: cortes
padronizados com 1,5 cm de
espessura. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 6 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideragdes sobre embalagem
e rotulagem.

KG

30

400

500

R$ 19,63

R$ 9.815,00

SAO MATEUS

40

326330

entrega. Ver consideragdes sobre

CORTE SUINO, TIPO
TOUCINHO: de barriga com
carne, congelado, para torresmo,
em mantas, embalado a vacuo,
com peso liquido de 1 a 3 kg.
Textura, cor, sabor e odor:
caracteristicos Validade: Minimo
de 6 meses a partir da data de

embalagem e rotulagem.

KG

10

50

120

R$ 17,37

R$ 2.084,40

SAO MATEUS
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EMPANADO DE FRANGO —
NUGGETS: carne de frango
moida, empanada e congelada,
levemente temperada, sem
recheios, adicionada de
ingredientes permitidos que néo
descaracterize o produto, com
maximo de 30% de carboidratos e
minimo de 10% de proteina. (IN
6/2001 — MAPA) Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos.
Padronizacgéo: de 25 a 30 gramas
por unidade. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 3 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideragdes sobre embalagem
e rotulagem.

447526

KG

40 500 800 R$ 31,47

R$ 25.176,00

SAO MATEUS

42

LINGUICA TIPO PAIO
(DEFUMADA): produto obtido de
carnes suina e bovina, curado e
defumado, com méaximo de 35%
de gordura e minima de 14% de
proteina. Resfriado. Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos. (IN
4/2000 — MAPA) Padronizagao:

gomos com tamanhos
padronizados. Produto congelado.
Peso da embalagem primaria: de
1 a 5 kg. Validade: Minimo de 1
més a partir da data de entrega.

Ver consideragdes sobre
embalagem e rotulagem.

447503

KG

20 120 120 R$ 28,74

R$ 3.448,80

SAO MATEUS

43

PEIXE FILE - MERLUZA:
merluza, em filé, sem espinha,
sem pele, sem escamas,
congelado (-18°C). Carne de
peixe, de primeira qualidade, deve
apresentar-se com consisténcia
firme, ndo amolecida, nem
pegajosa, com odor e coloragéo
caracteristicos da espécie. O
glaceamento, ndo podera exceder
o limite maximo de 12% (degelo),
conforme IN 21/2017 - MAPA.
Peso da embalagem primaria: de
1 a 5 Kg. Validade: Minimo de 12
meses a partir da data de entrega.
Ver consideragdes sobre
embalagem e rotulagem.

447760 40 270 600

KG

R$ 42,36

R$ 25.416,00

SAO MATEUS

44

QUEIJO MUCARELA: produto

lacteo obtido a partir do leite,
coalho e cloreto de sodio.
Consisténcia: semi-suave ou
semi-dura; textura fibrosa, elastica
e fechada; cor branco a
amarelado, uniforme; sabor
lactico, pouco desenvolvido a
ligeiramente picante, segundo o
contetdo de umidade, matéria
gorda e grau de maturagéo; odor:
lactico, pouco perceptivel; nao
possui crosta ou olhadura (IN
68/2006 — MAPA). Produto
resfriado. Embalagem primaria: a
vacuo. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 7 kg. Validade:
Minimo de 2 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideracgdes sobre embalagem
e rotulagem.

449182

KG

10 80 100 R$ 39,73

R$ 3.973,00

SAO MATEUS
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* A entrega minima podera ser em quantidade inferior ao determinado no Quadro 03 em virtude do saldo na Ata de
Registro de Pregos ser insuficiente para atingir determinada quantidade.

Quadro 04 — Quantitativos dos itens a serem adquiridos para os campi de Goiabeiras, Maruipe - COTAS

RESERVADAS A ME e EPP — LC n° 147/ 2014,

VALOR VALOR
QUANTIDADE )
UNITARIO TOTAL
mem | GOPIGO ESPECIFICACAO | UNID | ENTREGA | ENTREGA MAXIMO MAXIMO LOCAL DE
(AL vinmas | mAxia | TOTAL ACEITAVEL ACEITAVEL R
(R$) (R$)
IDEM AO ITEM 07
—-COTA
45 447760 RESERVADA A ME KG 150 300 300 R$31,07 R$9.321,00 GOIABEIRAS
e EPP - LC n°147/
2014 (8,57%)

1.2. Os bens objeto da aquisigdo estdo dentro da padronizagdo seguida pelo 6rgéao, conforme especificagdes técnicas e
requisitos de desempenho constantes do Catalogo Unificado de Materiais- CATMAT do Sistema Integrado de
Administragdo de Servigos Gerais - SIASG.

1.3. Em caso de discordancia existente entre as especificacdes deste objeto descritas no Sistema “Comprasnet”
(CATMAT — Catalogo de Materiais) e as especificagées constantes do Edital, prevaleceréo as do Edital.

1.4. A presente contratagdo sera por item e adotara como regime de julgamento o menor prego unitario.

1.5. Os itens a serem adquiridos estdo de acordo com as descrigdes presentes no Documento de Formalizagido de
Demanda - Coordenagdo de Nutrigio/DGR/PROAECI/UFES, sequencial n° 12, Processo Administrativo n°

23068.027837/2023-11.

1.6. Sempre que o valor total maximo aceitavel do item for de até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais), a participagdo sera
exclusiva para ME/EPP ou equiparadas (Lei Complementar n® 123, de 2006 — atualizada pela LC n°® 147/14).

1.7. Na hipdétese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor da cota
principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que, pratiquem o pregco do primeiro colocado da
cota principal.

1.8. Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratagdo das cotas devera ocorrer pelo
menor prego.

1.9. Sera dada a prioridade de aquisicdo aos produtos das cotas reservadas quando forem adjudicados aos licitantes
qualificados como microempresas ou empresas de pequeno porte, ressalvados os casos em que a cota reservada for
inadequada para atender as quantidades ou as condi¢gdes do pedido, conforme vier a ser decidido pela Administragéo,
nos termos do art. 8°, §4° do Decreto n° 8.538, de 2015.

1.10. O prazo de vigéncia da aquisicdo € de 6 (seis) meses contados da assinatura da Ata de Registro de Precos
prorrogavel no limite de 12 (doze) meses com base no artigo 12, do Decreto n° 7.892/2013.
2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A Justificativa e o objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizadas em Topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares (item 3- Descricdo da Necessidade), Apéndice | deste Termo de Referéncia.
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3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares (item 7 — Descrigdo da Solugdo como um Todo), Apéndice | deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICAGAO DOS BENS COMUNS

4.1. Trata-se de aquisicdo de bem comum, a ser contratada mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma
eletronica, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, em seu art. 1°, paragrafo unico e do Decreto n° 10.024, de 2019 em
seu art. 3°, Il

5. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

5.1. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas obrigagdes da Contratada.

6. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO

6.1. Os pedidos de géneros alimenticios serdo realizados com planejamento de entrega para até 10 (dez) dias Uteis
apos o envio da nota de empenho, sendo esta enviada a Contratada por e-mail pela Coordenagdo de Administragao e
Financas (CAF) da Diretoria de Gestédo dos Restaurantes (DGR) da UFES, com o total de produtos a serem entregues
mediante a periodicidade estabelecida.

6.2. Os pedidos de carnes e derivados seréo realizados semanalmente ou quinzenalmente a depender da demanda de
cada unidade. A programacgdo sera enviada junto a nota de empenho, via e-mail, pela CAF/DGR/UFES, com pelo
menos 72 horas Uteis de antecedéncia, com o total de produtos a serem entregues na semana seguinte e com o
planejamento de entrega dos itens por data.

6.2.1 Em caso de atrasos no envio da Nota de Empenho, o fornecedor sera comunicado por telefone ou via e-mail.

6.2.2 Se for necessario cancelamentos de itens ou entregas o fornecedor sera comunicado com pelo menos 24
horas de antecedéncia.

6.3. Se necessario, a Administragcdo Publica podera agendar outro dia para a entrega (inclusive, solicitar a antecipagao
desta), mediante prévia comunicacao e anuéncia do fornecedor.

6.4. Os itens constantes na nota de empenho deverdo ser entregues na sua totalidade, cada item de acordo com a
quantidade solicitada.

6.5. Os bens deverao ser entregues, nos seguintes enderegos e horarios:

6.5.1. Campi de Goiabeiras e Maruipe: Géneros alimenticios: : em dias de segunda-feira a sexta-feira.
Carnes e derivados: duas vezes por semana, as tergas-feiras e quintas-feiras. Horarios de entrega para todos os
itens: das 08h00min as 12h00min e/ou das 14h00min as 16h00min (RIGOROSAMENTE). Local de entrega:
Almoxarifado do Restaurante Central da UFES, localizado na Av. Fernando Ferrari, n® 514, Goiabeiras, CEP
29.075-910, Vitéria-ES, Telefone: (27) 3335-2362.

6.5.2. Campus de Alegre e restaurante de Jerdbnimo Monteiro: Géneros alimenticios: : em dias de segunda-
feira a sexta-feira. Carnes e derivados: uma vez por semana, as quartas-feiras. Horario de entrega para todos os
itens: das 07h00min as 10h00Omin e/ou das 11h30min as 16h00min (RIGOROSAMENTE). Local de entrega:
Almoxarifado do Restaurante da UFES de Alegre-ES, localizado no Alto Universitario, s/n°, Guararema, Alegre-ES,
CEP: 29.500-000, Telefone: (28) 3552-8973/8779.

6.5.3. Campus de Sado Mateus: Géneros alimenticios: em dias de segunda-feira a sexta-feira. Carnes e
derivados: quinzenalmente, as tercas-feiras. Horario de entrega para todos os itens: das 07h:00min as
09h30mine/ou das 11h00min as 15h30min (RIGOROSAMENTE). Local de entrega: Almoxarifado do Restaurante
da UFES de Sao Mateus-ES, localizado a BR 101 Norte, km 60, Sdo Mateus-ES, CEP: 29.932-540, Telefones (27)
3312-1703/ 3312-1624/ 3312-1622.
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6.6. Em caso de atrasos ou falta de mercadoria, o fornecedor devera comunicar via telefone ou e-mail com no minimo
24 horas de antecedéncia para que sejam realizados os devidos ajustes de pedidos e/ou produgéo.

6.7. As mercadorias deverao ser entregues em condigdes ideais de consumo: integras, com as caracteristicas proprias
(cor, aroma, sabor e textura), em adequado estagio de conservagdo, em embalagens adequadas ao tipo de produto
conforme legislagdo vigente e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, ou seja, livre de pragas, insetos, danos
fisicos ou mecéanicos, que afetem a aparéncia e facilitem a proliferagdo de bactérias deteriorantes.

6.8. As carnes deverado ser entregues congeladas ou resfriadas conforme descrigéo dos itens presentes nos Quadros 01,
02, 03 e 04. Nao serao aceitas mercadorias em temperatura inadequada ou com sinais de descongelamento.

6.9. Para o peso liquido das carnes serdo observados os critérios de tolerancias constantes na Portaria n°® 248 de
17/07/2008 do INMETRO.

6.10. A rotulagem deve obedecer a legislagéo vigente, a saber, RDC n° 429, de 8 de outubro de 2020 - ANVISA, IN
n® 75 de 8 de outubro de 2020 - ANVISA, Instrucdo Normativa n® 22/2015 — MAPA (para produtos de origem
animal), e demais legislagbes aplicaveis. Nos rotulos das embalagens primaria e secundaria deverdo estar impressas
de forma clara e indispensavel: identificagcdo do produto (inclusive marca), nome e endereco do fabricante, nimero do
lote, data de fabricacao, prazo de validade e peso liquido, nimero de registro no 6rgdo competente e carimbo do servigo
de inspegao responsavel; e condi¢des de armazenamento e empilhamento maximo (na embalagem secundaria).

6.11. Todas as etapas de produgdo das carnes e derivados constantes neste instrumento deverdo atender o
Regulamento Técnico sobre as condi¢cdes higiénico-sanitarias e as Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) e os
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s) para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos, conforme determina a Portaria n° 1.428, de 26/11/93 do Ministério da Salude e Portaria n° 326, de 30/07/97
da Secretaria de Vigilancia Sanitaria/MS e Resolugdo — RDC n° 275, de 21/10/02 — ANVISA e do Decreto n® 9.013, de
29/03/2017, Regulamento da Inspecgéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, que disciplina a fiscalizagao
e a inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal, instituidas pela Lei n°1. 283, de 18 de dezembro de
1950, e pela Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989 (se for o caso), entre outras disposigdes legais.

6.12. Os cortes bovinos devem estar de acordo com a Portaria n°® 5/1988 - MAPA.

6.13. Os bens poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes no
Termo de Referéncia, devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias Uteis, a contar da notificagdo da Contratada,
as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

6.14. Caso a substituicdo ndo ocorra no prazo determinado, a partir da notificacdo, ou caso o novo lote/item também
seja rejeitado, estara a Contratada incorrendo em atraso na entrega, sujeita a aplicagdo das sangdes previstas em lei e
no Termo de Referéncia. Caso a Contratada se recuse a proceder a substituicdo dos materiais nos termos
estabelecidos, a Administracédo se resguarda o direito de aplicar sangdes previstas nos termos da Lei n° 8.666, de 21 de
junho de 1993.

6.15. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 02 (dois) dias Uteis, pelo servidor, para efeito de posterior
verificacdo de sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

6.16. Os bens serao recebidos definitivamente no prazo de 02 (dois) dias, contados do recebimento provisoério.

6.16.1. Na hipétese da verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

6.17. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta execugao do contrato.

6.18. O produto ofertado devera atender aos dispositivos da Lei n.° 8.078, de 11 de setembro de 1990, do Cddigo de
Defesa do Consumidor, alterada pela Lei n° 13.425, de 30 de margo de 2017 e demais legislagfes pertinentes.

6.19. Os produtos deverdo ser entregues de acordo com as respectivas Normas Técnicas de Alimentacdo e
transportados em embalagens e veiculos apropriados, de forma a garantir sua perfeita conservagéo (RDC n.° 216 de 15
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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de setembro de 2004, alterada pela RDC n° 52, de 29 de setembro de 2014).

6.20. Os produtos ndo devem entrar em contato direto com o chao do veiculo, necessitando conter paletes ou estrados,
em material apropriado.

6.21. Os veiculos que serao utilizados para transporte dos objetos licitados devem: estar limpos e serem adequados ao
tipo de produto e sob condigdes que assegurem a integridade e qualidade sanitaria; possuir Alvara Sanitario concedido
pela Autoridade Sanitaria e respeitar as demais normas de higiene e transporte previstas na Portaria n° 069-R de
26/09/2007 — Secretaria Estadual de Saude do Estado de Espirito Santo; possuir certificado de realizagdo dos servigos
e desinsetizagdo e desratizagédo, por empresa especializada, contendo pelo menos as seguintes informagdes: data de
execucgao e validade/garantia dos servigos, placa e modelo do veiculo onde os servigos foram prestados e dados (CNPJ,
nome e telefone para contato) da empresa prestadora dos servigos. Os servigos de desinsetizagdo e desratizagédo
deverdo estar dentro da validade/garantia no ato da entrega. O Alvara Sanitario e o certificado de realizagdo dos
servigos e desinsetizacdo e desratizagdo poderao ser solicitados no ato da entrega dos produtos.

6.22. Todos os produtos devem ser transportados em veiculo com carroceria fechada.

6.23. A entrega devera ser realizada por entregadores devidamente uniformizados (calga comprida, blusa com manga e
sapato fechado), que tenham conhecimento de padrdo de qualidade das entregas a serem realizadas nos restaurantes
e que tenham contato direto com a empresa vencedora.

6.24. Os entregadores deverao realizar a higienizagdo de suas maos nas pias de higienizagdo dos restaurantes antes
do contato com a mercadoria e sempre que solicitado.

6.25. O servidor responsavel antes do recebimento das mercadorias realizara a avaliagdo dos produtos e dos
quantitativos entregues. O procedimento sera realizado na presenga do entregador.

6.26. Quando houver mais de um lote de um mesmo produto na mesma entrega, essa condigdo devera ser informada
pelo entregador, no momento da avaliagdo do produto, ao servidor responsavel pelo recebimento. Nesse caso, a
descarga de mercadorias devera ocorrer por lote.

6.27. As despesas com transporte, descarregamento e separagéo de mercadoria correrdo por conta do fornecedor.

6.28. Os produtos entregues deverao estar com data de validade vigente, com intervalo entre a data de entrega e data-
limite de validade de acordo com o estipulado para cada item (detalhado nos Quadros 01, 02, 03 e 04), devendo serem
entregues de acordo com as condi¢des solicitadas nesse instrumento.

6.29. As entregas efetuadas fora do prazo e que ndo tenham a concordancia da Contratante poder&o ensejar aplicagéo
de penalidades, conforme previsto no Termo de Referéncia.

6.30. Seréo solicitadas amostras dos seguintes itens: 2/9/25; 3/10/26; 7/21/41; 11/29; 13/32; 18 e 43

6.30.1. Para os demais itens serdo solicitados informativos do fabricante, folder ou catalogo, que
deverdo conter informagdes que atendam as solicitagdes exigidas para o produto no Termo de Referéncia e Edital.

6.30.2. O informativo do fabricante, folder ou catalogo, devera ter comprovagdo da geragdo da
informagdo. Exemplo: Logomarca do fabricante, etc.

6.31. As amostras dos itens deverdo ser apresentadas de acordo com as descrigdes dos Quadros 01, 02 03 e 04
devendo essas serem encaminhadas, independentemente do local a que se destinam, a Coordenagao de Nutricdo do
Restaurante Central da UFES, no prazo de 03 (trés) dias uteis, a contar da solicitagdo do Pregoeiro, aos cuidados da
Comissao de Avaliagdo de Amostras da DGR, no seguinte enderecgo: Av. Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario
ALAOR DE QUEIROZ ARAUJO, no Bairro de Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitdria — ES.

6.32. Caso o licitante tenha que enviar amostra de um mesmo produto que tenha sido cotado para restaurantes distintos,
podera enviar uma Unica amostra, desde que isso esteja identificado na descricdo de entrega da amostra.

6.33. As amostras devem estar dentro do prazo de validade e estar identificadas, com nome da empresa licitante e
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CNPJ, identificagdo do numero do item representado pela amostra, fabricante e marca.

6.34. A amostra podera ser dispensada, a critério da Administragcdo, em caso de itens com marcas ja utilizadas pelos
restaurantes em seu histérico recente. A solicitagdo de dispensa do envio da amostra devera ser formalizada pelo
licitante via e-mail (nutricao.dgr.proaeci@ufes.br). A ndo aprovagéo por parte da Administragdo da dispensa de envio,
ndo implicara em prorrogagao nos prazos para entrega da amostra.

6.35. Para os itens cuja apresentagdo da amostra for dispensada, faz-se necessaria a apresentagéo do catalogo.

6.36. Os informativos do fabricante, folder ou catalogo, deverdo ser enviados no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas, contadas da solicitagdo do Pregoeiro “via chat eletrénico”.

6.37. Caso a compatibilidade com as especificagbes demandadas, sobretudo quanto aos padrdes de qualidade, ndo
possa ser aferida através da analise dos informativos do fabricante, folders ou catalogos mencionados, a Administragédo
podera exigir que o licitante classificado provisoriamente em primeiro lugar apresente amostra, sob pena de nao
aceitacdo da proposta, a ser ENTREGUE a Av. Fernando Ferrari, 514, Campus Universitario Alaor de Queiroz Araujo,
Goiabeiras, Restaurante Universitario, A/C Coordenagdo de Nutricdo, Municipio de Vitéria — ES, CEP 29.075-910,
dentro de 03 (trés) dias uteis contados a partir do dia util imediatamente posterior a solicitagdo no chat do Pregéo.

6.38. Os resultados das avaliagdes serao divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.39. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pela Administragéo,
ou havendo entrega de amostra fora das especificagbes previstas neste documento, a proposta do licitante sera
recusada.

6.40. Se a amostra ou informativo do fabricante/folder/catalogo apresentada pelo primeiro classificado nao for aceita,
ocorrera andlise da aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a
verificagdo das amostras ou informativo do fabricante/folder/catalogo e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de
uma que atenda as especificagdes constantes neste documento.

6.41. Critérios para aprovagao:
6.41.1. Analise de amostra:

6.41.1.1. Sera feita uma analise de compatibilidade com o solicitado pela Administragdo através de
comparagao entre as informagdes contidas nos rétulos e as especificagbes dos itens a serem adquiridos.

6.41.1.2. Caso alguma descrigdo solicitada ndo esteja presente no rétulo do item a licitante concorrente
devera entregar, juntamente com a amostra, um oficio emitido pelo fabricante do item, comprovando a
compatibilidade com as especificagdes exigidas nesse Instrumento.

6.41.1.3. Sera realizada a comparagao entre a unidade de fornecimento da amostra enviada e a exigida
nesse Instrumento. A amostra deve corresponder a uma unidade de fornecimento do produto cotado para
aquisicao.

6.41.1.4. Caso o licitante desejar entregar amostra de peso/volume inferior, a mesma devera seguir mesmo
critério de rotulagem e demais caracteristicas do produto solicitado, e devera enviar junto com a amostra
uma declaragédo carimbada e assinada pela empresa onde a mesma compromete-se a respeitar a unidade
de fornecimento nas entregas.

6.41.1.5. Sera avaliado se a amostra é equivalente aos itens solicitados nos Quadros 01, 02, 03 e 04 e se a
mesma apresenta as caracteristicas proprias ao género alimenticio (aparéncia; cor; textura; cheiro e sabor):

6.41.1.5.1. Aspecto/Cor — andlise visual dessas caracteristicas.

6.41.1.5.2. Cheiro — para avaliar se o odor e aroma da amostra correspondem ao do género solicitado,

os avaliadores irdo aproximar as narinas da amostra e inspirar por periodos curtos de tempo. Para

avaliagcdo do aroma sera orientado que os avaliadores apertem o produto contra o palato e, logo apés,
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aspirem. Em caso de cansago olfativo sera indicado cheirar o proprio pulso.
6.41.1.5.3. Textura — para avaliar a textura podera ser usada a apalpagéo e/ou mordida.

6.41.1.5.4. Sabor — teste de degustacgdo sera realizado para saber se o sabor da amostra € compativel
com alimento em questdo. Para isso os avaliadores experimentardo determinada quantidade da
amostra. E a cada degustagéo sera realizada limpeza da cavidade oral com agua filtrada.

6.41.1.6. Quando necessario, a amostra sera submetida ao teste de cocgédo para avaliar o tempo de
cozimento (se corresponde ao tempo previsto em embalagem) e as alteragdes sofridas durante o processo.

6.41.1.7. Considerando que as analises acarretam no consumo do produto, a amostra ndo estara disponivel
para recolhimento pela empresa apos a emissao do parecer.

6.41.1.8. A cada entrega do item peixe filé de merluza, podera ser retirada uma amostra, para ser feita
uma analise sensorial, através do micro-ondas, onde sera analisado textura, coloragdo e odor, com risco de
devolugdo da mercadoria, se a mesma nao estiver dentro da conformidade. Além disso, poderdo ser
retiradas amostras, apds a entrega para a andlise de degelo utilizando a metodologia sugerida pelo Inmetro,
Portaria Inmetro n° 38 de 11 de fevereiro de 2010. Caso o percentual do degelo esteja acima do preconizado
a empresa ficara sujeita a devolugéo e reposicdo de mercadoria no prazo de até 02 (dois) dias Uteis, sem
prejuizo a aplicagédo de penalidades como adverténcia, notificagdo e multa, com registro no SICAF.

6.41.1.9. Para a andlise dos teores de macronutrientes exigidos para os itens empanado de frango e
linguica tipo paio, serdo utilizadas as informagdes nutricionais constantes nos rétulos dos alimentos e uma
equacdo matematica (regra de trés simples), conforme descrito abaixo.

Y =X*100% / porcao informada pelo fabricante

Onde:
X = Quantidade de proteina OU gordura OU carboidrato na por¢ao informada pelo fabricante .

Y = Percentual de proteina OU gordura OU carboidrato na porgao informada pelo fabricante

6.41.2. Analise dos informativos do fabricante, folder ou catalogo:

6.41.2.1. O informativo do fabricante, folder ou catalogo elaborado pelo licitante deve conter obrigatoriamente:
nome da empresa licitante e CNPJ, identificagdo do niumero do item, fabricante, marca, nimero SIF e DIPOA
(quando couber), registro fotografico do produto e todas as demais informagdes necessarias para o
atendimento das exigéncias dos Quadros 01, 02 e 03.

6.41.2.2. Para os itens de carnes e derivados que possuem diferentes formas de apresentagdo devera ser
enviado um informativo do fabricante, folder ou catalogo para cada item. Exemplo: ltem Paleta: deveréo ser
enviados catalogos dos cortes de bife, de cubo e de isca.

6.41.2.3. A cada entrega dos itens poderao ser retiradas amostras para a verificagdo das exigéncias contidas
nos Quadros 01, 02, 03 e 04. Caso seja verificada que alguma exigéncia ndo foi atendida o produto sera
devolvido e o licitante sera penalizado conforme as sangdes previstas neste Termo de Referéncia.

6.41.2.4. Todos os catalogos/amostras serdo avaliados pela Comissao de Andlise de Amostras e Catalogos
da Diretoria de Gestédo dos Restaurantes (DGR), instituida pela Portaria n.° 02, de 04 de setembro de 2018
(Portaria n.° 02/2018/DGR/PROGEP/UFES).

7. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
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7.1 Séao obrigacdes da Contratante:
7.1.1. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos.

7.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoriamente com as
especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagéo e recebimento definitivo.

7.1.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicbes, falhas ou irregularidades verificadas no objeto
fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

7.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da Contratada, através de comiss&o/servidor
especialmente designado.

7.1.5. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e forma
estabelecidos no Edital e seus anexos.

7.2. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que
vinculados a execugdo do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

8. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugéo do objeto e, ainda:

8.1.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificagdes, prazo e local constantes no
Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicagbes
referentes a: identificagcdo do item, quantidade entregue, nimero da nota de empenho referente a nota fiscal, valor
da unidade e valor total do item.

8.1.2. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27,
do Cadigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990, alterada pela Lei n° 13.425, de 30
de margo de 2017).

8.1.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referéncia, o objeto com
avarias ou defeitos.

8.1.3.1. Comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacéo.

8.1.4. Manter, durante toda a execugéo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, todas as
condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

8.1.5. Fornecer e exigir, dos empregados designados para a entrega, o uso de todos os equipamentos de

segurancga eventualmente recomendados pelas normas regulamentares, quando caso, afastando do servigo
aqueles que se negarem a usé-los.

8.1.6. Responder pelo cumprimento dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, bem
como, ainda, assegurar os direitos e cumprimento de todas as obrigacdes estabelecidas pela Legislagao vigente.

8.1.7. Acatar as orientagbes da contratante, sujeitando-se a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo, prestando os
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamacgdes formuladas.

8.1.8. Atender prontamente a solicitagdo da Administragdo com vistas a substituicdo dos produtos que tenham sido
recusados pela unidade requisitante.

8.1.9. S&o expressamente vedadas a licitante vencedora:
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8.1.9.1. A contratagdo de servidor pertencente ao quadro de pessoal do Restaurante da UFES para
execucgao do objeto deste Pregéo.

8.1.9.2. A veiculagdo de publicidade acerca deste Pregdo, salvo se houver prévia autorizagdo da
Administracdo do Restaurante da UFES.

8.1.10. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF,
a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestacdo dos servigos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a
Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital
do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de
Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

8.2. Dos critérios de sustentabilidade:

8.2.1. A licitante vencedora devera observar no que couber, os critérios de sustentabilidade ambiental contidos no
Art. 5° da Instrugdo Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informag&o do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo — SLTI/MPOG e no Decreto n® 7.746/2012, da
Casa Civil, da Presidéncia da Republica, no que couber.

8.2.2. Cumprir, no que couber, as exigéncias do inciso XI, art. 7° da Lei 12.305, de 02 de agosto de 2010, que
institui a Politica Nacional de Residuos Soélidos — PNRS.

8.2.3. Cumprir, no que couber, as exigéncias do art. 6° da Instrugdo Normativa MPOG n°01, de 19 de janeiro de
2010, que estabelece as praticas de sustentabilidade na execugéo dos servigos.

8.2.4. Cumprir os critérios previstos no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

8.2.4.1. Para os produtos embalados devem ser observadas as regras de rotulagem nutricional (Resolugdes
359 e 360, de 23 de dezembro de 2003, da ANVISA), as relativas a aditivos para materiais plasticos (RDC n°
17, de 17 de margo de 2008) e a proibicdo do uso industrial de embalagens metalicas soldadas com liga de
chumbo e estanho para acondicionamento de géneros alimenticios, exceto para produtos secos ou
desidratados (Lei n® 9832/1999).

8.2.4.2. Quanto aos aditivos alimentares, os géneros alimenticios devem observar a RDC n° 24, de 15 de
fevereiro de 2005 da ANVISA.

9. DA SUBCONTRATAGAO

9.1. N&o sera admitida a subcontratagédo do objeto licitatério.

10. DA ALTERAGAO SUBJETIVA

10.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as
demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execucéo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa
da Administragédo a continuidade do contrato.

11.DO CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

11.1. Nos termos do art. 67 Lei n° 8.666, de 1993, sera designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega
dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugéo e determinando o que for
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necessario a regularizagéo de falhas ou defeitos observados.

11.2. A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante
terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas ou vicios redibitorios, e, na
ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.3. O representante da Administracdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao
do objeto indicando dia, més e ano, bem como o0 nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que
for necessario a regularizagdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis.

12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento da Nota
Fiscal ou Fatura na Coordenagédo de Administragdo e Finangas da Diretoria de Gestdo dos Restaurantes, através de
ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

12.2. A apresentagdo da Nota Fiscal/fatura é indispensavel a cada prestacdo de servigo, para fins de liquidagdo e
pagamento da despesa, emitida ao destinatario: Raz&o social: RESTAURANTE CENTRAL DA UFES; CNPJ:
32.479.149/0001-91; Enderego: Av. Fernando Ferrari, s/n° - Campus Universitario — Goiabeiras/ Vitéria - ES. CEP:
29.075.910. Telefones: (27) 4009-2361/ 4009-2364.

12.2.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do
art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da
apresentacao da Nota Fiscal, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.

12.3. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando o érgédo contratante atestar a execugao do
objeto do contrato.

12.3.1. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 29 da Lei n°® 8.666, de 1993.

12.3.2. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser
tomadas as providéncias previstas no art. 31 da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

12.4. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagdo, ou, ainda,
circunstancia que impega a liquidagao da despesa, como, por exemplo, obrigagéo financeira pendente, decorrente de
penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se- 4 apds a comprovacao da regularizagéo da situagéo,
ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

12.5. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéaria para pagamento.

12.6. Antes de cada pagamento a Contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutencédo das
condigdes de habilitacao exigidas no edital.

12.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagéo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua notificagao,
por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua

defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da Contratante.

12.8. Previamente a emissédo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragdo devera realizar consulta ao
SICAF para identificar possivel suspensao temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito do 6rgédo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art.
29, da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.
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12.9. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante devera comunicar aos
6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a
existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

12.10. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos
do processo administrativo correspondente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

12.11. Havendo a efetiva execugédo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso a Contratada ndo regularize sua situagao junto ao SICAF.

12.11.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a Contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de
economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
qualquer caso, pela maxima autoridade da Contratante.

12.12. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagéo aplicavel.

12.12.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de
2006, nao sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aquele regime. No
entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagéo, por meio de documento oficial, de que
faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

12.13. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma forma,
para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagéo financeira, e sua apuragao se fara desde a data de seu
vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento)
ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento; VP = Valor da parcela a ser

paga.
| = indice de compensagcéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I = (TX) I=(6/100)
365

1 =0,00016438
TX = Percentual da taxa anual = 6%

13. DO REAJUSTE

13.1. Os pregos inicialmente contratados s&o fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data-limite para a
apresentagao das propostas.

14. GARANTIA DA EXECUGAO

14.1. N&o havera exigéncia de garantia contratual da execugéo, devido as caracteristicas da contratagéo.

15. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
15.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a Contratada que:

15.1.1. falhar na execugao do contrato, pela inexecugéo, total ou parcial, de quaisquer das obrigagbes assumidas
na contratagao.
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15.1.2. ensejar o retardamento da execugao do objeto;

15.1.3. fraudar na execugao do contrato;
15.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ou

15.1.5. cometer fraude fiscal.

15.2. Pela inexecugao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a Contratadas as seguintes
sancgoes:

15.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacbes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que nao acarretam prejuizos significativos para o servigo
contratado;

15.2.2. Multa:

15.2.2.1. moratoria de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias, observando o limite de 10% (dez por cento), em caso de
inexecugéo parcial.

15.2.2.2. compensatéria de 5% (cinco por cento) sobre o valor total registrado em Ata, no caso de
inexecucéo total do objeto.

15.2.3. Suspensado de licitar e impedimento de contratar com o o6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

15.2.4. Sangao de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

15.2.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracio Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados;

15.3. Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem 15.2.4. também ¢ aplicavel em quaisquer das
hipoéteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

15.4. As sangbes previstas nos subitens 15.2.1., 15.2.3., 15.2.4, 15.2.5. poderéo ser aplicadas a Contratada juntamente
com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

15.5. Ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as empresas e os profissionais que.

15.6. Tenham sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer
tributos.

15.7. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitag&o.

15.8. Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

15.9. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o
contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

15.9.1. Os procedimentos relativos a verificagdo e as sangdes por inadimplemento contratual em contratagdes

realizadas pela Universidade sdo regulamentados pela Portaria n® 543/2015-UFES, a qual prevé o prazo de até 05

(cinco) dias, a partir do recebimento da notificagdo, para apresentagdo de Defesa Prévia, e de até 15 (quinze) dias,

contados do recebimento da notificagcdo de decisdo, para apresentagdo de Recurso Administrativo ao Conselho
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Universitario desta Universidade.

15.10. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da
Uni&o e cobrados judicialmente.

15.11. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da
data do recebimento da comunicagéo enviada pela autoridade competente.

15.12. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou
Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo n® 419 do Cédigo Civil.

15.13. A autoridade competente, na aplicagéo das sangdes, levara em consideragéo a gravidade da conduta do infrator,
o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragao, observado o principio da proporcionalidade.

15.14. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira,
copias do processo administrativo necessarias a apuragdo da responsabilidade da empresa deverédo ser remetidas a
autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de
investigagao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagao - PAR.

15.15. A apuragdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito
normal na unidade administrativa.

15.16. O processamento do PAR néo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para
apuracéo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por

pessoa juridica, com ou sem a participagao de agente publico.

15.17. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

16. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

16.1. As exigéncias de habilitagéo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos
objetos, conforme disciplinado no Edital.

16.2. Os critérios de qualificagdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo previstos no Edital.
16.3. Nao sera exigido que a licitante vencedora comprove qualificagéo técnica.
16.4. Os critérios de aceitabilidade de pregos seréo:

16.4.1. Valor Total: R$ 539.870,56 (quinhentos e trinta e nove mil, oitocentos e setenta reais e cinquenta e seis
centavos).

16.4.2. Valores unitarios: conforme planilha de composigdo de pregos anexada aos autos do Processo Administrativo n°
23068.027837/2023-11.

16.5. O critério de julgamento da proposta € o menor prego unitario.

16.6. As regras de desempate entre propostas s&o as discriminadas no Edital.

17. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

171. O custo estimado total para a aquisicdo é de R$ 539.870,56 (quinhentos e trinta e nove mil,
oitocentos e setenta reais e cinquenta e seis centavos).
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17.1.1. Para os campi de Goiabeiras e Maruipe o valor estimado ¢ de R$ 238.015,56 (duzentos e trinta e oito
mil e quinze reais e cinquenta e seis centavos).

171.2. Para o campus de Alegre e restaurante de Jerbnimo Monteiro o valor estimado é de
R$ 180.392,10 (cento e oitenta mil, trezentos e noventa e dois reais e dez centavos).

17.1.3. Para o campus de S&o Mateus o valor estimado é de R$ 121.462,90 (cento e vinte e um mil, quatrocentos
e sessenta e dois reais e noventa centavos).

18. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS
18.1. A indicagéo da dotagdo orgamentaria fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou instrumento
equivalente.

Vitéria - ES, 13 de junho de 2023.

Patricia Vasconcelos Fontana Gasparini
Nutricionista- SIAPE 3009431
Membro da Comissao de Elaboragéo de Termos de Referéncias (Portaria n® 02/2021 DGR/UFES)
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APENDICE

Apéndice | — Estudos Técnicos Preliminares.
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Estudo Técnico Preliminar 7/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23068.027837/2023-11

2. Informacées Complementares

O presente estudo tem por finalidade apontar os fundamentos para o registro de pregos para eventual aquisicdo de géneros
alimenticios e carnes e derivados pelo periodo de 06 (seis) meses para atender as necessidades dos Restaurantes Universitérios da
Universidade Federal do Espirito Santo localizados nos campi de Goiabeiras e Maruipe, de Alegre e restaurante de Jerbnimo
Monteiro, localizado no Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira, e de Sdo Mateus, conforme especificacOes,
condi¢des, quantidades e exigéncias estabel ecidas neste instrumento, no Termo de Referéncia e no Edital.

Este estudo foi instruido pela Instrugdo Normativa n° 40, de 22 de maio de 2020 do Ministério da Economia, e norteado pela Lei
n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alteragdes; pelo Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro de 2013; pelaLei n° 10.520, de 17 de
julho 2002; e pelo Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019.

N&o ha necessidade de classificar estes estudos técnicos preliminares nos termos da Lei n° 2.527, de 18 de novembro de 2011.

3. Descricao da necessidade

Os restaurantes universitarios da UFES tém por objetivo o preparo e o fornecimento de refei¢des nutricionalmente equilibradas
com qualidade higiénico-sanitaria e seguranca alimentar e nutricional, proporcionando satisfacéo ao usuério, garantindo acesso a
alimentagdo de qualidade, viabilizando a permanéncia dos estudantes na instituicdo e, consequentemente, seu melhor
desempenho académico.

Desta forma, considerando que a aquisicdo de géneros alimenticios e carnes é de suma importancia para o funcionamento dos
restaurantes da UFES devido a sua utilizagdo na elaboracdo dos cardapios, esta contratacdo se torna necesséria, pois estes itens
garantem a composi¢cdo harmoniosa e nutricionalmente adequada das refei¢cBes ofertadas aos comensais. Tratam-se de itens
fracassados do Preg&o n° 01/2023, Processo Administrativo n® 23068.102674/2022-82.

As estimativas dos quantitativos dos itens por campus estdo descritas no item 8.

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacéo de Nutri¢do Carmen Rosa da Cunha

5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

- Os pedidos de géneros serdo realizados com planejamento de entrega para dez dias (teis ap6s o0 envio da Nota de Empenho,
sendo esta enviada a Contratada por e-mail pela Coordenagdo de Administragdo e Financas (CAF) da Diretoria de Gestdo dos
Restaurantes (DGR) da UFES, com o total de produtos a serem entregues mediante a periodicidade estabelecida.

- Os pedidos de carnes/derivados serdo realizados semanalmente, por meio do envio da Nota de Empenho por e-mail pela
Coordenacdo de Administracdo e Finangas (CAF) da Diretoria de Gestdo dos Restaurantes (DGR) da UFES, com o total de
produtos a serem entregues na semana seguinte, e com o planejamento de entrega dos itens por data.
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- Em caso de atrasos no envio da Nota de Empenho, o fornecedor sera comunicado por telefone ou viae-mail.
- Sefor necessario cancelamentos de itens ou entregas o fornecedor sera comunicado com pelo menos 24 horas de antecedéncia.

- Se necessario, a Administracdo Publica podera agendar outro dia para a entrega (inclusive, solicitar a antecipagdo desta),
mediante prévia comunicag&o e anuéncia do fornecedor.

- Os bens dever&o ser entregues, nos seguintes enderecos:

- Campi de Goiabeiras e Maruipe: Géneros alimenticios: em dias de segunda-feira a sexta-feira. Carnes e derivados: duas vezes
por semana, as tercas-feiras e quintas-feiras. Horérios de entrega para todos os itens: das 08h00min as 12h00min e/ou das
14h00min as 16h00min (RIGOROSAMENTE). Local de entrega: Almoxarifado do Restaurante Central da UFES, localizado na
Av. Fernando Ferrari, n° 514, Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitéria-ES, Telefone: (27) 3335-2362.

- Campus de Alegre e restaurante de Jerénimo Monteiro: Géneros alimenticios: em dias de segunda-feira a sexta-feira. Carnes e
derivados: uma vez por semana, as quartas-feiras. Horéario de entrega para todos os itens: das 07h0Omin as 10h00min e/ou das
11h30min as 16h00min (RIGOROSAMENTE). Local de entrega: Almoxarifado do Restaurante da UFES de Alegre-ES,
localizado no Alto Universitéario, n°, Guararema, Alegre-ES, CEP: 29.500-000, Telefone: (28) 3552-8973/8779.

- Campus de Sdo Mateus: Géneros alimenticios: em dias de segunda-feira a sexta-feira. Carnes e derivados. quinzenalmente, as
tercas-feiras. Horério de entrega para todos os itens: das 07h:00min as 09h30mine/ou das 11h00min as 15h30min
(RIGOROSAMENTE). Local de entrega: Almoxarifado do Restaurante da UFES de Sao Mateus-ES, localizado a BR 101 Norte,
km 60, S8o Mateus-ES, CEP: 29.932-540, Telefones (27) 3312-1703/ 3312-1624/ 3312-1622.

- Em caso de atrasos ou falta de mercadoria, o fornecedor devera comunicar via telefone ou e-mail com no minimo 24 horas de
antecedéncia para que sejam realizados os devidos gjustes de pedidos e/ou produgao.

- As mercadorias deverdo ser entregues em condicOes ideais de consumo: integras, com as caracteristicas proprias (cor, aroma,
sabor e textura), em adequado estégio de conservagdo, em embal agens adequadas a0 tipo de produto e em condicGes higiénico-
sanitérias adequadas, ou segja, livre de pragas, insetos, danos fisicos ou mecanicos, que afetem a aparéncia e facilitem a
proliferagdo de bactérias deteriorantes.

- As carnes deverdo ser entregues congelados ou resfriados conforme descricdo dos itens presentes no Quadros 03. N&o seréo
aceitas mercadorias em temperatura inadequada ou com sinais de descongelamento.

- Deve ser respeitada a categoria descrita para cada item.

- Os bens poder&o ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagBes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 02 (dois) dias Uteis, a contar da notificagdo da Contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

- Os bens ser&o recebidos provisoriamente no prazo de 02 (dois) dias Uteis, pelo servidor, para efeito de posterior verificagdo de
sua conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

- Os bens ser&o recebidos definitivamente no prazo de 02 (dois) dias, contados do recebimento provisorio.

- Na hipdtese da verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-4 como
realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

- O recebimento provisdrio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da
incorreta execucado do contrato.

- O produto ofertado devera atender aos dispositivos da Lei n.° 8.078, de 11 de setembro de 1990, do Cddigo de Defesa do
Consumidor, ateradapelaLei n®13.425, de 30 de marco de 2017 e demais | egislagdes pertinentes.

- Os produtos deverdo ser entregues de acordo com as respectivas Normas Técnicas de Alimentagdo e transportados em
embalagens e veiculos apropriados, de forma a garantir sua perfeita conservagao (RDC n.° 216 de 15 de setembro de 2004,
ateradapela RDC n° 52, de 29 de setembro de 2014).

- Os produtos ndo devem entrar em contato direto com o chdo do veiculo, necessitando conter paletes ou estrados, em material
apropriado.

- Os veiculos que serdo utilizados para transporte dos objetos licitados devem: estar limpos e serem adequados ao tipo de produto
e sob condicles que assegurem a integridade e qualidade sanitéria; possuir Alvara Sanitario concedido pela Autoridade Sanitéria
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e respeitar as demais normas de higiene e transporte previstas na Portaria n® 069-R de 26/09/2007 — Secretaria Estadual de Salide
do Estado de Espirito Santo; possuir certificado de realizaco dos servicos e desinsetizag8o e desratizag8o, por empresa
especializada, que deverd ser apresentado sempre que solicitado a contratada. O certificado devera conter pelo menos as
seguintes informagdes: data de execucdo e validade/garantia dos servigos, placa e modelo do veiculo onde os servigos foram
prestados e dados (CNPJ, nome e telefone para contato) da empresa prestadora dos servicos. Os servigos de desinsetizacdo e
desratizacdo deverdo estar dentro da validade/garantia no ato de todas as entregas.

- Todos os produtos devem ser transportados em veiculo com carroceria fechada.

- A entrega devera ser realizada por entregadores devidamente uniformizados (calga comprida, blusa com manga e sapato
fechado), que tenham conhecimento de padr&o de qualidade das entregas a serem realizadas no Restaurante e que tenham contato
direto com alicitante vencedora.

- Os entregadores deverdo realizar a higienizagdo de suas maos nas pias de higienizacdo do Restaurante antes do contato com a
mercadoria e sempre que solicitado.

- O servidor responsavel antes do recebimento das mercadorias realizard a avaliagdo dos produtos e dos quantitativos entregues.
O procedimento serarealizado na presenca do entregador.

- As despesas com transporte, descarregamento e separag@o de mercadoria correrdo por conta do fornecedor.

- Os produtos entregues deverdo estar com data de validade vigente, com intervalo entre a data de entrega e data limite de
validade de acordo com o estipulado para cada item - detalhado no Quadro 02 e 03, devendo serem entregues de acordo com as
condi¢des solicitadas nesse instrumento.

- As entregas efetuadas fora do prazo e que ndo tenham a concordancia da Contratante poder&o ensejar aplicacdo de penalidades,
conforme previsto no Termo de Referéncia.

- Serdp solicitadas amostras dos seguintes itens: 2/9/25; 3/10/26; 7/21/41; 11/29; 13/32; 18 e 43.

- Para os demais itens seréo solicitados informativos do fabricante, folder ou catdlogo, que deverdo conter informagdes que
atendam as solicitagBes exigidas para o produto no Termo de Referéncia e Edital.

- O informativo do fabricante, folder ou catdlogo devera ter comprovacdo da geragédo da informacdo. Exemplo: Logomarca do
fabricante, etc.

- As amostras dos itens dever&o ser apresentadas de acordo com as descri¢gdes dos Quadros 01, 02 e 03 devendo essas serem
encaminhadas, independentemente do local a que se destinam, a Coordenagdo de Nutrigdo do Restaurante Central da UFES, no
prazo de 03 (trés) dias (teis, a contar da solicitagdo do Pregoeiro, aos cuidados da Comissdo de Avaliagdo de Amostras da DGR,
no seguinte enderego: A v. Fernando Ferrari, 514, campus Universitario ALAOR DE QUEIROZ ARAUJO, no Bairro de
Goiabeiras, CEP 29.075-910, Vitéria— ES.

- Caso o licitante tenha que enviar amostra de um mesmo produto que tenha sido cotado para restaurantes distintos, podera enviar
uma Unica amostra, desde que isso esteja identificado na descricdo de entrega da amostra.

- As amostras devem estar dentro do prazo de validade e estar identificadas, com nome da empresa licitante e CNPJ,
identificacdo do nimero do item representado pela amostra, fabricante e marca.

- A amostra podera ser dispensada, a critério da Administragéo, em caso de itens com marcas ja utilizadas pelos restaurantes em
seu histérico recente. A solicitacdo de dispensa do envio da amostra devera ser formalizada pelo licitante via e-mail (nutricao.dgr.
proaeci @ufes.br). A ndo aprovacdo por parte da Administracdo da dispensa de envio, ndo implicard em prorrogagdo nos prazos
para entrega da amostra.

- Para ositens cuja apresentagdo da amostra for dispensada, faz-se necesséria a apresentacéo do catalogo.

- Os informativos do fabricante, folder ou catdlogo, deverdo ser enviados no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, contados
da solicitagdo do Pregoeiro “via chat eletrbnico”.

- Caso a compatibilidade com as especificagdes demandadas, sobretudo quanto aos padrdes de qualidade, ndo possa ser aferida
através da andlise dos informativos do fabricante, folders ou catdlogos mencionados, a Administragdo podera exigir que o
licitante classificado provisoriamente em primeiro lugar apresente amostra, sob pena de ndo aceitacdo da proposta, a ser
ENTREGUE a A v. Fernando Ferrari, 514, campus Universitario Alaor de Queiroz Araljo, Goiabeiras, Restaurante
Universitério, A/C Coordenacdo de Nutricdo, Municipio de Vitéria — ES, CEP 29. 075-910, dentro de 03 (trés) dias Uteis
contados a partir do dia Gtil imediatamente posterior & solicitagdo no chat do Pregdo.
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- Osresultados das avaliagBes seréo divulgados por meio de mensagem no sistema.

- No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pela Administragdo, ou havendo
entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste documento, a proposta do licitante sera recusada.

- Se a amostra ou informativo do fabricante/ folder/catdlogo apresentada pelo primeiro classificado ndo for aceita, ocorrerd
analise da aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-& com a verificagdo das amostras ou
informativo do fabricante/folder/catdlogo e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificagoes
constantes neste documento.

- Critérios para aprovacao:
- Andlise de amostra:

- Sera feita uma andlise de compatibilidade com o solicitado pela Administragdo através de comparagdo entre as informacoes
contidas nos rétul os e as especificacdes dos itens a serem adquiridos.

- Caso alguma descricdo solicitada ndo esteja presente no rétulo do item a licitante concorrente devera entregar, juntamente com
a amostra, um oficio emitido pelo fabricante do item, comprovando a compatibilidade com as especificacfes exigidas neste
I nstrumento.

- Serarealizada a comparagéo entre a unidade de fornecimento da amostra enviada e a exigida neste Instrumento. A amostra deve
corresponder a uma unidade de fornecimento do produto cotado para aguisi¢&o.

- Caso o licitante desgje entregar amostra de peso/ volume inferior, a mesma devera seguir o mesmo critério de rotulagem e
demais caracteristicas do produto solicitado, e devera enviar junto com a amostra uma declaragdo carimbada e assinada pela
empresa onde a mesma compromete-se a respeitar a unidade de fornecimento nas entregas.

- Sera avaliado se a amostra € equival ente aos itens solicitados nos Quadros 01, 02 e 03 e se a mesma apresenta as caracteristicas
préprias ao género alimenticio (aparéncia; cor; textura; cheiro e sabor):

- Aspecto/Cor — andlise visual dessas caracteristicas:

- Cheiro — para avaliar se o odor e aroma da amostra correspondem ao do género solicitado, os avaliadores iréo aproximar as
narinas da amostra e inspirar por periodos curtos de tempo. Para avaliagdo do aroma serd orientado que os avaliadores apertem o
produto contra o palato e, logo apds, aspirem. Em caso de cansaco olfativo seréindicado cheirar o préprio pul so.

- Textura— para avaliar atextura podera ser usada a apal pag@o e/ou mordida.

- Sabor — teste de degustagdo serd realizado para saber se 0 sabor da amostra € compativel com alimento em questéo. Para isso,
os avaliadores experimentaréo determinada quantidade da amostra. E a cada degustagéo sera realizada limpeza da cavidade oral
com é&gua filtrada.Quando necessé&rio, a amostra sera submetida ao teste de cocgdo para avaliar 0 tempo de cozimento (se
corresponde ao tempo previsto em embalagem) e as alteragdes sofridas durante o processo.

- Considerando que as andlises acarretam no consumo do produto, a amostra ndo estara disponivel para recolhimento pela
empresa apds a emissdo do parecer.

- A cada entrega do item peixe filé de merluza, podera ser retirada uma amostra, para ser feita uma andlise sensorial, através do
micro-ondas, onde sera analisado textura, coloragdo e odor, com risco de devolucdo da mercadoria, se a mesma ndo estiver
dentro da conformidade. Além disso, poderdo ser retiradas amostras, apds a entrega para a andlise de degelo utilizando a
metodol ogia sugerida pelo Inmetro, Portaria Inmetro n° 38 de 11 de fevereiro de 2010. Caso o percentua do degelo esteja acima
do preconizado a empresa ficaré sujeita a devolug&o e reposicéo de mercadoria no prazo de até 02 (dois) dias Uteis, sem prejuizo
a aplicacdo de penalidades como adverténcia, notificacdo e multa, com registro no SICAF.

- Para a andlise dos teores de macronutrientes exigidos para os itens empanado de frango e linguica tipo paio, seréo utilizadas as
informacdes nutricionais constantes nos rétulos dos alimentos e uma eguagdo matemética (regra de trés simples), conforme
descrito abaixo.

Y =X*100% / por¢éo informada pelo fabricante

Onde:

X = Quantidade de proteina OU gordura OU carboidrato na porcado informada pelo fabricante.

Y = Percentual de proteina OU gordura OU carboidrato na por¢éo informada pelo fabricante.
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- Andlise dos informativos do fabricante, folder ou catalogo:

- O informativo do fabricante, folder ou catalogo elaborado pelo licitante deve conter obrigatoriamente: nome da empresa
licitante e CNPJ, identificac8io do nimero do item, fabricante, marca, nimero SIF e DIPOA (quando couber), registro fotografico
do produto e todas as demais informagtes necessarias para o atendimento das exigéncias dos Quadros 01, 02 e 03.

- Para os itens de carnes e derivados que possuem diferentes formas de apresentacdo devera ser enviado um informativo do
fabricante, folder ou catdlogo para cadaitem. Exemplo: Item Paleta: devera ser enviado catalogo do corte de cubo.

- A cada entrega dos itens poderdo ser retiradas amostras para a verificagdo das exigéncias contidas nos Quadros 01, 02 e 03.
Caso sgja verificado que alguma exigéncia ndo foi atendida o produto sera devolvido e o licitante sera penalizado conforme as
sangoes previstas neste Termo de Referéncia.

- Todos os catdl ogos/amostras serdo avaliados pela Comissdo de Andlise de Amostras e Catalogos da Diretoria de Gestéo dos
Restaurantes (DGR), instituida pela Portaria n.° 02, de 04 de setembro de 2018 (Portaria n.° 02/2018/DGR/PROGEP/UFES).

6. Levantamento de Mercado

Para a determinagéo do valor unitério estimado dos itens, utilizou-se 0 maior valor unitério da Ultima aquisi¢do do item realizada
pela Diretoria de Gest&o dos Restaurantes. Para as aquisi¢des realizadas em 2023 utilizou-se 0 mesmo valor, para as aguisi¢es
de 2022 acrescentou-se 0 percentual de 10% e para as aquisi¢des realizadas em 2020 aplicou-se o percentual de 20%, para
considerar as variagtes de mercado. Itens adquiridos em 2023: 11/29, 13/32, 14/33, 15, 17/37, 18, 20, 22/42, 23, 28, 39, 43 e 44.
Itens adquiridos em 2022: 1/8/24, 5/16/34, 6/19/38, 7/21/41, 27, 30, 35, 36 e 40. Itens adquiridos em 2020: 2/9/25, 3/10/26 e 4/12
/31

O levantamento de mercado realizado nas Ultimas contratagdes considerou as licitagdes em outros 6rgdos, pesquisa junto a
fornecedores e sites especializados, pesgquisa no Painel de Pregos e pesquisa textual do Comprasnet/Portal de Compras do
Governo Federal, conforme determinado na Instru¢do Normativa n® 73, de 05 de agosto de 2020 — art. 5°. Para os itens que ndo
foram adquiridos entre os anos de 2019 e 2022 foi realizada pesquisa de pregos em sites especializados.

7. Descricao da solugcao como um todo

Seré adotado o Sistema de Registro de Pregos (SRP) para eventual aquisi¢ao de géneros alimenticios e carnes e derivados pelo
periodo de 6 (seis) meses para atender as necessidades dos restaurantes da UFES, visto que a 0 modelo de gesté@o é propria e ndo
se vislumbra a utilizagdo de outra solucdo de mercado a curto/médio prazo. O Sistema de Registro de Precos propicia a redugdo
do volume de estoque e espago fisico, permitindo o melhor controle das mercadorias.

Sera utilizado o Pregdo Eletrénico para a escolha da proposta mais vantagjosa para a aquisi¢do dos produtos. A concentragdo do
gerenciamento dos itens a serem adquiridos e a fiscalizagdo das Atas de Registro de Pregos seréo de responsabilidade dos
restaurantes universitarios da UFES.

Sera adotado o regime de execugdo de empreitada por preco unitario (por item). A disputa por itens se mostra economicamente
vidvel e recomendavel, visando maior competitividade, o estimulo da participagdo de mais fornecedores e a economia de escala.

Devido as caracteristicas da contratagdo, o objeto ndo apresenta alto grau de complexidade e riscos considerdveis que justifiquem
a exigéncia de garantia contratual .

Sempre que o valor total estimado do item for de até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais), a participagéo sera exclusiva para ME/EPP
ou equiparadas, conforme aLel Complementar n.° 123, de 2006 (atualizadapela LC n.° 147, de 2014).

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa do quantitativo dos itens a serem adquiridos para 6 (seis) meses foi calculada considerando a frequéncia média de
comensais e o quantitativo utilizado de cada item no ano de 2022. Além disso, os quantitativos foram baseados no tipo de servigo
fornecido, o sistema de distribuico misto (self-service e porcionamento), a execucdo de servigo misto (parte centralizado e parte
descentralizado) e o padrdo do cardapio que atualmente € composto por um prato proteico, uma opgao vegetariana, uma
guarnicao, trés acompanhamentos, dois tipos de salada e sobremesa.
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As quantidades mensais para cada item foram estimadas da seguinte forma: per capta (quantidade em gramas por pessoa) X 0
nuimero de comensaig/dia x frequéncia do item no més. Dessa forma, pode-se estimar o quantitativo total a ser registrado para 6 (
seis) meses. Os cardapios sdo elaborados de acordo com o plangjamento da aquisi¢do, podendo ao longo da vigéncia das Atas de
Registro de Precos serem alterados acarretando em uma maior ou menor utilizagdo de um ou mais itens.Foi estabelecido esse
periodo para que as vigéncias das atas de registro de prego se encerrem proximo a data de vigéncia das ARPs do Pregédo n° 01
/2023.

Os cardapios séo elaborados de acordo com o planejamento da aquisicéo, podendo ao longo da vigéncia das Atas de Registro de
Precos serem alterados acarretando em umamaior ou menor utilizacgo de um ou maisitens.

Os quadros com as descricoes, quantitativos e valores maximos aceitévei s dos itens encontram-se no Anexo |

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 457.434,81

O valor estimado total da aquisi¢do é de R$ 457.434,81 (quatrocentos e cinquenta e sete mil, quatrocentos e trinta e quatro reais e
oitenta e um centavos). O valor referente aos campi de Goiabeiras e Maruipe é de R$ 202.446,96 (duzentos e dois mil,
guatrocentos e quarenta e seis reais e noventa e seis centavos); o valor referente ao campus de Alegre e restaurante de Jerénimo
Monteiro € de R$ 158,037,62 (cento e cinquenta e oito mil, trinta e sete reais e sessenta e dois centavos); e o valor referente ao
campus de S80 Mateus é de R$ 96.950,23 (noventa e seis mil, novecentos e cinquenta reais e vinte e trés centavos).

10. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solucao

Havera parcelamento da solugdo. A presente aquisicdo serd por item e adotar4 como regime de execugéo a empreitada por prego
unitério e julgamento pelo menor preco.

O histérico de aquisi¢Bes da solugdo pela DGR demonstra ser mais adequado e €ficiente que o procedimento licitatério sgja
constituido por itens. Almeja-se que a pretensa aquisi¢ao seja técnica e economicamente viavel, com economia de escala, melhor
aproveitamento do mercado e ampliacdo da competitividade.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha aquisi¢éo anterior que guarda rel agdo/afinidade com ositens da aquisi¢ao pretendida (inciso VIII, art. 7°, IN 40/2020).

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A aguisicdo estd alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional da UFES que visa prestar assisténcia a sociedade de forma
integrada ao ensino, a pesquisa e a extensdo, contribuindo para o atendimento as demandas das comunidades interna e externa e
tendo como uma de suas estratégias a ampliagdo dos atendimentos dos Restaurantes Universitérios, com previsdo no
Planejamento e Gerenciamento de Contratagdes - PGC/2023 (itens presentes no Documento de Formalizagdo da Demanda n° 05
12022).

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Pretende-se com essa aquisicdo que os restaurantes universitarios da UFES fornegam refeiges nutricionalmente equilibradas,
proporcionando satisfagdo ao usuario, garantindo acesso a alimentacéo de qualidade. Além disso, pretende-se que essa aguisi¢ao
possibilite que a instituicdo cumpra a sua fungdo com economicidade, eficacia e eficiéncia, visando & melhoria da qualidade dos
servigos of erecidos a comunidade interna e externa.
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14. Providencias a serem Adotadas

A instituicdo ja possui ambiente adequado para o recebimento e armazenamento dos itens a serem adquiridos.

Os servidores atuantes na aquisi¢do, gestéo e fiscalizagdo das Atas de Registro de Pregos exercerdo suas funces da mesma
maneira que fazem atual mente com sugestOes de capacitagdes a serem realizadas, quando necessrias.

15. Possiveis Impactos Ambientais

Os impactos ambientais relacionados a essa aquisi¢ao poder&o ser resultantes da gerago de residuos orgénicos, caso ndo sgjam
adotadas préticas de sustentabilidade durante a realizag&o dos processos da cadeia de producéo e distribuicdo das refeicoes.

Poderdo ocorrer impactos ambientais provocados pelo desperdicio de alimentos, geragdo excessiva de residuos solidos e/ou
destinag&o inadequada de residuos.

Campanhas de conscientizagdo poderdo ser realizadas com os comensais para a reducdo do resto ingestdo, minimizando o
residuo organico produzido pela sobra gerada pelo comensal.

16. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
16.1. Justificativa da Viabilidade

Pelo exposto, concluimos que a pretensa aquisicdo se mostra viavel e extremamente necessaria para 0 desempenho de atividades
relacionadas a producgdo e distribuicdo de refeicdes nos referidos restaurantes universitérios da UFES.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

DALILA FERRAZ LIMA FERREIRA CARAN

Membro da comissdo de contratagdo

KAIO REGATTIERI DOS SANTOS

Membro da comissdo de contratagdo

LETICIA CALVIPIZETTA

Membro da comissdo de contratagdo
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PATRICIA VASCONCELOS FONTANA GASPARINI

Membro da comissdo de contratagdo

RENATA MONTARROYOS MOREIRA

Membro da comissdo de contratagdo
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Lista de Anexos

non

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg",
diretamente a este documento.

non

.jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados

® Anexo I - anexo etp.pdf (129.9 KB)
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ANEXO |

Quadro 01 — Especificagdes e quantitativos — campi de Goiabeiras e Maruipe

ITEM

CODIGO
CATMAT

ESPECIFICAGAO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

ENTREGA
MINIMA

ENTREGA
MAXIMA

TOTAL

VALOR
UNITARIO
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

VALOR
TOTAL
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

LOCAL DE
ENTREGA

459077

Amido de milho,
tipo maisena.
Produto amilaceo,
extraido do milho,
fabricado a partir
dematérias-primas
sas e limpas,
isentos de material
terroso, parasitas,
nao podendo
apresentar-se
umido, fermentado
ou rangoso.
Aspecto po fino, cor
branca, odor e
sabor proprio.
Embalagem: saco
de polietileno
contendo 1Kg. Ver
observagoes sobre
embalagem.
Validade: No
minimo de 12
(doze) meses a
partir da data de
entrega.

KG

20

100

400

10,38

4.152,00

GOIABEIRAS

473285

Batata em flocos.
Produto amildceo
extraido da batata
(Solanum
tuberosum, L.),
moidadesidratada,
fabricada a partir
de matérias primas
sas e limpas, isenta
de matéria terrosa
eparasitas,
indicado para
preparoinstantaneo
de purés, massas e
como espessante
para sopa.
Embalagem: saco
de polietileno
resistente, pesando
1kg. Ver
observagoes sobre
embalagem.
Validade: No
minimo de 06 (seis)
meses a partir da
data de entrega.

KG

50

200

720

19,92

14.342,40

GOIABEIRAS

463707

Batata palha,
integra e crocante.
Embalagem
plastica resistente,
pesando 1Kg. Ver
observagbessobre
embalagem.
Validade: No
minimo de 04
(quatro) meses a
partir da data de

EMBALAGEM 1KG

20

100

600

20,47

12.282,00

GOIABEIRAS
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entrega.

Macarrdao com
ovos, tipoFarfalle
(Gravatinha).
Massa néao
fermentada, obtida
pelo amassamento
da farinha de trigo
enriquecida com
ferro e acido félico
com agua e
adicionado de
ovos. Nao podera
ter adigéo de
4 458983 | corantes artificiais.
Ao serem postos
na agua nao
deverao turva-la
antes da cocgao.
Embalagem: sacos
de polietileno,
contendo 500g. Ver
observacdessobre
embalagem.
Validade: No
minimo 8 (oito)
meses a partir da
data da entrega.

30 200 720 8,27 5.954,40 GOIABEIRAS

KG

Milho Verde em
conserva. Produto
obtido do
cozimento degraos
de milho verde
selecionados,
imersos em liquido
de cobertura
apropriada,
submetidos a
processo
tecnoldgico
adequado antes ou
depois de
hermeticamente
fechados nos
462824 recipientes. 34 272 1.904 16,29 31.016,16 | GOIABEIRAS

5 Conserva de
salmoura.
Embalagem
primaria: latas ou
balde alimenticio,
contendo 1,7 a 2kg
(peso drenado)
Embalagem
secundaria: caixa
de papelao
reforgado. Ver
observagdes sobre
embalagem.
Validade: No
minimo 12 (doze)
meses a partir da
data da entrega.

KG

Trigo para quibe
(triguilho), sem
condimentos ou
aditivos artificiais.
326330 Gréos limpos 50 300 2.400 10,45 25.080,00 | GOIABEIRAS
6 processados.
Embalagem:
pacotes plasticos,
contendo 500g. Ver
observagbessobre
embalagem.

KG
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Validade: No
minimo de 6 (seis)
meses a partir da
data de entrega.

EMPANADO DE
FRANGO-
NUGGETS:
carne de frango
moida,
empanada e
congelada,
levemente
temperada, sem
recheios,
adicionada de
ingredientes
permitidos que
nao
descaracterize o
produto, com
maximo de 30%
decarboidratos e
minimo de 10% 150 800 3.500 31,32 109.620,00 | GOIABEIRAS
7 447760 de proteina. (IN
6/2001 — MAPA)
Textura, cor,
sabor e odor:
caracteristicos.
Padronizagao:
de25 a 30
gramas por
unidade. Peso
da embalagem
primaria: de 1 a
5kg. Validade:
Minimo de 3
meses a partir
da data de
entrega.
Ver consideragoes
sobreembalagem e
rotulagem.

KG

Quadro 02 — Especificagdes e quantitativos — campus de Alegre e restaurante de Jerénimo Monteiro

. QUANTIDADE VALOR VALOR
conle) UNIDADE UNITARIO TOTAL LoEAL
ITEM ESPECIFICACAO DE i i DE
CATMAT MAXIMO MAXIMO
MEDIDA | *Minima |Méaxima | Total ACEITAVEL ACEITAVEL ENTREGA
(R$) (R$)
Amido de milho, tipo maisena.
Produto amilaceo, extraido do
milho, fabricado a partir de
matérias-primas sas e limpas,
isentos de material terroso,
parasitas, nao podendo
8 459077 apresentar-se Umido, fermentado KG 20 40 80 10,38 830,40 ALEGRE

ou rangoso. Aspecto pé fino, cor
branca, odor e sabor préprio.
Embalagem: saco de polietileno
contendo 1Kg. Ver observagbes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 12 (doze) meses a
partir da data de entrega.
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Batata em flocos. Produto
amilaceo extraido da batata
(Solanum tuberosum, L.), moida
desidratada, fabricada a partir de
matérias primas sas e limpas,
isenta de matéria terrosa e
9 473285 parasngs, |nd|cadonpara preparo KG 20 150 300 19,92 5.976,00 ALEGRE

instantaneo de purés, massas e
como espessante para sopa.
Embalagem: saco de polietileno,
resistente, pesando 1 Kg. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega.

Batata palha, integra e crocante.
Embalagem plastica resistente,
pesando 1Kg. Ver observacdes |Embalage
10 463707 sobre embalagem. Validade: No | m 1 KG 10 40 80 20,47 1.637,60 ALEGRE
minimo de 04 (quatro) meses a
partir da data de entrega.

Fermento quimico em p6. Produto
formado por substancia ou
mistura de substancias quimicas
que pela influéncia do calor e/ou
umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir
" 459586 massas elaporadas com farinha, KG 1 2 5 25.88 129,40 ALEGRE

amido ou féculas, aumentando-
Ihes o volume e a porosidade.
Embalagem: pote plastico de
250g. Ver observagbes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 4 (quatro) meses a partir da
data de entrega.
Macarrao com ovos, tipo Farfalle
(Gravatinha). Massa nao
fermentada, obtida pelo
amassamento da farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido
félico com agua e adicionado de
ovos. Nao podera ter adigao de
12 458983 corantes artificiais. Ao serem KG 30 120 210 8,27 1.736,70 ALEGRE
postos na agua ndo deverao
turva- la antes da cocgéao.
Embalagem: sacos de polietileno,
contendo 500 g ou 1.000 g. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 8 (oito)
meses a partir da data da entrega.
Maionese Industrializada, sabor
tradicional, emulsédo cremosa
estavel e homogénea obtida a
partir de agua, 6leo vegetal,
amido (ou goma guar), vinagre,
sal e ovos. Cheiro e sabor
caracteristico. Produto livre de [BALDE DE
gorduras trans. Embalagem: 3 KG
balde plastico alimenticio, 3 kg.
Embalagem secundaria: caixa de
papeldo. Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
6 (seis) Meses a partir da data da
entrega.

Margarina vegetal cremosa,
produzida a partir da gordura
vegetal, com adi¢éo de sal.
Composta por 60% a 80% de
lipidios. Produto que se apresenta
sob forma de emulséo, contendo,
14 463699 obrigatoriamente, leite em sua KG 30 240 524 12,84 6.728,16 ALEGRE
composicao e devera.

Embalagem: balde alimenticio
plastico de 15 kg. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 6 (seis)
Meses a partir da data da entrega.

13 326927 9 15 30 31,96 958,80 ALEGRE
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15

458997

Massa para lasanha, tipo
macarrao, uso convencional.
Massa alimenticia isenta de

sujidades. Embalagem: 500 g. Ver|

observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 8 (oito)

meses a partir da data da entrega.

Embalage
m 500 G

20

60

240

7,89

1.893,60

ALEGRE

16

462824

Milho verde em conserva. Produto
obtido do cozimento de gréos de
milho verde selecionados,
imersos em liquido de cobertura
apropriada, submetidos a
processo tecnoldgico adequado
antes ou depois de
hermeticamente fechados nos
recipientes. Conserva de
salmoura. Embalagem primaria:
latas ou balde alimenticio,
contendo 1,7 a 2 kg (peso
drenado) Embalagem secundaria:
caixa de papeldo reforgado. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 12 (doze)
meses a partir da data da entrega.

KG

34

272

1.088

16,29

17.723,52

ALEGRE

17

297483

Proteina texturizada de soja.
Apresentada em graos com
aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios, isenta de sujidades.
Isenta de corante ou odorizante.
Embalagem: saco plastico
vedado, pesando 500g. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 6 (seis)
meses a partir da data da entrega.

KG

10

80

400

19,29

7.716,00

ALEGRE

18

446648

Queijo Ralado, tipo Parmeséao.
Nao podera estar umido,
fermentado ou rangoso. Atender
as exigéncias do Ministério da
Agricultura e DIPOA. Embalagem:
saco de polietileno, pesando 500
ou 1000g. Ver observacgdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
2 (meses) meses a partir da data
da entrega.

KG

06

119,99

719,94

ALEGRE

19

326330

Trigo para quibe (triguilho), sem
condimentos ou aditivos artificiais.
Gréaos limpos processados.
Embalagem: pacotes plasticos,
contendo 500 g. Ver observacdes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 6 (seis) meses a partir
da data de entrega.

KG

20

180

380

10,45

3.971,00

ALEGRE

20

449723

CARNE BOVINA — PALETA:
limpa, congelada, cortada em
cubo. Sem excesso de gordura,
sem tenddes, nervos e isenta de
aponevroses, cartilagens e 0sso.
Textura, cor, sabor e odor:
caracteristicos. Cubos: cortes
padronizados, pesando de 30 a
40 g. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 6 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideragdes sobre embalagem
e rotulagem.

KG

60

600

2.200

28,65

63.030,00

ALEGRE

21

447760

EMPANADO DE FRANGO —
NUGGETS: carne de frango
moida, empanada e congelada,

KG

20

300

1.200

31,32

37.584,00

ALEGRE
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levemente temperada, sem
recheios, adicionada de
ingredientes permitidos que nao
descaracterize o produto, com
maximo de 30% de carboidratos e
minimo de 10% de proteina. (IN
6/2001 — MAPA) Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos.
Padronizagao: de 25 a 30 gramas
por unidade. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 3 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideracgdes sobre embalagem
e rotulagem.

22

449182

LINGUICA TIPO PAIO
(DEFUMADA): produto obtido de
carnes suina e bovina, curado e
defumado, com méaximo de 35%
de gordura e minima de 14% de
proteina. Resfriado. Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos. (IN
4/2000 — MAPA) Padronizagao:

gomos com tamanhos

padronizados. Produto congelado.
Peso da embalagem primaria: de
1 a 5 kg. Validade: Minimo de 1
més a partir da data de entrega.
Ver consideragdes sobre
embalagem e rotulagem.

KG

10

60

350

21,15

7.402,50

ALEGRE

Quadro 03 — Especificagdes e quantitativos — campus de Sao Mateus

ITEM

CcODIGO
CATMAT

ESPECIFICAGAO

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE

*Minima |Maxima

Total

VALOR
UNITARIO
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

VALOR
TOTAL
MAXIMO
ACEITAVEL
(R$)

LOCAL
DE ENTREGA

23

Cadigo

Acgucar grosso, tipo Cristal, obtido
a partir do caldo de cana-de-
agucar, livre de fermentagéo,

isento de matéria terrosa,
parasitas e de detritos animais ou
vegetais. Embalagem primaria:
pacote de 5kg. Fardos de 30kg.
Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 12 (doze) meses a partir da
data de entrega.

EMBALAGEM 5KG

06

18

18

17,29

311,22

SAO MATEUS

24

Amido de milho, tipo maisena.
Produto amilaceo, extraido do
milho, fabricado a partir de
matérias-primas sas e limpas,
isentos de material terroso,
parasitas, néo podendo
apresentar-se Umido, fermentado
ou rangoso. Aspecto pé fino, cor
branca, odor e sabor préprio.
Embalagem: saco de polietileno
contendo 1Kg. Ver observacdes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 12 (doze) meses a
partir da data de entrega.

KG

20

60

60

10,38

622,80

SAO MATEUS

25

463988

Batata em flocos. Produto
amilaceo extraido da batata
(Solanum tubermoida
desidratada, fabricada a prtir de
matérias primas sas e limpas,
isenta de matéria terrosa e
parasitas, indicado para preparo
instantaneo de purés, massas e
como espessante para sopa.
Embalagem: saco de polietileno
resistente, pesando 1kg. Ver
observacdes sobre embalagem.

KG

40

180

400

19,92

7.968,00

SAO MATEUS
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Validade: No minimo de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega.

Batata palha, integra e crocante.
Embalagem plastica resistente,
pesando 1Kg. Ver observagbes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 04 (quatro) meses a
partir da data de entrega.

26 459077 100 300 200 20,47 4.094,00 SAO MATEUS

EMBALAGEM 1KG

Chimichuri. Condimento natural,
matéria prima chimichurri, aspecto
fisico: desidratado. Produto a
base de cebola, alho, salsa,
cebolinha, orégano, pimentao,
tomate, manjericéo, pimenta
calabresa, mostarda e louro.
Devera apresentar aroma, cor,
sabor e textura caracteristicos,
isento de sujidades e
de contaminagao. Caracteristicas
27 473285 |adicionais: sem sal, sem agucar e KG 2 4 4 38,67 154,68 SAO MATEUS
sem glutamato monossédico. A
embalagem devera conter
externamente rotulo original de
fabrica com os dados de
identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero
do lote, data de validade e
quantidade do produto. Validade
minima de 12 (doze) meses a
partir da data de entrega.
Apresentacao: saco de polietileno
contendo 500g. Com registro no
6rgéo competente.
Farinha de trigo, tipo 1,
enriquecida com ferro. Produto
obtido pela moagem, exclusiva,
do grao do trigo sé&o, limpo, isento
de terra, com no maximo 15% de

umidade. Aspecto de po fino, .
28 463707 branco, cheiro e sabor proprios. KG 20 80 80 5,98 478,40 SAO MATEUS
Embalagem: pacotes plasticos,
contendo 1kg. Fardos de 10kg.
Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 4 (quatro) meses a partir da
data de entrega.
Fermento quimico em p6. Produto
formado por substancia ou
mistura de substancias quimicas
que pela influéncia do calor e/ou
umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinha,
amido ou féculas, aumentando-
Ihes o volume e a porosidade.
Embalagem: pote plastico de
250g. Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
de 4 (quatro) meses a partir da
data de entrega.

29 458149 KG 1 3 3 25,88 77,64 SAO MATEUS
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30

460263

Louro em folha. Condimento
natural, aspecto fisico: folhas
secas inteiras. Isentas de mofo,
bolores e elementos estranhos ao
produto. Aplicagéo: Culinaria.
Presenga na embalagem do rétulo|
original de fabrica com os dados
de identificagéo e procedéncia do
produto com numero do lote, data
de
fabricagéo, data de validade,
informagdes nutricionais, bem
como quantidade do produto.
Com registro no 6rgéao
competente. Apresentagéo: saco
de polietileno contendo 500g.
Validade minima de 12 (doze)
meses a partir da data de entrega.

KG

48,37

145,11

SAO MATEUS

31

459586

Macarrdao com ovos, tipo Farfalle
(Gravatinha). Massa nao
fermentada, obtida pelo

amassamento da farinha de trigo

enriquecida com ferro e acido
félico com agua e adicionado de
ovos. Nao podera ter adi¢cao de
corantes artificiais. Ao serem
postos na agua néao deverao
turva-la antes da cocgéo.

Embalagem: sacos de polietileno,

contendo 500g. Ver observagdes

sobre embalagem. Validade: No
minimo 8 (oito) meses a partir da
data da entrega.

KG

30

150

300

8,27

2.481,00

SAO MATEUS

32

463904

Maionese industrializada, sabor
tradicional, emulsao cremosa
estavel e homogénea obtida a

partir de agua, 6leo vegetal,
amido (ou goma guar), vinagre,
sal e ovos. Cheiro e sabor
caracteristico. Produto livre de
gorduras trans. Embalagem:
balde plastico alimenticio, 3kg.
Embalagem secundaria: caixa de
papeldo. Ver observagdes sobre
embalagem. Validade: No minimo
6 (seis) Meses a partir da data da
entrega.

BALDE DE 3KG

30

30

31,96

958,80

SAO MATEUS

33

458983

Margarina vegetal cremosa,
produzida a partir da gordura
vegetal, com adigéo de sal.
Composta por 60% a 80% de
lipidios. Produto que se apresenta
sob forma de emulsao, contendo,
obrigatoriamente, leite em sua
composigao e devera.
Embalagem: balde alimenticio
plastico de 15kg. Ver observacdes
sobre embalagem. Validade: No
minimo 6 (seis) Meses a partir da
data da entrega.

KG

15

60

270

12,84

3.466,80

SAO MATEUS

34

326927

Milho verde em conserva. Produto|
obtido do cozimento de graos de
milho verde selecionados,
imersos em liquido de cobertura
apropriada, submetidos a
processo tecnoldgico adequado
antes ou depois de
hermeticamente fechados nos
recipientes. Conserva de
salmoura. Embalagem primaria:
latas ou balde alimenticio,
contendo 1,7 a 2kg (peso
drenado) Embalagem secundaria:
caixa de papelao reforgado. Ver
observacdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 12 (doze)

meses a partir da data da entrega.

KG

34

170

510

16,29

8.307,90

SAO MATEUS
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35

463699

Noz-moscada. Condimento
natural, aspecto fisico: em p6; cor
castanho-clara, cheiro forte
caracteristico e aromatico; sabor
picante, fracamente amargo.
Isenta de mofo, bolores e demais
contaminantes. Aplicagao
culinaria. Presenga na
embalagem do rétulo original de
fabrica com os dados de
identificagéo e procedéncia do
produto com numero do lote, data
de fabricagéo, data de validade,
informagdes nutricionais, bem
como quantidade do produto.
Devera apresentar-se de acordo
com a RDC n°276/2005. Com
registro no 6rgdo competente.
Apresentagao: saco de polietileno
contendo 500g. Validade minima
de 12 (doze) meses a partir da
data de entrega.

KG

57,63

115,26

SAO MATEUS

36

462824

Pimenta-do-reino, pura.
Condimento natural, aspecto
fisico: em po. Produto com aroma,

cor, sabor e textura
caracteristicos, isento de
sujidades e de contaminacéao.
Presenga na embalagem do rétulo|
original de fabrica com os dados
de identificagéo e procedéncia do
produto com numero do lote, data
de fabricagao, data de validade,
informagdes nutricionais, bem
como quantidade do produto.
Com registro no 6rgao
competente. Devera apresentar-
se de acordo com a RDC
n°276/2005. Apresentagao: saco
de polietileno contendo 500g.
Prazo de validade minima de 12
(doze) meses a partir da data de
entrega.

KG

47,18

188,72

SAO MATEUS

37

463912

Proteina texturizada de soja.
Apresentada em grédos com
aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios, isenta de sujidades.
Isenta de corante ou odorizante.
Embalagem: saco plastico
vedado, pesando 500g. Ver
observagdes sobre embalagem.
Validade: No minimo 6 (seis)
meses a partir da data da entrega.

KG

30

200

300

19,29

5.787,00

SAO MATEUS

38

463920

Trigo para quibe (triguilho), sem
condimentos ou aditivos artificiais.
Graos limpos processados.
Embalagem: pacotes plasticos,
contendo 500g. Ver observagdes
sobre embalagem. Validade: No
minimo de 6 (seis) meses a partir
da data de entrega.

KG

20

150

250

10,45

2.612,50

SAO MATEUS

39

297483

CARNE SUINA - PERNIL: pernil
suino traseiro, desossado,
congelado, cortada em isca,
limpo, sem excesso de gordura,
sem tenddes, nervos, isento
aponevroses, cartilagem e de
0ssos. Textura, cor, sabor e odor:
caracteristicos. Isca: cortes
padronizados com 1,5 cm de
espessura. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 6 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideragdes sobre embalagem

e rotulagem.

KG

30

400

500

17,09

8.545,00

SAO MATEUS
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40

326330

CORTE SUINO, TIPO
TOUCINHO: de barriga com
carne, congelado, para torresmo,
em mantas, embalado a vacuo,
com peso liquido de 1 a 3 kg.
Textura, cor, sabor e odor:
caracteristicos Validade: Minimo
de 6 meses a partir da data de
entrega. Ver consideragbes sobre
embalagem e rotulagem.

KG

10

50

120

20,02

2.402,40

SAO MATEUS

Y

447526

EMPANADO DE FRANGO —
NUGGETS: carne de frango
moida, empanada e congelada,
levemente temperada, sem
recheios, adicionada de
ingredientes permitidos que nao
descaracterize o produto, com
maximo de 30% de carboidratos e
minimo de 10% de proteina. (IN
6/2001 — MAPA) Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos.
Padronizagao: de 25 a 30 gramas
por unidade. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 5 kg. Validade:
Minimo de 3 meses a partir da
data de entrega. Ver
consideracdes sobre embalagem
e rotulagem.

KG

40

500

800

31,32

25.056,00

SAO MATEUS

42

447503

LINGUICA TIPO PAIO
(DEFUMADA): produto obtido de
carnes suina e bovina, curado e
defumado, com maximo de 35%
de gordura e minima de 14% de
proteina. Resfriado. Textura, cor,
sabor e odor: caracteristicos. (IN
4/2000 — MAPA) Padronizagéo:

gomos com tamanhos
padronizados. Produto congelado.
Peso da embalagem primaria: de
1 a 5 kg. Validade: Minimo de 1
més a partir da data de entrega.

Ver consideragdes sobre
embalagem e rotulagem.

KG

20

120

120

21,15

2.538,00

SAO MATEUS

43

447760

PEIXE FILE - MERLUZA:
merluza, em filé, sem espinha,
sem pele, sem escamas,
congelado (-18°C). Carne de
peixe, de primeira qualidade, deve|
apresentar-se com consisténcia
firme, ndo amolecida, nem
pegajosa, com odor e coloragéo
caracteristicos da espécie. O
glaceamento, ndo podera exceder,
o limite maximo de 12% (degelo),

conforme IN 21/2017 - MAPA.

Peso da embalagem primaria: de
1 a 5 Kg. Validade: Minimo de 12
meses a partir da data de entrega.
Ver consideragdes sobre
embalagem e rotulagem.

KG

40

270

600

29,00

17.400,00

SAO MATEUS

44

449182

QUEIJO MUCARELA: produto
lacteo obtido a partir do leite,
coalho e cloreto de sodio.
Consisténcia: semi-suave ou
semi-dura; textura fibrosa, elastica
e fechada; cor branco a
amarelado, uniforme; sabor
lactico, pouco desenvolvido a
ligeiramente picante, segundo o
conteudo de umidade, matéria
gorda e grau de maturagao; odor:
lactico, pouco perceptivel; ndo
possui crosta ou olhadura (IN

68/2006 — MAPA). Produto
resfriado. Embalagem primaria: a

vacuo. Peso da embalagem
primaria: de 1 a 7 kg. Validade:

Minimo de 2 meses a partir da

KG

10

80

100

32,39

3.239,00

SAO MATEUS
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data de entrega. Ver
consideracdes sobre embalagem
e rotulagem.
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06/06/2023 15:29:34 - Envelope registrado na Blockchain por leticia.pizetta@ufes.br, IP 200.137.65.107
06/06/2023 15:29:28 - Envelope encaminhado para assinaturas por leticia.pizetta@ufes.br, IP 200.137.65.107
06/06/2023 15:28:21 - Envelope criado por leticia.pizetta@ufes.br, IP 200.137.65.107

IB'_G.; J/’i\\ ITI Documento em conformidade com o padréo de assinatura digital ICP-Brasil e
4// Torogedsamts  validado de acordo com o Instituto Nacional de Tecnologia da Informagéo

*

Os registros de assinatura presentes nesse documento pertencem Unica e exclusivamente a esse envelope.
Documento final gerado e certificado por Universidade Federal do Espirito Santo




UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

PATRICIA VASCONCELOS FONTANA GASPARINI - SIAPE 3009431

Coordenacéo de Nutricdo - CN/DGR/PROAECI

Em 26/06/2023 as 10:28

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link:
https://api.lepisma.ufes.br/arquivos-assinados/736584 ?tipoArquivo=0



UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PROTOCOLO DE ASSINATURA

O documento acima foi assinado digitalmente com senha eletrénica através do Protocolo
Web, conforme Portaria UFES n° 1.269 de 30/08/2018, por

DALILA FERRAZ LIMA FERREIRA CARAN - SIAPE 1978029

Diretor de Gestdo dos Restaurantes em exercicio

Diretoria de Gestao dos Restaurantes - DGR/PROAECI

Em 26/06/2023 as 15:12

Para verificar as assinaturas e visualizar o documento original acesse o link:
https://api.lepisma.ufes.br/arquivos-assinados/736888?tipoArquivo=0



