UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS E CIDADANIA
DIRETORIA DE GESTAO DOS RESTAURANTES
COORDENACAO DE NUTRICAO

TERMO DE REFERENCIA
(Processo Administrativo n° 23068.015368/2022-15)
1. DO OBJETO

1.1 contratagdo de pessoa juridica, pelo periodo de 12 (doze) meses, para prestagdo de servicos
continuados sem mao de obra exclusiva, para atender as necessidades dos Restaurantes
Universitarios da Universidade Federal do Espirito Santo: servicos de desinsetizagéo,
desratizacado, descupinizacdo e servico de esvaziamento e limpeza de caixa de gordura
para o restaurante do campus de Alegre; e servi¢co de desinsetizagdo e desratizagéo para
o restaurante de Jerbnimo Monteiro, situado no Departamento de Ciéncias Florestais e da
Madeira, conforme especificacdes, quantidades, condicbes e exigéncias estabelecidas neste
instrumento.

Quadro 01 - Especificagdes e quantitativos — Campus de Alegre e Restaurante de Jerdnimo

Monteiro
ESPECIFICACAO D UNIS@ oF %gﬁg U\'G'ATLAORF'QO \T/gl%gﬁ
LOTE | ITEM | CATSER | SERVIGO | B° (S:ER?/IgO ©bo FORNECIMENT e MAXIMO MAXIMO
ACEITAVEL | ACEITAVEL
(@) TOTAL
A desinsetizagdo (para
baratas e formigas) e
desratizacéo (para
ratos) deverda ser feita
Servico de | em toda parte interna e
desinsetiza | externa do restaurante.
caoe Deverad ser utilizado
desratizaca | produto liquido para UNIDADE
1| 3417 opara | locais como ralos, (Servigo de 06 | R$690,00 | RS$4.140,00
ambiente | canaletas, rodapés; desinsetizacao/
de produto em gel para a desratizacao)
cozinha area de almoxarifado e
industrial | salas administrativas.
(Alegre) Deverdo ser utilizados
produtos aprovados
pelo Ministério da
Satde. Area
aproximada: 1.500 mz,
A desinsetizagdo (para
Servico de | baratas e formigas) e
desinsetiza | desratizacdo (para
cdoe ratos) devera ser feita
desratizacd | em toda parte interna e UNIDADE
1 0 para externa do restaurante. (Servico de
2 3417 ambiente | Devera ser utilizado TR 06 R$ 458,33 R$ 2.749,98
de roduto liquido para desms_etlzaNl(;aO/
. prod q P desratizacéo)
cozinha locais como ralos,
industrial | canaletas, rodapés; e
(Jerbnimo | produto em gel para a
Monteiro) | &rea de almoxarifado e
salas administrativas.
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Deverdo ser utilizados
produtos aprovados
pelo Ministério da
Salde. Area
aproximada: 250 mz.
O servico devera ser
feito na &rea externa do
Servico de | restaurante: subsolo.
Descupiniz | Devera ser utilizado
3 20680 agagrgzra a E‘r)?ggtso‘f:rzrl‘?ggs %NIDAE;E 02 R$ 600,00 | R$ 1.200,00
externa do | telhados. Deverdo ser gezz\l/;g%izz 30) ' B
Restaurant | utilizados produtos P ¢
e aprovados pelo
(Alegre) | Ministério da Saude.
Area aproximada: 360
m2.
Revisdo e limpeza de
caixa de gordura, em
alvenaria, com registro
fotografico do “antes e
depois” da limpeza da
Servico de caixa. Dimenséo de
esvaziame 3,40x1,40m, com .
nto e tampa de ferro fu_ndldo
limpeza de | 20x40cm. Capacidade: | ;5 e
2.520L. Localizagéo da .
01 (uma) caixa: area externa (Servico de
4 16527 caixa de o . esvaziamento e 06 R$ 1.000,00 | R$6.000,00
préxima a &rea de : .
gordura de devolucio de bandeias limpeza de caixa
aproximad evolUGao 185 1 ge gordura)
Deverdo ser executados
amente 0S servicos de
2,52 m3, -
desentupimento,
(Alegre) I
impeza, raspagem e
succao dos residuos,
com destinacdo final
para um local
ambientalmente
licenciado.
2 Revisdo e limpeza de
caixa de gordura, em
alvenaria, com registro
Servico de | fotografico do “antes e
esvaziame | depois” da limpeza da
nto e caixa. Dimensdo de
limpeza de | 1,70x1,50m, com UNIDADE
01 (uma) | tampa de ferro fundido | (Servigo de
5 16527 caixade | 40x40cm. Capacidade: | esvaziamento e 06 R$ 900,00 R$ 5.400,00
gordura de | 440L. Localizagdo da limpeza de caixa
aproximad | caixa: area externa de gordura)
amente préxima a area de
0,44 m3, coccao e cais. Deverao
(Alegre) | ser executados o0s
servicos de
desentupimento,
limpeza, raspagem e

Camara Nacional de Modelos de Licitagcdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados

Atualizagdo Jul/2021

Documento assinado eletronicamente nos moldes do art. 10 da MP 2200/01 e Lei 14063/20
[Hash SHA256] 8b9db527adf4a3edebdd7523e77e090c44abd3080f03cc73169835d072bc6539




UNIVERSIDADE FEDERAL DO ESPIRITO SANTO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS E CIDADANIA
DIRETORIA DE GESTAO DOS RESTAURANTES
COORDENACAO DE NUTRICAO

succao dos residuos,
com destinacdo final
para um local
ambientalmente
licenciado.
VALOR TOTAL MAXIMO ESTIMADO DA CONTRATACAO: R$ 19.489,98

1.2. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum de desinsetizacéo, desratizacao,
descupinizagéo e esvaziamento e limpeza de caixas de gordura.

1.3. Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens sédo os discriminados nos quadros acima.

1.4. A presente contratacdo adotara como regime de execuc¢do a Empreitada por Preco Global
por Lote.

1.5. O contrato tera vigéncia pelo periodo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado, com
base no artigo 57, §1°, da Lei n. 8.666/93.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGCAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares - item 3 apéndice Il deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descri¢do da solu¢cdo como um todo, encontra-se pormenorizada em TOpico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares - item 7 apéndice |l deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICACAO DO SERVICO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, continuado, sem m&o de obra exclusiva, a ser contratado
mediante licitacdo, na modalidade pregado, em sua forma eletronica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de
21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3°
do aludido decreto, cuja execuc¢éo indireta é vedada.

4.3. A prestacdo do servi¢co ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada
e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinacédo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Técnicos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o
seguinte:
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5.1.1. Os servicos deverao ser realizados nos seguintes enderecos:

5.1.1.2. Campus de Alegre: Alto Universitario, s/n°, Guararema, CEP: 29.500-000, Alegre/ES,
telefones: (28) 3552-8779/8973/8937, e-mail: ruccaufes@hotmail.com.

5.1.1.3. Jerbnimo Monteiro: Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira, Avenida
Governador Lindermberg, n.° 316, Centro, CEP: 29.550-000, Jerénimo Monteiro/ES, telefones:
(28) 3552-8779/8973/8937, e-mail: ruccaufes@hotmail.com.

5.1.2. A prestacao dos servigos devera ser agendada, pelos e-mails citados acima, e realizada
em horérios definidos pela Contratante, no periodo entre 07h00min e 17h00min; podendo ocorrer
em dias Uteis e ndo Uteis, no periodo diurno ou noturno, sem 6nus adicionais ao Contrato.

5.1.3. O adiamento do servigo podera ser solicitado pela Contratada, com o minimo de 2 (dois)
dias Uteis de antecedéncia.

5.1.4. Em caso de necessidade de adiantamento do servi¢o, ou seja, realizagdo em prazo menor
que o previsto, a empresa sera consultada previamente.

5.1.5. A Contratada devera fornecer os materiais, produtos, equipamentos, ferramentas,
utensilios e equipamentos de prote¢do individual (EPIs) necessérios a correta realizacdo dos
servigos pelos seus funcionarios.

5.1.6. Os produtos quimicos domissanitarios utilizados na execucao dos servigos de controle de
pragas e vetores deveréo estar registrados e liberados pelo Ministério da Saude (MS), conforme
estabelece a RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA) e suas alteracdes e a RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA e demais
normas vigentes de cozinha industrial.

5.1.7. Os produtos utilizados nas aplicacdes de desinsetizagéo, desratizacéo e descupinizacio
deverdo ter no minimo as seguintes caracteristicas: serem permitidos para uso em cozinhas
industriais (aplicados na parte interna); ndo causarem manchas; tornarem-se inodoro apés 90
(noventa) minutos da aplicacdo; serem inofensivos & saude humana; serem certificados pela
ANVISA e MS, logo de acordo com a RDC n° 34 de 16 de agosto de 2010 da ANVISA e suas
alteracdes.

5.1.8. Os produtos utilizados na limpeza e sanitizagdo de caixas d’agua deverao ser registrados
no MS, autorizado pela ANVISA e estar de acordo com a Portaria n° 152 de 26 de fevereiro de
1999 da ANVISA e suas alteracdes. A limpeza devera ter objetivo de atingir o padrdo de
gualidade de agua previsto na Portaria do MS n°® 2.914 de 12 de dezembro de 2011.

5.1.9. Cabera a Contratada executar os servicos em estrita conformidade com os requisitos de
licenciamento, procedimentos e praticas operacionais definidos pelas resolucdes citadas acima,
destacando-se as metodologias direcionadas para a reducdo do impacto ao meio ambiente, a
salide do consumidor e do aplicador dos produtos.
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5.1.10. Devera ser emitido um comprovante de execucao dos servi¢os de acordo com a natureza
do mesmo. Para os servicos de desinsetizacao, desratizacao e descupinizacdo, de acordo com
a RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009 da ANVISA e suas alteracdes, contendo no minimo: | -
nome do cliente; Il - endereco do imovel; Il - praga(s) alvo; IV - data de execugédo dos servicos;
V - prazo de assisténcia técnica, escrito por extenso, dos servigos por praga(s) alvo; VI - grupo(s)
quimico(s) do(s) produto(s) utilizado(s); VIl - nome e concentracdo de uso do(s) produto(s)
utilizado(s); VIII - orientacdes pertinentes ao servigo executado; IX - nome do responsavel técnico
com o numero do seu registro no conselho profissional correspondente; X - nimero do telefone
do Centro de Informagéo Toxicologica; e Xl - identificagdo da empresa especializada prestadora
do servigo com: razao social, nome fantasia, endereco, telefone e nimeros das licengas sanitaria
e ambiental com seus respectivos prazos de validade.

5.1.11. Devera ser emitido um comprovante ou relatério de execugao da limpeza da caixa d’agua
que devera conter: | - nome do cliente; Il - endereco do local; Il — identificagdo da empresa: razdo
social, nome fantasia, endereco, telefone; nimero da licenca sanitaria; IV - data de execuc¢éo
dos servigos; V - prazo de assisténcia técnica; VI — produto utilizado: nome, concentragdo e
namero de registro no MS; VIl — metodologia utilizada; VIII- orientagbes pertinentes ao servico
executado; IX - nome do responsavel técnico com o nimero do seu registro no conselho
profissional correspondente; X - registro fotografico de “antes e depois” da limpeza.

5.1.12. Devera ser realizada analise fisico-quimica (cloro residual) e microbiolégica da agua,
segundo o padrao de qualidade previsto na Portaria do MS n° 2.914 de 12 de dezembro de 2011,
sendo que a coleta devera ser realizada de 4 (quatro) a 8 (oito) dias apds o procedimento de
higienizacdo. O resultado deve ser entregue, no maximo, 1 (um) més apoés a coleta.

5.1.13. As metodologias a serem aplicadas na desinsetiza¢éo e desratizacdo devem considerar
0 seguinte:

5.1.13.1. para a desinsetizagdo devera ser utilizado sistema de cruzamento de métodos
envolvendo aplicagcao de “spray” ou pulverizagdo e termonebulizagdo (fumacé), em todos os
espacos e locais das edificacBes dos restaurantes de acordo com as caracteristicas de cada
setor; gel, em todo o mobilidrio, equipamentos eletrdnicos tais como: mesas, gavetas, estantes,
armarios, computadores e na area de almoxarifado; e polvilhamento de pé em motores e caixas
de esgoto;

5.1.13.2. para a desratiza¢do deverao ser utilizadas porta-iscas, iscas peletizadas e parafinadas
de pronto uso e p6 de contato para combate aos ratos. O material a ser utilizado na isca devera
ser eficaz, possuir um poder fulminante, com caracteristicas de matar os roedores, ndo
permitindo, assim, a circulagdo de ratos envenenados, bem como ndo permitir que os ratos,

depois de mortos, vdo a putrefacdo, exalando mau cheiro e causem entupimentos nas
tubulacgdes;

5.1.13.3. para a descupinizacao devem ser utilizados produtos com caracteristicas apropriadas
para areas internas e externas de edificacdes e que possam entrar em contato com alimentos.

5.1.14. A Contratada devera refazer os servigos caso seja verificado a ineficacia dos servigos
prestados, sem 6nus extras para a Contratante, dentro do prazo de garantia do servigo.
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5.1.15. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e sua
proposta, assumindo como exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execucado do objeto e, ainda:

5.1.15.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especifica¢cbes, no prazo
estipulado no contrato, acompanhado da respectiva nota fiscal, ha qual constardo as indicacfes
referentes a: identificacdo do item; nimero do empenho referente a nota fiscal, valor da unidade,
valor total do item;

5.1.15.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os
artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990, alterada
pela Lei n° 13.425, de 30 de marco de 2017);

5.1.15.3. comunicar a Contratante, no prazo minimo de 3 (trés) dias Uteis que antecede a data
de execucdo, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacao;

5.1.15.4. manter, durante toda a execucédo do contrato, em compatibilidade com as obrigacfes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagédo e qualificagdo exigidas na licitacao;

5.1.15.5. fornecer e exigir, dos empregados designados para 0s servi¢os, o uso de todos os
equipamentos de seguranca eventualmente recomendados pelas normas regulamentares,
guando o caso, afastando do servi¢o aqueles que se negarem a usa-los.

5.1.16. Os servicos deverdo ser realizados por funcionarios da contratada devidamente
uniformizados (calca comprida, blusa com manga e sapato fechado), que tenham conhecimento
de padrao de qualidade dos servicos a serem realizados nos restaurantes e que tenham contato
direto com a licitante vencedora. Sera exigido que os funcionarios utilizem mascara de prote¢céo
facial. Antes do inicio da realizacdo dos servigos sera aferida a temperatura corporal dos
funcionarios.

5.1.17. Em nenhuma hipétese serdo disponibilizados funcionarios da UFES ou das empresas
terceirizadas que prestam servicos a esta entidade para auxilio nos processos. Todos 0s
procedimentos ocorrerdo a cargo da contratada, ocorrendo apenas o0 acompanhamento e
superviséo do servico de entrega sendo realizado por representantes da contratante.

5.1.18. A Contratada devera preencher todos os critérios de habilitacdo juridica, técnica e
econdmico-financeira, garantindo que o servigo prestado seja adequado.

5.1.19. Os servigos se enquadram como de natureza continua conforme artigo n°® 15 da IN n°
05/2017-MPOG, a qual foi alterada pela IN n® 49/2020, por se tratar da prestacdo de servico
especifico que, pela sua essencialidade, visa atender a necessidade publica de forma
permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro.

5.2. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condi¢g6es necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para
celebracdo do contrato (apéndice 1)

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
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6.1. Os critérios de sustentabilidade sédo os previstos nas obrigac6es da Contratada, que deve
atender as legislac@es pertinentes, dentre elas a RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009 da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), a RDC n° 34 de 16 de agosto de 2010 da ANVISA e
suas alteracdes, a Portaria n° 152 de 26 de fevereiro de 1999 da ANVISA e suas alteragfes, a
Portaria do Ministério da Saude n° 2.914 de 12 de dezembro de 2011, a Instrucdo Normativa n°
01 de 19 de janeiro de 2010 do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, no que couber,
e as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacao Brasileira de Normas Técnicas sobre
residuos solidos, que forem aplicaveis.

7. VISTORIA PREVIA PARA ELABORAGAO DA PROPOSTA COMERCIAL

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar
vistoria nas instalacdes do local de execucéo dos servigcos, acompanhado por servidor designado
para esse fim.

7.2. A visita devera ser agendada previamente pelos e-mails apresentados nos subitens 5.1.1.2
e 5.1.1.3 de acordo com o local de execucéo dos servigos.

7.3. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, devera estar devidamente identificado.

7.4. A vistoria prévia ao local da execucdo do objeto ndo € obrigatéria, porém recomendamos
que a mesma seja realizada para fins de conhecimento das condi¢cdes de execuc¢do do objeto,
conforme Acérdédo 409/2006 — Plenério:

"(...) as empresas que exercerem o direito de vistoria dispordo de condigbes muito superiores
para quantificacdo do valor do servigco, mas deve ficar a escolha da interessada decidir se prefere
arcar com o 6nus de tal operacdo ou assumir os riscos de uma avaliagdo menos acurada. O
direito a opcao € mais relevante no caso de empresas ndo localizadas em Brasilia, para as quais
0s custos envolvidos em uma vistoria in loco podem ser significativos em relacdo ao total do
servico. (...) Em todo caso, a empresa que decidir ndo realizar a vistoria e eventualmente,
subestimar sua proposta estara incorrendo em risco tipico do seu negécio, ndo podendo,
futuramente, op6-lo contra a Administragdo para eximir-se de qualquer obrigacdo assumida ou
para rever os termos do contrato que vier a firmar".

7.5. A ndo realizacao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagfes de desconhecimento
das instala¢cBes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos

servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

7.6. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das
condicdes locais para o cumprimento das obrigagfes objeto da licitacéo.

7.7. Modelo de declaragdo ou renuncia de visita técnica (anexos | e II)

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
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8.1 A prestacdo dos servicos devera ser agendada e realizada em horarios definidos pela
Contratante. Podera ocorrer em dias Uteis e ndo Uteis, sem dnus adicionais ao Contrato.

8.2. A Contratada devera fornecer os materiais, produtos, equipamentos, ferramentas e
utensilios e equipamentos de protegdo individual (EPI's) necessarios a correta realizagdo do
servico.

8.3. Cabera a Contratada executar 0s servicos em estrita conformidade com os requisitos de
licenciamento, procedimentos e praticas operacionais definidos na Resolugdo RDC ANVISA n°
52/2009 e 216/2004, destacando-se as metodologias direcionadas para a reducdo do impacto
ao meio ambiente, a salde do consumidor e ao elaborador das atividades.

9. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

9.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢cfes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

9.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor ou comisséo
especialmente designados, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia,
més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

9.3. Notificar & Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servigcos, fixando prazo para a sua
correcao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

9.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servigo, no prazo e condicdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

9.5. Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da Contratada,
no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administracéo da Contratada, tais como:

9.6.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da
contratacao previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgdo e apoio ao USuario.

9.6.2. Direcionar a contratac@o de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas.

9.6.3. Promover ou aceitar o desvio de fun¢cfes dos trabalhadores da Contratada, mediante a
utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em
relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado.

9.6.4. Considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio
6rgéo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de concesséo de
diarias e passagens.
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9.7. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servi¢os objeto
do contrato.

9.8. Realizar avaliages periodicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento.

9.9. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adoc¢édo das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada.

9.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacbes técnicas,
or¢camentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatorios de inspeg¢fes técnicas
apos o recebimento do servigo e notificagBes expedidas.

9.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado
da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n°® 8.666, de 1993.

9.12. Assegurar que o0 ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacoes,
apresentem condi¢cbes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranca
e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

10. OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1. Executar os servicos conforme especificacbes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais, equipamentos e ferramentas necessarios,
na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

10.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal técnico do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorrecdes resultantes da execucgdo ou dos materiais empregados.

10.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem como
por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor

correspondente aos danos sofridos.

10.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos béasicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinac¢des em vigor.

10.5. Vedar a utilizacéo, na execucdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissao ou funcdo de confiangca no 6rgdo Contratante, nos
termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010.

10.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
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fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4)
Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas —
CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

10.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas
as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em
legislacéo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante.

10.8. Comunicar imediatamente aos fiscais do contrato qualquer ocorréncia anormal ou acidente
que se verifique durante a visita inicial ou outras visitas que se fizeram necessérias a execugao
do objeto.

10.9. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do empreendimento.

10.10. Paralisar, por determinacdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

10.11. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessério a execucao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

10.12. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servigcos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacbes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado.

10.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente,
cumprindo as determina¢@es dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condi¢fes de seguranca, higiene e disciplina.

10.14. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacéo do trabalho
do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

10.15. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagéo exigidas na licitacao.

10.16. Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢do do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as
regras de acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n°® 13.146, de 2015.
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10.17. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato.

10.18. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos
de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nédo seja satisfatério
para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados
nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.19. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal,
as normas de seguranca da Contratante.

10.20. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacfes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

10.21. Assegurar 8 CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”,
do Anexo VIl — F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

10.21.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as
eventuais adequacdes e atualizagBes que vierem a ser realizadas, logo ap6s o recebimento de
cada parcela, de forma permanente, permitindo & Contratante distribuir, alterar e utilizar os
mesmos sem limitacdes.

10.21.2. Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificacdes técnicas, da
documentacao produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na execucgao
do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua
utilizagdo sem que exista autorizagdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo
das sancdes civis e penais cabiveis.

11. DA SUBCONTRATACAO
11.1. Nao serd admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.
12. ALTERAQAO SUBJETIVA

12.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacéo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo
exigidos na licitacéo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo
haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a
continuidade do contrato.

13. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

13.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, deverd comunicar a autoridade
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responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente
realizada, respeitando-se os limites de alteracao dos valores contratuais previstos no § 1° do
artigo 65 da Lei n® 8.666, de 1993.

13.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugao dos servigos
devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacéo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando
as respectivas quantidades e especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de
uso.

13.3. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme
0 disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

13.4. O descumprimento total ou parcial das obrigacfes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejara a aplicagdo de sancdes administrativas, previstas neste Termo de
Referéncia e na legislacéo vigente, podendo culminar em rescisao contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.5. As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execucdo contratual devem ser realizadas de
forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizag&o ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a
distingcdo dessas atividades e, em raz&o do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as acdes relacionadas a Gestao do Contrato.

13.6. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo
de desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizada.

13.7. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

13.8. A fiscalizag8o de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

14. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO

14.1. A avaliacdo da execugdo do objeto utilizara os critérios de verificagdo de qualidade
descritos no item 15 - Do recebimento e aceitacdo do objeto.

14.2. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sanc¢fes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

14.2.1. Nao produziu os resultados acordados.
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14.2.2. Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade
minima exigida.

14.2.3. Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servico,
ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

15. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

15.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servi¢os,
nos termos abaixo.

15.2. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a Contratada devera entregar
toda a documentacdo comprobatéria do cumprimento da obrigagao contratual;

15.3. O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e administrativo ou pela equipe
de fiscalizacdo apdés a entrega da documentagéo acima, da seguinte forma:

15.3.1. A Contratante realizara inspe¢@o minuciosa de todos os servigos executados, por meio
de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo
servico, com a finalidade de verificar a adequacdo dos servigos e constatar e relacionar os
arremates, retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios.

15.3.1.1. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagfes da execucao do objeto e, se for o caso,
a andlise do desempenho e qualidade da prestagdo do servigo realizado em consonancia com
0s critérios previstos no item 5 e ainda conforme especificagées do objeto constantes no Quadro
1, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

15.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Ultima
e/ou Unica medi¢do de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que
possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério;

15.3.1.3. O recehimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos
os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instru¢des exigiveis.

15.3.2. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos documentos da
Contratada, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagdo devera elaborar Relatério Circunstanciado
em consonancia com suas atribuicdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

15.3.2.1. Quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado
devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do
contrato, em relagdo a fiscalizacédo técnica e administrativa e demais documentos que julgar
necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.
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15.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Ultimo.

15.3.2.2.1. Na hipétese de a verificagédo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento provisério no dia
do esgotamento do prazo.

15.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servicos, o
gestor do contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execucao dos servigcos, obedecendo as seguintes diretrizes:

15.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo
e, caso haja irregularidades que impecam a liquidagédo e o pagamento da despesa, indicar as
clausulas contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corre¢oes;

15.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servicos
prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas;

15.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizacdo, com base nos requisitos da contratacdo previstos no item 5 e
ainda conforme especificacdes do objeto constantes nos Quadros 1 e 2.

15.5. O prazo para recebimento definitivo sera de até 10 (dez) dias.

15.5.1. Na hipétese de a verificacao a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro
do prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do
esgotamento.

15.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato, ou, em qualquer
época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a
das disposicBes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

15.7. O servigco podera ser rejeitado, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal administrativo do contrato, as custas
da Contratada, sem prejuizo da aplicacao de penalidades.

16. DO PAGAMENTO

16.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme este Termo de Referéncia, emitida ao destinatario:

16.1.1. Razédo social: RESTAURANTE CENTRAL DA UFES, CNPJ: 32.479.149/0001-91,
Endereco: Av. Fernando Ferrari, s/n° - Campus Universitario — Goiabeiras/ Vitoria - ES. CEP:
29.075.910. Telefones: (27) 4009-2361/4009-2364.
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16.2. Quando houver glosa parcial dos servicos, a contratante devera comunicar a empresa para
que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

16.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de até 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

16.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverao ser efetuados no prazo de até 5 (cinco)
dias (teis, contados da data da apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°,
da Lei n° 8.666, de 1993.

16.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou & documentagéo
mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

16.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade do fornecedor contratado,
deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instru¢do Normativa n°® 3, de 26

de abril de 2018.

16.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

16.5.1. O prazo de validade.

16.5.2. A data da emisséo.

16.5.3. Os dados do contrato e do érgdo contratante.

16.5.4. O periodo de prestagédo do servico.

16.5.5. O valor a pagar.

16.5.6. Eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

16.6. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, 0o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a comprovagao

da regularizacao da situacdo, ndo acarretando qualquer énus para a Contratante.

16.7. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

16.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutencéo das condicBes de habilitacdo exigidas no edital.
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16.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua natificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Gteis, regularize
sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da contratante.

16.10. Previamente a emissao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracédo devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao temporaria de participacdo em
licitacdo, no ambito do 6rgao ou entidade, proibicao de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n° 3,
de 26 de abril de 2018.

16.11. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante
devera comunicar aos 0rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessérios para garantir o recebimento de seus

créditos.
16.12. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a

contratada a ampla defesa.

16.13. Havendo a efetiva execucé@o do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisao do contrato, caso a contratada néo regularize sua situacgao junto
ao SICAF.

16.3.1. Ser& rescindido o contrato em execuc¢ao com a contratada inadimplente no SICAF, salvo
por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta
relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

16.14. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacéo
aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do
Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

16.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que
tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento
na Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

16.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizacdo
financeira, e sua apuracao se far4 desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més,
ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:
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(6/100) 1=0,00016438
I =(TX) | = TX = Percentual da taxa anual = 6%

365

17. REAJUSTE

17.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado
da data limite para a apresentacdo das propostas.

17.2. Apos o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA exclusivamente para as obrigac¢des iniciadas
e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula (art. 5° do Decreto
n. 1.054, de 1994):

R=V (I-=1°/1I° onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data fixada para
entrega da proposta na licitacao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

17.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

17.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE
pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela Gltima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tao logo seja divulgado o indice definitivo.

17.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

17.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
nao possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislacéo entdo em vigor.

17.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

17.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

18. GARANTIA DA EXECUCAO

18.1. A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacao
de garantia, podendo optar por cau¢cao em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia
ou fianca bancéria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato,
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com validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apos término da vigéncia
contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao.

18.1.1 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicagao
de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o
maximo de 2% (dois por cento).

18.1.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a
rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme
disp6em os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

18.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

18.2.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento
das demais obrigacfes nele previstas.

18.2.2. Prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucao do contrato.

18.2.3. Multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada.

18.2.4. Obrigac®es trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pela contratada, quando couber.

18.3. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislacéo que rege a matéria.

18.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica
na Caixa Econdmica Federal, com corre¢cdo monetaria.

18.5. Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob
a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custodia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme
definido pelo Ministério da Economia.

18.6. No caso de garantia na modalidade de fianga bancéria, devera constar expressa renuncia
do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

18.7. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorroga¢cdo de sua vigéncia, a garantia
deverd ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
quando da contratacao.

18.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigagédo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cao no prazo maximo de 10 (dez)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.

18.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

18.10. Sera considerada extinta a garantia:
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18.10.1. Com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importéncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo da
Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas
do contrato.

18.10.2. No prazo de 90 (noventa) dias apdés o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo serd ampliado, nos
termos da comunicacgédo, conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN
SEGES/MP n. 05/2017.

18.11. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela
contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

18.12. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
no neste Edital e no Contrato.

19. DAS SAN(;C)ES ADMINISTRATIVAS

19.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a Contratada que:

a) Falhar na execuc¢ao do contrato, pela inexecucao, total ou parcial, de quaisquer das obrigacdes
assumidas na contratagao;

b) Ensejar o retardamento da execuc¢éo do objeto;
¢) Fraudar na execug¢édo do contrato;

d) Comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

19.2. Pela inexecugéo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracao pode aplicar a
Contratada as seguintes sanc¢des:

i) Adverténcia por escrito quando do ndo cumprimento de quaisquer das obriga¢des contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos
para o servico contratado;

ii) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execuc¢do dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias.
ApOs o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugdo com atraso, podera
ocorrer a ndo aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hip6tese, inexecucéao total da
obrigacao assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;
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(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
atraso na execucdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de
inexecucao parcial da obrigacéo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso
de inexecucdo total da obrigacdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das
tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacéo da
garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogacgao), observado o méaximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administracdo CONTRATANTE a
promover a rescisédo do contrato;

(6) As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes
entre si.

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragcao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até
dois anos;

iv) Sangdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

19.3. A sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv” também é aplicavel
em quaisquer das hipoéteses previstas como infracdo administrativa neste Termo de Referéncia.

19.4. As sangdes previstas nos subitens “”, “iii”, “iv” e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

19.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragbes sdo atribuidos graus, de acordo com as

tabelas 1 e 2:
Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
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5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
1 dano fisico, lesao corporal ou conseqiiéncias letais, 05
por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
2 maior ou caso fortuito, os servi¢cos contratuais por dia 04
e por unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacdo para executar os

servigos contratados, por empregado e por dia; 03

Recusar-se a executar servigo determinado pela

] . 02
contratante, por servigo e por dia;

Retirar funcionarios durante a execuc¢éo do servico,

sem anuéncia prévia da Contratante, comprometendo 03

a qualidade/tempo de execucéo do servigo, por
empregado e por dia;

Para os itens a sequir, deixar de:

Cumprir determinag&o formal ou instru¢éo

A . 02
complementar do 6rgéo fiscalizador, por ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo
7 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 01
servigo, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos
nao previstos nesta tabela de multas, apos

8 S e Lo 03
reincidéncia formalmente notificada pelo érgéo
fiscalizador, por item e por ocorréncia;
9 Indicar e manter durante a execugao do contrato os o1
prepostos previstos no edital/contrato;
Providenciar treinamento para seus funcionarios
10 conforme previsto na relacéo de obrigacBes da 01

CONTRATADA

19.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas ou profissionais que:

19.6.1. Tenham sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos.
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19.6.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao.

19.6.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

19.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4& em processo
administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada, observando-se o
procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

19.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a
serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for
0 caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

19.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15
(quinze) dias uteis, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade
competente.

19.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta
do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cadigo Civil.

19.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levara em consideragéo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

19.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de prética de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administracdo publica nacional ou estrangeira, cOpias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisédo sobre a eventual instauracdo de investigacéo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagéo - PAR.

19.12. A apuragéo e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas como
ato lesivo a Administrac@o Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.13. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragédo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragédo
Pablica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participagdo de agente publico.

19.14. As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

20.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais
para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.
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20.2. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo
previstos no edital.

20.3. Os critérios de qualificacéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

20.3.1. Registro da empresa licitante em entidade profissional do Conselho Regional de
Engenharia e Agronomia (CREA) e possuir documentacdes exigidas pelas autoridades
sanitarias, vigente durante toda execucédo do contrato.

20.3.2. Comprovacao de aptiddo para a prestagdo dos servicos em caracteristicas, quantidades
e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente, mediante a
apresentacéo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

20.3.2.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a servicos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

20.3.2.1.1. Deveréa haver a comprovacgao da experiéncia minima de 6 (seis) meses na prestagéo
dos servigos, sendo aceito o somatdrio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo
obrigatoriedade do periodo ser ininterrupto, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

20.3.2.2. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

20.3.2.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugédo, exceto se firmado para ser executado
em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

20.3.2.4. Podera ser admitida, para fins de comprovagéo de quantitativo minimo do servigo, a
apresentacao de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa
situagdo se equivale, para fins de comprovacéo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

20.3.2.5. O licitante disponibilizar4 todas as informagBes necesséarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia do
contrato que deu suporte a contratagcdo, enderec¢o atual da contratante e local em que foram
prestados os servi¢os, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017.

20.3.3. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria
assinado pelo servidor responsavel.

20.3.3.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracédo emitida pelo licitante em
que conste, alternativamente, ou que conhece as condi¢cfes locais para execucao do objeto; ou
que tem pleno conhecimento das condi¢cBes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho,
assume total responsabilidade por este fato e nado utilizara deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras com a contratante.
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20.4. Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

20.4.1. Valor Global: R$19.489,98 (dezenove mil, quatrocentos e oitenta e nove reais e noventa
e oito centavos).

20.4.2. Valores unitarios: conforme quadro resumo orgamentario anexo a este instrumento.
20.5. O critério de julgamento da proposta € o0 menor preco global por lote.

20.6. As regras de desempate entre propostas sdo aquelas discriminadas no edital.

21. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

21.1. O custo estimado da contratagdo é de R$19.489,98 (dezenove mil, quatrocentos e oitenta
€ nove reais e noventa e oito centavos).

22. RECURSOS ORCAMENTARIOS

22.1. As despesas decorrentes da presente contrata¢do correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento Geral da Unido deste exercicio, na dotacdo abaixo discriminada:

Gestao/Unidade:
Fonte de Recursos:
Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
Plano Interno:

Nota de Empenho:

Vitéria- ES, 17 de maio de 2022.

Leticia Calvi Pizetta Dadalto
Nutricionista — SIAPE 1895843
Membro da Comisséo de Elaboragcédo de Termos de Referéncias (Portaria n.° 02/2021
DGR/UFE

Giselly Ribeiro Passos Vianna Pianissola
Nutricionista — SIAPE 1978798
Membro da Comisséo de Elaboragcédo de Termos de Referéncias (Portaria n.° 02/2021
DGR/UFES)

Marizete Pereira Leite
Técnico (a) em Nutricdo e Dietética — SIAPE 1358918
Membro da Comisséo de Elaboragcédo de Termos de Referéncias (Portaria n.° 02/2021
DGR/UFES)
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APENDICE

APENDICE | - Declarac&o de conhecimento das condi¢des da prestacdo dos servicos

DECLARAGAO DE CONHECIMENTO DAS CONDIGOES DA PRESTACAO DOS SERVIGOS

Declaramos ter conhecimento das caracteristicas dos servicos, as condi¢des locais em geral,
bem como todas as dificuldades inerentes ao trabalho e as condi¢des particulares sob as quais
devera ser executado.

N&o poderemos assim alegar falta de conhecimento das condicGes e a superveniéncia de
elementos ndo avaliados ou considerados, renunciando, portanto, a qualquer pretensdo ou
reserva, exceto nos casos de for¢ca maior.

Assim, nos comprometemos a executar o objeto contratado no valor de nossa proposta,
obedecendo estritamente todos os termos do Edital do Pregéo Eletrdnico n.° edoTermo
de Contrato celebrado entre as partes, estando ciente de todas as penalidades que poderdo advir
do descumprimento deste objeto.

Identificac@o e Assinatura de Representante(s) Legal(is)

ES, de de 2022,
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ANEXOS

ANEXO | — DECLARAGAO DE VISITA TECNICA

Atestamos QUE O SI. TECNICO ..vvvvviveeeee i it eee e e e e e s e e e e , portador da carteira de
Identidade n°® .................... , Orgdo Expedidor ............... , representando a empresa
.......................................... y CNPI N L .NOS termos do Processo

de Licitacdo n°® 23068.015368/2022-15, visitou as dependéncias do restaurante existente na
Universidade Federal do Espirito Santo (UFES) do campus de Alegre e do Restaurante de
Jerbnimo Monteiro para conhecer o local de realizacdo dos servigcos objeto deste certame:
contratacado de pessoa juridica para prestagcao de servigcos continuados sem méao de obra
exclusiva, para servico de esvaziamento elimpeza de caixa de gordura para o restaurante
do campus de Alegre; e servico de desinsetizacdo e desratizacdo para o restaurante de
Jerbnimo Monteiro situado no Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira,,
oportunidade em que tomou conhecimento de todas as informagdes necessérias e das condicdes

locais que possam influir direta ou indiretamente na execug¢éo do mesmo.

ES, de de

Representante da empresa

Representante do Campus
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ANEXO I
DECLARACAO DE RENUNCIA A VISITA TECNICA

Declara que renuncia a Visita Técnica ao Restaurante da Universidade Federal do Espirito
Santo (UFES) do campus de Alegre e do Restaurante de Jerbnimo Monteiro, situado no
Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira, para conhecer o local de realizag&o dos
servicos objeto do Processo de Licitacdo n° 23068.015368/2022-15 e que o guadro técnico da
EMpresa .....ccccceeevveeeeeeiennnns tomou conhecimento das reais condi¢cdes de execu¢éo dos servicos,
bem como coletaram informa¢Bes de todos os dados e elementos necesséarios a perfeita
elaboracéo da proposta comercial, responsabilizando-se por manter as garantias que vincularem

a proposta, ao presente processo licitatorio.

ES, de de

Assinatura do representante legal ou procurador da empresa:
Carteira de Identidade:

Orgao Expedidor: .......c.ccccveeveveevennnne.
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Estudo Técnico Preliminar

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23068.015368/2022-15

2. Contexto

O presente estudo tem por finalidade apontar os fundamentos para a contratagdo de pessoa juridica, pelo periodo
de 12 (doze) meses, para prestacdo de servicos continuados sem mao de obra exclusiva, para atender as
necessidades dos Restaurantes Universitarios da Universidade Federal do Espirito Santo: servicos de
desinsetizacdo, desratizac&o, descupinizagcdo e servico de esvaziamento e limpeza de caixa de gordura para
0 restaurante do campus de Alegre; e servico de desinsetizagdo e desratizagdo para o restaurante de
Jerbnimo Monteiro situado no Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira, conforme especificacdes,
qguantidades, condi¢des e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

Essa aquisicdo é instruida pela Instrugdo Normativa n° 40, de 22 de maio de 2020 do Ministério da Economia e
norteada pela Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas altera¢des; pela Lei n° 10.520, de 17 de julho 2002; pelo
Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019; pela Instru¢do Normativa n° 05 de 26 de maio de 2017 do Ministério
do Planejamento, Desenvolvimento e Gestéo e suas alteragfes; Instru¢do Normativa n® 73 de 05 de Agosto de 2020
do Ministério da Economia; e Instrucdo Normativa n°® 49 de 30 de junho de 2020.

N&o ha necessidade de classificar este estudo técnico preliminar nos termos da Lei n°® 12.527, de 18 de novembro
de 2011.

3. Descricdo da necessidade

Os Restaurantes Universitarios (RUs) da UFES tém por objetivo o fornecimento de refeigbes nutricionalmente
equilibradas com qualidade higiénico-sanitaria e seguranca alimentar e nutricional, proporcionando satisfacdo ao
usuario, garantindo acesso a alimentacao de qualidade, viabilizando a permanéncia dos estudantes na instituicéo e,
consequentemente, seu melhor desempenho académico.

A contratagdo de servigos continuados sem mao de obra exclusiva de desinsetizac¢éo, desratiza¢éo, descupinizacao,
esvaziamento e limpeza de caixas de gordura se faz necesséaria para que as boas praticas para servicos de
alimentacdo sejam atendidas, estabelecendo-se condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, conforme disposto em
legislagdo. A RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA),
alterada pela RDC n° 52/2014 (ANVISA), que disp6e sobre o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos
de Alimentagédo, estabelece que sejam adotadas medidas de controle da higiene e saide dos manipuladores, o
controle da qualidade da 4gua utilizada e o controle integrado de vetores e pragas urbanas.

A auséncia dessa contratacdo pode ocasionar a presenca de vetores e pragas urbanas nas dependéncias dos
restaurantes e o transbordamento das caixas de gordura, o que pode causar a contaminacdo dos alimentos e gerar
danos a salde dos usuarios. Neste sentido, a presente contratagcdo tem por finalidade atender as recomendacgfes
aceitas pela boa técnica, normas e legislacdes sanitarias aplicaveis.

Cabe ressaltar que serdo realizados no campus de Alegre os servicos de desinsetizagdo, desratizagéo,
descupinizagdo, esvaziamento e limpeza de caixas de gordura, jA no restaurante de Jerdbnimo Monteiro serédo
realizados somente os servi¢os de desinsetizagdo e desratizacdo. Os quantitativos dos servigos a serem executados
estéo descritos no item 8.
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4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacdo de Nutricdo Carmen Rosa da Cunha

5. Descricdo dos Requisitos da Contrata¢ao

Os servigos deverao ser realizados nos seguintes enderecos:

- Campus de Alegre: Alto Universitario, s/n°, Guararema, CEP: 29.500-000, Alegre/ES, telefones: (28) 3552-8779
/8973/8937, e-mail: ruccaufes@hotmail.com.

- Jerénimo Monteiro: Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira, Avenida Governador Lindermberg, n.° 316,
Centro, CEP: 29.550-000, Jerdnimo Monteiro/ES, telefones: (28) 3552-8779/8973/8937, e-mail: ruccaufes@hotmail.
com.

A prestacgdo dos servigos devera ser agendada, pelos e-mails citados acima, e realizada em horérios definidos pela
Contratante, de 07h00min as 17h00min. Podera ocorrer em dias (teis e ndo Uteis, sem 6nus adicionais ao contrato.

O adiamento do servigo podera ser solicitado pela Contratada, com o minimo de 2 (dois) dias Uteis de antecedéncia.

Em caso de necessidade de adiantamento do servi¢o, ou seja, realizagdo em prazo menor que o previsto, a
empresa sera consultada previamente.

A Contratada devera fornecer os materiais, produtos, equipamentos, ferramentas, utensilios e equipamentos de
protecao individual (EPIs) necessarios a correta realizagcao dos servicos pelos seus funcionarios;

Os produtos quimicos domissanitarios utilizados na execucéo dos servigos de controle de pragas e vetores deverdo
estar registrados e liberados pelo Ministério da Saide (MS), conforme estabelece a RDC n° 52 de 22 de outubro de
2009 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e suas alteragbes e a RDC n° 216 de 15 de setembro de
2004 da ANVISA e demais normas vigentes de cozinha industrial;

Os produtos utilizados nas aplicacGes de desinsetizacdo, desratizacdo e descupinizacdo deverao ter, no minimo, as
seguintes caracteristicas: serem permitidos para uso em cozinhas industriais (aplicados na parte interna); nédo
causarem manchas; tornarem-se inodoros apés 90 (noventa) minutos da aplicagdo; serem inofensivos a saude
humana; serem certificados pela ANVISA e MS, logo, de acordo com a RDC n° 34 de 16 de agosto de 2010 da
ANVISA e suas alteracdes.

Cabera a Contratada executar os servicos em estrita conformidade com os requisitos de licenciamento,
procedimentos e praticas operacionais definidos pelas resolu¢des citadas acima, destacando-se as metodologias
direcionadas para a redugdo do impacto ao meio ambiente, a satude do consumidor e do aplicador dos produtos.

Devera ser emitido um comprovante de execugdo dos servigos de acordo com a natureza do mesmo.

Para os servicos de desinsetizacdo, desratizacdo e descupinizacdo, de acordo com a RDC n° 52 de 22 de outubro
de 2009 da ANVISA e suas alteragdes, contendo no minimo: | - nome do cliente; Il - endereco do imovel; Il - praga
(s) alvo; IV - data de execucdo dos servigos; V - prazo de assisténcia técnica, escrito por extenso, dos servi¢cos por
praga(s) alvo; VI - grupo(s) quimico(s) do(s) produto(s) utilizado(s); VII - nome e concentracdo de uso do(s) produto
(s) utilizado(s); VIII - orientagdes pertinentes ao servico executado; IX - nome do responsavel técnico com o namero
do seu registro no conselho profissional correspondente; X - nimero do telefone do Centro de Informagédo
Toxicologica; e Xl - identificagdo da empresa especializada prestadora do servigo com: razdo social, nome fantasia,
endereco, telefone e nimeros das licengas sanitaria e ambiental com seus respectivos prazos de validade.

Devera ser emitido um comprovante ou relatério de execucdo da limpeza e esvaziamento das caixas de gordura,
que devera conter:

| - nome do cliente; Il - enderec¢o do local; Il — identificagdo da empresa: razao social, nome fantasia, endereco,
telefone; niumero da licenga sanitaria; IV - data de execucdo dos servigos; V - prazo de assisténcia técnica; VI —
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produto utilizado: nome, concentragdo e namero de registro no MS; VII — metodologia utilizada; VIII- orientagdes
pertinentes ao servigo executado; IX - nome do responsavel técnico com o nimero do seu registro no conselho
profissional correspondente; X - registro fotografico de “antes e depois” da limpeza.

As metodologias a serem aplicadas na desinsetizacdo, desratizacdo e descupiniza¢cdo devem considerar o seguinte:

- para a desinsetizacao devera ser utilizado sistema de cruzamento de métodos envolvendo aplicacao de “spray” ou
pulverizacdo e termonebulizacdo (fumacé), em todos os espacos e locais das edificagbes dos restaurantes de
acordo com as caracteristicas de cada setor; gel, em todo o mobiliario, equipamentos eletronicos tais como: mesas,
gavetas, estantes, armarios, computadores e na area de almoxarifado; e polvilhamento de p6 em motores e caixas
de esgoto;

- para a desratizagdo deverdo ser utilizadas porta-iscas, iscas peletizadas e parafinadas de pronto uso e pé de
contato para combate aos ratos. O material a ser utilizado na isca devera ser eficaz, possuir um poder fulminante,
com caracteristicas de matar os roedores, ndo permitindo, assim, a circulacdo de ratos envenenados, bem como
ndo permitir que os ratos, depois de mortos, vdo a putrefagcdo, exalando mau cheiro e causem entupimentos nas
tubulagdes.

- para a descupinizacdo devem ser utilizados produtos com caracteristicas apropriadas para areas internas e
externas de edificagdes.

A Contratada devera refazer os servicos caso seja verificado a ineficacia dos servigos prestados, sem 6nus extras
para a Contratante, dentro do prazo de garantia do servico.

A Contratada deve cumprir todas as obriga¢gBes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugéo do objeto e, ainda:

- efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificagbes, no prazo estipulado no contrato,
acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicagdes referentes a: identificacdo do item; numero
do empenho referente a nota fiscal, valor da unidade, valor total do item.

- responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do
Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, alterada pela Lei n® 13.425, de 30 de
margo de 2017);

- comunicar a Contratante, no prazo minimo de 2 (dois) dias Uteis que antecede a data de execug¢édo, os motivos que
impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

- manter, durante toda a execug¢do do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas, todas as
condicdes de habilitacéo e qualificacdo exigidas na licitagdo;

- fornecer e exigir, dos empregados designados para 0s servi¢os, o uso de todos 0s equipamentos de seguranga
eventualmente recomendados pelas normas regulamentares, quando o caso, afastando do servico aqueles que se
negarem a usa-los.

Os servigos deverdo ser realizados por funcionarios da Contratada devidamente uniformizados (calga comprida,
blusa com manga e sapato fechado), que tenham conhecimento de padrdo de qualidade dos servicos a serem
realizados nos restaurantes e que tenham contato direto com a licitante vencedora. Podera ser exigido que os
funcionérios utilizem mascara de protegéo facial. Antes do inicio da realizacdo dos servigos podera ser aferida a
temperatura corporal dos funcionarios.

Em nenhuma hipétese serdo disponibilizados funcionarios da UFES ou das empresas terceirizadas que prestam
servigos a esta entidade para auxilio nos processos. Todos os procedimentos ocorrerdo a cargo da Contratada,
ocorrendo apenas o acompanhamento e supervisdo do servigo de entrega sendo realizado por representantes da
Contratante.

A Contratada devera preencher todos os critérios de habilitacéo juridica, técnica e econdmico-financeira, garantindo
que o servigo prestado seja adequado.

Os servicos se enquadram como de natureza continua conforme artigo n°® 15 da IN n° 05/2017-MPOG, a qual foi
alterada pela IN n° 49/2020, por se tratar da prestacao de servico especifico que, pela sua essencialidade, visa
atender a necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro.
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6. Levantamento de Mercado

O levantamento de mercado foi realizado por meio de pesquisas junto a empresas do ramo por se tratar de servico
especializado e por considerar as areas e as caracteristicas especificas dos restaurantes da UFES, conforme
determinado na Instrucdo Normativa (IN) n® 73, de 05 de agosto de 2020 — art. 5°, inciso IV.

7. Descricao da solucao como um todo

A descri¢do da solugdo como um todo, abrange a contratagdo de empresa especializada para prestacéo de servicos
continuados para atender as necessidades dos Restaurantes Universitarios da Universidade Federal do Espirito
Santo: servigos de desinsetizacdo, desratizac@o, descupinizagéo e servico de esvaziamento e limpeza de caixas de
gordura para o restaurante do campus de Alegre; e servi¢o de desinsetizacdo e desratizagdo para o restaurante de
Jerbnimo Monteiro situado no Departamento de Ciéncias Florestais e da Madeira.

Sera utilizado o Pregédo Eletrénico para a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo. Sera adotado o
regime de execuc¢do de empreitada por preco global por lote.

A disputa por itens poderia inviabilizar a contratagdo do objeto desta licitacdo dada a logistica que envolve os
servicos. Desta forma, e considerando ainda a similaridade entre os itens agrupados e a possibilidade de acudir
maior numero de interessados a licitagdo, a formacéo dos lotes apresenta-se técnica e economicamente mais viavel
e mostra-se recomendavel, dada a reduzida quantidade de empresas que prestam este tipo de servico nas regides
dos municipios de Alegre e de Jerdnimo Monteiro.

Dessa forma, considerando a necessidade da uniformidade dos servigos a serem prestados, a atratividade do
mercado prestador desse servi¢o, o estimulo da participagdo de fornecedores locais e a economia de escala, o0s
itens presentes neste Instrumento serdo agrupados em lotes.

A concentracdo do gerenciamento de todos o0s servicos a serem contratados e a fiscalizagdo sera de
responsabilidade da Diretoria de Gestdo dos Restaurantes.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Quadro 01 - Especificagfes e quantitativos — campus de Alegre e restaurante de Jerénimo Monteiro

UNIDADE

LOTE ESPECIFICAGAO DO QUANTIDADE
ITEM CATSER SERVICO DE
SERVICO TOTAL

FORNECIMENTO

A desinsetizacdo (para
baratas e formigas) e
desratizacéo (para
ratos) devera ser feita
em toda parte interna e

Servigo de externa do restaurante.
desinsetizacdo e | Devera ser utilizado UNIDADE
produto liquido para

desratizagao para locais como ralos, (Servigo de
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ambiente de
cozinha industrial

(ALEGRE)

canaletas, rodapés;
produto em gel para a
area de almoxarifado e
salas administrativas.
Deveréo ser utilizados

produtos aprovados

pelo Ministério da
Saude. Area

aproximada: 1.500 mz2,

Estudo Técnico Preliminar

desinsetizacéo/

desratizacéo)

06

Servico de
desinsetizagéo e

desratizacéo para
ambiente de

cozinha industrial
(JERONIMO

MONTEIRO)

A desinsetizacdo (para
baratas e formigas) e
desratizacéo (para
ratos) devera ser feita
em toda parte interna e
externa do restaurante.
Devera ser utilizado
produto liquido para
locais como ralos,
canaletas, rodapés; e
produto em gel para a
area de almoxarifado e
salas administrativas.
Deveréo ser utilizados
produtos aprovados
pelo Ministério da
Saude. Area
aproximada: 250 mz2.

UNIDADE
(Servigo de
desinsetizacéo/

desratizacéo)

06

1 |3417
2 3417
1
3 20680

Servico de

Descupinizac¢éo
para a area

externa do
Restaurante

(ALEGRE)

O servigo devera ser
feito na area externa do
restaurante: subsolo.
Devera ser utilizado
produto para locais
como solo, arvores,
telhados. Deverao ser
utilizados produtos
aprovados pelo
Ministério da Saude.
Area aproximada: 360
m2,

UNIDADE

(Servigo de
descupinizacao)

02

Revisdo e limpeza de ¢
aixa de gordura, em
alvenaria, com registro
fotografico do “antes e
depois” da limpeza da
caixa. Dimensdao de
3,40x1,40m, com
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_ tampa de ferro fundido
Serylgo de 40x40cm. Capacidade: UNIDADE
e_svamamento € |2.520L. Localizacéo da (Servigo de
4 16527 | limpezade 01 caixa: area externa | esvaziamento e 06
(uma) caixa de proxima a area de limpeza de caixa
gordurade  |geyolucio de bandejas. de gordura)
aproximadamente Devero ser
2,52 me. executados os servi¢os
(ALEGRE) de desentupimento,
limpeza, raspagem e
succédo dos residuos,
com destinagéo final
para um local
ambientalmente
licenciado.
Revisdo e limpeza de ¢
aixa de gordura, em
alvenaria, com registro
fotografico do “antes e
depois” da limpeza da
caixa. Dimenséo de
) 1,70x1,50m, com
SefY"?O de tampa de ferro fundido
e.svaZIamento € | 40x40cm. Capacidade: UNIDADE
5 limpeza fje 01 440L. Localizagéo da
(uma) caixa de caixa: area externa (Servigo de
> 16527 gordura de proxima a area de esvaziamento e 06
aproximadamente coccao e cais. Deverdo | limpeza de caixa
0,44 me. ser executados 0s de gordura)
(ALEGRE) servicos de
desentupimento,
limpeza, raspagem e
succao dos residuos,
com destinacgéo final
para um local
ambientalmente
licenciado.

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 19.489,98

O valor total maximo aceitavel da contratacdo é de R$19.489,98 (dezenove mil, quatrocentos e oitenta e nove reais

e noventa e oito centavos).

6d-. |
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As planilhas orgamentarias e as cotagfes realizadas encontram-se anexadas ao processo administrativo n°
23068.015368/2022-15.

As cotaces realizadas junto aos fornecedores especializados foram anexadas aos sequenciais n® 7 ao 29. O
calculo de aceitabilidade e exequibilidade, o quadro resumo orcamentario geral e as justificativas para formacao dos
precos de referéncia e da metodologia e célculo matematico, foram anexados aos sequenciais n® 34, 37 e 38,
respectivamente.

Foi considerada a Instrugdo Normativa n® 73, de 05 de agosto de 2020 do Ministério da Economia, que dispde sobre
os procedimentos administrativos basicos para a pesquisa de precos para aquisicdo de bens e contratagdo de

servicos em geral. Devem ser utilizados parametros previstos nos incisos I, Il, Il e IV, conforme previsto no Artigo 5°,
0 qual preconiza que os parametros previstos nos incisos deste artigo poderédo ser utilizados de forma combinada ou
nao.

A metodologia aplicada ao célculo de preco de referéncia deve seguir as orientagfes da IN ME n° 73/2020, art. 6°,
que determina:

Art. 6° Serdo utilizados, como métodos para obten¢do do prego estimado, a média, a mediana ou o menor
dos valores obtidos na pesquisa de pregos, desde que o calculo incida sobre um conjunto de trés ou mais
precgos, oriundos de um ou mais dos parametros de que trata o art. 5°, desconsiderados os valores

inexequiveis, inconsistentes e os excessivamente elevados.

§ 1° Poderao ser utilizados outros critérios ou métodos, desde que devidamente justificados nos autos

pelo gestor responséavel e aprovados pela autoridade competente.

§ 2° Para desconsideragdo dos valores inexequiveis, inconsistentes e os excessivamente elevados,

deverao ser adotados critérios fundamentados e descritos no processo administrativo.

§ 3° Os precgos coletados devem ser analisados de forma critica, em especial, quando houver grande

variacdo entre os valores apresentados.

§ 4° Excepcionalmente, serd admitida a determinacédo de preco estimado com base em menos de trés
precos, desde que devidamente justificada nos autos pelo gestor responsavel e aprovado pela autoridade

competente.

Segundo o Manual de Orientac@o de Pesquisa de Pre¢os do Superior Tribunal de Justica (STJ), um dos pardmetros
possiveis de serem utilizados para definir quando utilizar a média ou a mediana é fazer uso da medida de dispersédo
denominada coeficiente de variagéo, que fornece a oscilagdo dos dados obtidos em relagdo a média. Quanto menor
for o seu valor, mais homogéneos serdo os dados. Tendo como base essas informacgdes, devera ser desenvolvida
uma planilha que possibilite o calculo do preco de referéncia considerando estas variaveis. Serdo considerados,
também, e de acordo com Manual de Orientacdo de Pesquisa de Precos do Superior Tribunal de Justica (STJ),
critérios para verificagdo e expurgacdo de precos excessivamente elevados, além daqueles relacionados a
aceitabilidade e a exequibilidade dos valores.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

N&o havera parcelamento da solucdo, logo ira se tratar de uma Unica empresa que atenda as demandas da
administracéo para o lote e seja habilitada em todos os requisitos necessarios para a prestacéo do servigo visando
evitar prejuizo para o conjunto da solucéo ou perda de economia de escala.

7 def =m
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11. Contratacées Correlatas e/ou Interdependentes

N&o ha contratagbes que guardam relacdo/afinidade com o objeto da contratacdo pretendida, sejam elas ja
realizadas, ou contratag@es futuras (inciso VIII, art. 7°, IN 40/2020).

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo esta alinhada ao Plano de Desenvolvimento Institucional da UFES que visa prestar assisténcia a
sociedade de forma integrada ao ensino, a pesquisa e a extensao, contribuindo para o atendimento as demandas
das comunidades interna e externa e tendo como uma de suas estratégias a manutencao dos atendimentos dos
Restaurantes Universitarios, com previsdo no Planejamento e Gerenciamento de Contratagées — PGC 2022.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A pretensa contratacéo visa prevenir a presenca de vetores e pragas urbanas nas dependéncias dos restaurantes e
o transbordamento das caixas de gordura. Dessa forma, pretende-se garantir que as condi¢des higiénico sanitarias
nos restaurantes sejam adequadas para seu funcionamento e que as legisla¢@es sanitarias sejam atendidas.

14. Providencias a serem Adotadas

Os servidores atuantes na contratagdo e fiscalizacdo dos servi¢os continuardo exercendo suas funcdes da mesma
maneira que fazem atualmente com sugestdes de capacitacdes a serem realizadas, quando necessarias. Apos a
execuc¢do dos servigos, 0s mesmos serdo fiscalizados por equipe devidamente designada.

15. Possiveis Impactos Ambientais

Para que o risco de ocorréncia de impactos ambientais indesejaveis seja reduzido a Contratada devera atender as
legislacdes pertinentes, dentre elas a RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009 da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), a RDC n° 34 de 16 de agosto de 2010 da ANVISA e suas alteragdes, a Instrucdo Normativa n°
01 de 19 de janeiro de 2010 do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, no que couber, e as Normas
Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos, que forem
aplicaveis.

16. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
16.1. Justificativa da Viabilidade

Pelo exposto, concluimos que a pretensa contratacdo mostra-se viavel e extremamente necessaria para
garantir condicdes higiénico sanitarias adequadas e atender a legislacdo sanitaria pertinente.
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17. Responsaveis

DALILA FERRAZ LIMA FERREIRA CARAN

Nutricionista

GISELLY RIBEIRO PASSOS VIANNA PIANISSOLA

Nutricionista

KAIO REGATTIERI DOS SANTOS

Contador

LETICIA CALVIPIZETTA DADALTO

Nutricionista

MARIZETE PEREIRA LEITE

Técnica em Nutrigdo e Dietética

PATRICIA VASCONCELOS FONTANA GASPARINI

Nutricionista

RENATA MONTARROYOS MOREIRA

Nutricionista

THANISIA VALIM FERRAZ

Nutricionista
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